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Spostovane diplomantke in diplomanti.

Z leto$njo svecano podelitvijo diplom ste skupaj diplomanti dveh let. V lanskem
letu nam ni uspelo izpeljati sve¢ane podelitve diplom zaradi epidemioloske slike
Covida-19. Vas studij se je odvijal v kar veliki meri tudi na daljavo. Upam, da
ste kljub temu pridobili ustrezna znanja za nadaljnje delo in uspesno Zivljenjsko
pot.

Na letoSnji sve€ani podelitvi diplom vas bo prejelo diplomo 77 diplomantov, ki
ste opravili vse obveznosti in pridobili ustrezen naziv na VI. stopnji izobrazbe.

S svojo diplomsko nalogo ste prispevali kamencek k mozaiku znanja na
podrocju prehranske verige. Poleg trdega dela, ki ste ga vlozili, pa verjamem, da
vam bo doseZena izobrazba pripomogla h kvalitetnejSemu razvijanju znanja in
iskanju samega sebe. Upamo in verjamemo, da smo vam pri tem znali pomagati.
Znanje je pomembno, Se bolj pa prenos le-tega in energije na soljudi. To je ze
del prispevka k bolj zdravemu zivljenju. V Zivljenju je pomembno tudi socutje,
pocutje posameznika, kar pa je odvisno tudi od celotne druzbe. Prav je, da si
med seboj pomagamo, se spoStujemo, priznavamo veli¢ino posameznika,
soCloveka, tudi veckrat poveselimo, predvsem pa, da se dobro pocutimo v

druzbi, kjer zivimo.



Ob zakljucku vasSega Studija vam cCestitam in Zelim, da bi znanja, ki ste jih
pridobili, izkoristili in uporabili pri delu, doprinesla k razvoju stroke na vasem
podrodju.

Na podrocju prehranske verige, ki je nujno pomembna za eksistenco in obstoj, je
vedno bolj pomembna tudi samooskrba. Upam, da boste uspesni tudi na tem
podrocju in s tem prispevali k boljsi ter bolj zdravi prehrani.

Zacrtajte si pot, bodite vztrajni in trdni pri premagovanju ovir, ki se bodo

pojavljale na vasi strokovni in zivljenjski poti.

Direktor Solskega centra Sentjur
in ravnatelj Visje strokovne Sole

mag. Branko Sket
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Sandra ESIH

GLAMPING KOT POSLOVNA PRILOZNOST

Mentor predavatelj: mag. Sebastjan Repnik

Predmetno }aod—rogvje: Poslovanje hotelov in turistiénih agencij

Glamping je luksuzno kampiranje, namenjeno gostom, ki radi kampirajo, a v
Sotoru pogresajo prvine sodobnega sveta: mehko posteljo, tus ali celo internet. Je
sozitje narave z dolo¢enimi prednostmi sodobnega sveta in prav poseben nacin
raziskovanja in spoznavanja narave, ne da bi to kakor koli unic¢evali. V Sloveniji
imamo bogato ponudbo glamping bivali$¢: lahko spimo v krosnjah, v sodu, se v
razkos$nih kampih predajamo uzitkom dzakuzijev, zasebnim terasam in majhnim
bazenom. Glamping je kampiranje v izjemnih arhitekturno dodelanih hiskah, ki
lahko izpolnijo vase otroske Zelje, saj so nekatere narejene tudi kot hiSe na
drevesih, spet druge kot zanimive brunarice, nekatere pa spominjajo na vecji
lesen Sotor, v katerem se skriva udobna postelja. Glampi se kot kampi nahajajo v
neokrnjeni naravi, zato sem se za svojo diplomsko nalogo odlocila raziskati
moznosti glampinga v Sentjurju, natanéneje ob Slivniskem jezeru. Namen
diplomske naloge je ugotoviti, ali glamping predstavlja poslovno priloznost v
potencialno turistiénem kraju Sentjur v blizini Slivniskega jezera. Cilji, ki sem
jih dosegla s to diplomsko nalogo, so glamping kot nov trend, zvrst turizma,
katere vrste glampinga poznamo tako v Sloveniji kot v tujini, primerjava med
glampingom v Sloveniji in tujini, izvedba marketinske raziskave ter predstavitev

predloga nove turistine ponudbe za primer glamping turizma v Sloveniji.
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ANALIZA TURISTICNE PONUDBE PONIKVE Z OKOLICO

Mentor predavatelj: mag. Marjan Potoénik

Predmetno }Jodrocje: Ekonomika turizma

Turizem je eden od pomembnejsih delov razvoja vsake obcine, Se posebej pa
tistih, ki imajo privilegij naravnih danosti. Kraj Ponikva ima zelo velik potencial
na podrocju turizma, vendar je pri vsakem podroc¢ju potrebno kaj dodati ali e
bolj razviti, da to bogastvo izkoristimo. Ponikva, z zelo pestro zgodovino, je
danes postala ena od krajev, ki se na obmogju ob&ine Sentjur $¢ posebej lepo
razvija. Na splosno so prebivalci tega kraja zadovoljni s turisti¢no ponudbo, ki je
na voljo, vendar pa bi na dolocenih podroc¢jih Se kaj spremenili, Zelijo pa si tudi
nadgradnjo ze obstojeCe. Seveda pa moramo najprej poskrbeti za osnovne stvari,
Sele potem lahko nacrtujemo njihovo nadgradnjo.




Rok OJSTERéE;{
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" VPLIV PROMOCIJSKIH AKTIVNOSTI KAVARNE
NA ZADOVOLJSTVO GOSTOV

Mentor predavatelj: Romana Kralj, univ. dipl. ekon.

Predmetno }aod—rogvje: Poslovanje hotelov in turistiénih agencij

Izraz trzenje je nastal iz besede »the market«, kar pomeni trg, zajema pa
dejavnosti, ki so na kakrSenkoli nacin povezane s trgom. Podjetja morajo
izdelkom, ki so na trgu, dolociti ceno, ob dolo€anju cene pa morajo biti pozorna
na konkurenco, geografsko obmocje in kvaliteto izdelka. Vpliv informacijsko-
komunikacijske tehnologije je v 21. stoletju zaznamoval tudi trZenjski splet
podjetij. Skoraj vsako podjetje Ze ima svojo spletno stran, veliko podjetij pa trzi
svoje artikle tudi preko druzbenih omrezij. Za ugotavljanje kakovosti ponudbe in
zadovoljstva strank je potrebno v podjetjih izvajati raziskave, s katerimi podjetja
poiscejo tudi konkurenéne prednosti na trgu, saj ima namre¢ vsako podjetje zeljo
na trgu tudi uspeti. Namen diplomske naloge je ugotoviti, ali promocijske
aktivnosti kavarne vplivajo na zadovoljstvo gostov, pridobitev novih strank ter
vi§ji prihodek. Z opazovanjem promocije kavarne na druzbenih omrezjih ter
delom v tej kavarni sem priSel do koncnega odgovora. Kavarna, ki je predmet
diplomskega dela, je s povecano aktivnostjo na spletu (Facebook, Instagram)
povecala $tevilo rednih ter novih gostov. Stranke so priele povprasevati po
artiklih, katere fotografije so bile objavljene na druzbenih omrezjih, povecalo se
je Stevilo sledilcev, predvsem na Facebook profilu kavarne. S tem sta se povecali
tudi prodaja ter dnevni zasluzek. Izveden je bil spletni anketni vprasalnik, ki je

potrdil hipotezo, da promocijske aktivnosti vplivajo na vecje zadovoljstvo ter
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pridobitev novih strank, saj ve€ina strank uporablja druzbena omrezja, sledijo
kavarnam ter gostilnam. Skoraj polovici anketirancev pa prevelika intenziteta

objav ne ustreza.
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Matic KOROSEC
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POSLOVNI NACRT ZA
RAZSEKOVALNICO MESA NA KMETIJI KOROSEC

Mentor }Jredavate[j: Marjana Koren, univ. dipl. inz. kmet.

Predmetno _poc{rogvje: Podjetnistvo in trzenje

Namen diplomske naloge je predstaviti poslovni nacrt in dejansko financ¢no
stanje kmetije z odprtjem dopolnilne dejavnosti na kmetiji — razsekovalnica na
kmetiji Korosec. Na idejo za odprtje takSne dopolnilne dejavnosti smo prisli
zaradi velikega povpraSevanja po domacih mesenih izdelkih in domacem
svezem mesu. Bilanca stanja na kmetiji Korosec kaze, da imamo na kmetiji
1.069.262,00 € stalnih sredstev in 42.315,50 € gibljivih sredstev. Aktiva bilance
stanja je 1.111.577,50 €. Razvidno je tudi, da kmetija nima obveznosti, torej
znasSa kapital kmetije 1,111.577,50 €. Ugotavljamo, da je letni prihodek kmetije
z dopolnilno dejavnostjo razsekovalnice mesa in prodaje dveh izdelkov,
125.862,80 €, kar je za 38,5 % ve¢ kot v mozZnosti, da prodajamo samo sveze
meso. Prihodki ustvarjeni od prodaje govejega mesa v vrednosti 60.574,00 €,
19.288,00 € od prodaje svinjskega mesa, 9.000,00 € od prodaje domacih
prekajenih klobas, 26.000,00 € znasa prihodek od prodaje salam in 11.000,00 €
neposrednih placil drzave. Ugotavljamo, da je stroskov blaga, materiala in
storitev 77.709,42 €, drugi stroSki znasajo 15.463,88 €, celotni dobicek je
32.689,50 €. Z odstetim davkom od dobicka, 8.172,38 €, ki predstavlja 25 %,
znaSa Cisti dobiek 24.517,12 €, kar je 50,8 % ve¢ kot v primeru, da kmetija
prodaja samo sveze meso.
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’_\/\/\/‘ Denis PERKO
VPLIV RAZLISTANJA VINSKE TRTE
NA POJAV OCETNEGA CIKA NA GROZDJU

Mentor _preo{avate_[j: Jurij Gunzek, univ. dipl. inZz. kmet.

Predmetno yocfmgj’e: Vinarstvo

V diplomski nalogi predstavljamo rezultate o vplivu odstranitve listja
(defoliacije) na pojav ocetnega cika v grozdju. Poskus smo izvajali v letu 2019 v
vinogradih posestva Biotehniske Sole Maribor. V raziskovalni vzorec so bile
vkljucene tri razli¢ne sorte vinske trte (modri pinot, laski rizling, rumeni muskat)
in trije razlicni nacini razlistanja (defoliacije): popolna, delna in kontrolna
skupina, na kateri defoliacije nismo opravili. Ugotovili smo, da je bilo na
grozdju sorte modri pinot najve¢ jagod, ki so bile okuzene z ocetnim cikom.
Najboljse rezultate so dosegali trsi sort rumeni muskat in laski rizling, pri katerih
smo na trsih opravili popolno defoliacijo, saj je bilo na njih najmanj okuzenih
jagod. Grozdi sorte modri pinot med ponovitvami niso dosegali bistvenih
odstopanj v Stevilu okuzenih jagod. V primerjavi z laskim rizlingom in rumenim
muskatom smo najvecji pojav okuzbe z ocetnim cikom zaznali pri sorti modri

pinot.
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Tjaga VERHOVN_IK\/\/\/_
PREPOZNAVNOST OBMOCIJ] NATURA 2000
NA OBMOCJU SALESKE DOLINE

Mentor }arerfavateﬁ: Andreja Gerder, univ. dipl. inZ. kmet.

fje: Varstvo narave in urejanje prostora
Predmetno podrocje: Varst t

Namen diplomske naloge je v pri€ujoci raziskavi, kjer smo dodobra raziskali in
predstavili pomen pojma Natura 2000. Predstavljena je Natura 2000, kot pojem
in podrobneje na doloéenem obmogju katerega smo si izbrali, se pravi v Saleski
dolini. Opisani sta obmodji, to sta Huda Luknja in Razbor ter Zivali in rastline
katere spadajo mednje, kot primer: mocvirski cekinéek, mali podkovnjak,
dolgokrili netopir, bukov gozd, travnik s stozko,.. in druge. Njihovo pojavnost bi
lahko v prihodnje omejevali samo, ¢e bomo vztrajali na ozave$canju SirSe
populacije, s tem da Sirimo okoljsko etiko - torej ozaves¢amo, poucujemo in
svetujemo in tako z znanjem omogoCamo nove podjetniske priloznosti za
nadaljnji razvoj Saleske doline. Nasi metodi dela sta terensko delo in anketa,
katero smo izvedli med mlajSo populacijo. Nase terensko delo je zajemalo ogled
obeh obmocij, preverljivost dostopnosti do obmocij in zavarovanost obmocij
(opozorilne table, ozavescenost). Med tem ko so se v anketi pojavila vecinoma
splosna vprasanja o Naturi 2000, zato ker nas je zanimalo kako je le-ta poznana
pri nas. Zavzemamo se za ve¢jo prepoznavnost tega pojma in s tem tudi bolj

premisljeno poseganje v okolje.



Manja MAJER
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VPLIV CEN ZIVIL NA VEGANSKI NACIN PREHRANJEVANJA

Mentor yrec{avute[j: Magda Gusek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

Predmetno _poc{rogj'e: Prehrana in zdravije

Prehranjevanje je ena izmed osnovnih potreb vsakega Zivega bitja. V tej
diplomski nalogi smo proucevali veganski nafin prehranjevanja, ki se poleg
izkljucevanja vseh sestavin zivalskega izvora iz prehrane izogiba tudi uporabi
izdelkov zivalskega izvora pri izbiri obleke, kozmetike, Cistilnih in kozmeti¢nih
sredstev. Med vegani in vsejedi smo izvedli anketo o vplivu cen zivil na naéin
njihovega prehranjevanja. Poleg ankete smo sestavili tudi po tri veganske in
meSane jedilnike. Tem smo dolocili energijsko vrednost in koli¢ino
makronutrientov. V nadaljevanju smo vsakega izmed jedilnikov tudi cenovno
ovrednotili, pri ¢emer smo za osnovo uporabili cene iz trgovin. Ugotovili smo,
da biti vegan ne pomeni nujno tudi porabiti ve¢ denarja za zivila, ¢e ve€ino
hrane pripravljamo doma. Izkazalo se je namre¢, da so bili nasi veganski

jedilniki v povpreéju cenejsi od mesanih.
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Primoz FIJAVZ

REJA TELET S KRAVAMI REJNICAMI

Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica

Predmetno yocfroé’e: Gospodarjenje v zivinoreji

Za namen diplomske naloge smo na kmetiji Fijavz izvedli poskus, kjer smo
spremljali vzrejo telet s kravami rejnicami. V poskus je bilo vkljucenih deset
telet in pet krav rejnic. Pri vsaki kravi sta sesala dva telicka, en telicek je bil
dokupljen. Vse zivali v poskusu so bile lisaste pasme. Spremljali smo
zdravstveno stanje telet, pri ¢emer je bilo v dveh primerih opaziti kratkotrajno
drisko, ki se je zdravila z napitkom STOPPER — DRINK. V poskusu smo
spremljali in belezili prirast telet. Na zacetku poskusa smo teleta po rojstvu ali
nakupu stehtali. Najtezji je bil bikec 4BMN z 62 kg, najlazja pa sta bila telicka
in bikec 9EZN in 10DMN. Spremljanje teze je potekalo enkrat mese¢no, pri
cemer smo izvedli zaCetno tehtanje in nato Se S$tiri nadaljnja. Pri zadnjem
tehtanju so bila teleta odstavljena od mleka in so bila popolnoma samostojna.
telicek SCM, in sicer kar 119 kg. Povprec€en prirast telet v poskusu je bil 111,3
kg. Rezultati so pokazali povprecni dnevni prirast 912 g/dan, kar je zelo dobro

envee

kravah je dosegla krava Milkica, najslabsega pa krava Mica. Po spolu so telicke
dosegle povprecni dnevni prirast 880 g/dan in bikci neverjetnih 944 g/dan.



Laura FINK

DO MANJ] ODPADKOV S PONOVNO UPORABO

Mentor predavatelj: dr. Katja Gobec
Mentor v Jaocﬁ'eg'u: dr. Marinka Vovk

Predmetno _podrogvje: Trajnostni razvoj z izbranimi poglavji iz biologije

V nalogi smo Zeleli raziskati, kako se spreminja trend ponovne uporabe
komunalnih odpadkov na dolo¢enih snovnih tokovih. Posamezniki lahko v
ponovno uporabo oddajo oblacila, obutev, igrace, knjige, elektricne in
elektronske naprave, pohistvo, gospodinjske pripomocke, Sportno opremo in
obutev, otrosko opremo, posodo itd.. Vendar za ponovno uporabo vsi prejeti
izdelki niso primerni. Najbolj prodajana kategorija so gospodinjski pripomocki.
Po prodaji jim tesno sledijo oblacila in tekstil. Med najslabse prodajane
kategorije sodijo elektronske naprave, pohistvo in Sportna oprema. Masa prejetih
izdelkov je od leta 2015 do leta 2017 narascala, leta 2018 je bila nekoliko
manjs$a. Koli¢ina prodanih izdelkov od leta 2015 do leta 2018 ves ¢as narasca.
Prav tako narasc¢a tudi stevilo kupcev, ki se odlo¢ijo za nakup tovrstnih izdelkov.
Za prihodnost je klju¢nega pomena, da ima ponovna uporaba prednost pred
recikliranjem, recikliranje pa prednost pred odlaganjem in seziganjem odpadkov.
Pomembno je tudi, da ljudje sprejmejo ponovno uporabo kot nacin zivljenja, saj
na tem podrocju Se vedno obstaja stigma. Kljucno je, da se na ta nacin prispeva
k razumevanju omejenosti naravnih virov in oblikovanju trajnostnega

zivljenjskega stila.




Anja BRDNIK ’“\/‘\/\/‘
VKLJUCITEV FRANCOSKE KUHINJE
V OSNOVNOSOLSKO PREHRANO

Mentor predavatelj: mag. Sebastjan Repnik
Mentor v yocﬁ'aju: Maja Stefanis

Predmetno _podrogvje: Osnove kuharstva

Ob omembi francoske kulinarike Stevilni najverjetneje takoj pomislijo na
nenavadne jedi, kot so polzi, Zabji kraki, prepelice, jerebice in golobi. Omenjene
jedi resda veljajo za tradicionalne specialitete, a je francoska kulinarika veliko
vec kot zgolj skupek nenavadnih specialitet. Je prava zakladnica izvrstnih jedi,
rahlih narastkov ter bozanskih sladic. Francozi so $e zlasti veliki ljubitelji mesa,
ki ga v svoji tradicionalni kuhinji zelo veliko uporabljajo. Okusne jedi
pripravljajo iz pisCanca, purana, goske, race, teletine, jagnjetine, ovcetine,
govedine in divjaéine. Poleg mesa, pa je za francosko kulinariko znadilna tudi
uporaba mlecnih izdelkov (maslo, smetana, siri), rib (morskih in sladkovodnih),

morskih sadezev, gob, svezih zeliS¢ in zelenjave.



Mta HOHKRAUT
VPLIV HMELJA IN SLADKORJA
NA OBSTOJNOST PENE KRAFT PIV

Mentor predavatelj: dr. Katja Gobec

Predmetno yocfrogvje: Prehrana in zdravie

V raziskovalnem delu diplomske naloge smo preverili, kako povecana deleza
sladkorja in hmelja vplivata na obstojnost pene kraft piva. V ta namen smo na
Solskem centru Sentjur izdelali dve seriji kraft piva. Prva serija je bila izdelana
julija, druga pa septembra 2019. V obeh serijah je bil uporabljen ekstrakt Vik
beer premium lager, ki je primeren za 20 I pivine in je po okusu najbolj podoben
laskemu pivu Zlatorog. V prvem poskusu je bila polovica celotne serije steklenic
osnovni vzorec, izdelan po recepturi proizvajalca, v drugi polovici pa smo
povecali delez dodanega sladkorja, in sicer za 100 %. V drugem poskusu smo
celotni seriji dodali 20 g slovenskega hmelja Golding. Polovica celotne druge
serije steklenic je imela torej povecan delez hmelja, druga polovica pa povecana
deleza hmelja in sladkorja. Mesec dni po stekleni¢enju druge serije oz. konec
oktobra smo vse vzorce senzori¢no ocenili. Kot referencni vzorec smo uporabili
vzorec piva Zlatorog. Vzorec z 2-krat povecanim delezem sladkorja je imel
najslabSo senzoricno oceno, vzorec z 2-krat povecanima delezema hmelja in
sladkorja pa najbolj$o. Najvi§jo peno je imel vzorec z 2-krat poviSanima
deleZzema hmelja in sladkorja, najnizjo pa osnovni vzorec. Najbolj obstojno peno
je imel vzorec z 2-krat povecanim delezem hmelja, najmanj obstojno peno pa
vzorec z 2-krat poveCanim delezem sladkorja. Ugotovili smo, da poviSana
koli¢ina sladkorja negativno vpliva na vi§ino pene, povisana koli¢ina hmelja pa
povecuje obstojnost pene piva.
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Jernej ZILLI

ANALIZA KULINARICNEGA DOGODKA
"TRADICIJA IN LETNI CASI"

Mentor predavatelj: mag. Sebastjan Repnik

Predmetno ﬁodrocj'e: Osnove kuharstva

Kulinariéni dogodek je celovit dogodek, ki zajema vse od prvotne zamisli,
oblikovanja menija z vinsko spremljavo, iskanjem primernega prostora za
izvedbo dogodka, naro¢anja inventarja in zivil, izbire ekipe, do same realizacije
dogodka, vkljuéno z ustrezno dekoracijo, postavitvijo miz in prostora, same
priprave in postrezbe hrane in pijace, ter ustreznega animacijskega programa
(glasbeni program, razni govori in podobno), ki dogodek lepo popestrijo. Za
taksne dogodke se potencialni gostje odlocajo ob najrazlicnejsih priloznostih;
rojstni dnevi, sluzbene ali zasebne zabave, poroke, rojstva, itd. Dogodek
»Tradicija in letni &asi« je tradicionalni kulinariéni dogodek, ki ga Solski center
Sentjur organizira vsako leto z namenom predstaviti sebe in svoje §tudente. Na
dogodku se predstavljamo predvsem Studentje programa gostinstvo in turizem.
Uspeh dogodka je odvisen od vsakega posameznika posebej, obenem od vseh
skupaj. Pomembno je, da so odnosi v timu dobri, da si Studentje med seboj
zaupajo in tudi znajo pomagati drug drugemu. Pri letosnjem dogodku sem dobil
priloznost voditi strezbo, s tem sem pridobil veliko novih izkuSenj in nov
vpogled v to delo. V nalogi sem podrobno analiziral potek procesa organizacije
in izvedbe kulinaricnega dogodka »Tradicija in letni Casi«, povzel analizo
dogodka s pomoc¢jo SWOT analize, ter tako podal predloge za izbolj$ave. Na ta

nacin sem oblikoval priro¢nik z vsebinami za podrocje strezbe in animacije, ki
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bodo pripomogle k lazji organizaciji nadaljnjih kulinari¢nih dogodkov. Namen
diplomske naloge je priprava prirocnika z vsebinami, ki opredeljujejo natancne
faze dela, potrebne za uspesno izvedbo kulinariénega dogodka na podrocju
strezbe in animacije gostov. Dogodek sem podrobneje analiziral skozi
preucevanje ze obstojeCe strokovne literature na to temo, z izvedbo anketnega
vprasalnika med gosti kulinaricnega dogodka, kjer sem dobil pomembne
informacije o morebitnih napakah in pomanjkljivostih, ki so jih gostje opazili
med izvedbo dogodka in so priloznost za izboljSave tovrstnega dogodka, ter z
opravljanjem intervjujev med strokovnjaki na tem podrocju.
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Miha HRIBERS:EK

ANALIZA TURISTICNE PONUDBE OBCINE LASKO

Mentor predavatelj: mag. Marjan Potoénik

Predmetno _pocfrocje: Ekonomika turizma

Za mnoge slovenske obc¢ine turizem predstavlja glavni vir dohodka, ki
pripomore k samemu razvoju ob¢ine. Ob¢ina Lasko se lahko pohvali s pestro
ponudbo na podrocju turizma, saj imamo veliko nastanitvenih obratov, ki so
dostopni vsem turistom. Ponudba zajema dobre kavarne, picerije in restavracije.
Obcina Lasko obiskovalcem ponuja bogato kulturno in naravno dedis¢ino.
Lasko ima bogato zgodovino tudi na podrocju turizma, saj so Ze nasi predniki
uporabljali termalno vodo, ki je glavni vir nasega turizma. Danes je Lasko znano
tudi po skoraj 200-letni pivovarski tradiciji, ki je ze 56 let tesno povezana s
prireditvijo Pivo in cvetje.

Obmocje obcine Lasko slovi kot turistom prepoznavna, povezana in dostopna
zdraviliska destinacija, ki sodobnemu turistu nudi vrhunske ponudbo s podro¢ja
zdravja in dobrega pocutja.

Obcani smo s turisticno ponudbo naSega kraja zelo zadovoljni, prav tako pa
imamo omogocene kakovostne javne storitve. Vizija Obc¢ine Lasko je Se naprej

ostati turistom in doma¢inom odprta in gostoljubna ob¢ina.
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Aled KUMER
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VAROVALNI PRISTOP
BIOTICNEGA VARSTVA V DOMACEM VRTU

0 vate_lj': Anja ZuZej Gobec, univ. dipl. inZ. kmet.

Y ofrog’jc: Gaojenje in uporaba koristnih organizmov

Diplomsko delo vsebuje teoreticne podlage o okolju prijaznem varstvu,
njegovem pomenu in bistvenih znadilnostih takSnega nadina gojenja rastlin. Na
trgu je namre¢ Se vedno zelo prisotna uporaba fitofarmacevtskih sredstev in
neznanje pri rokovanju z njimi. Zanimale so me alternativne moznosti pridelave
kultur. Za prakti¢ni del naloge sem izdelal lastno visoko gredo. Naloga opisuje
natancen postopek izdelave in rezultate vzgoje rastlin v njej po letu dni. V njej
so tudi izsledki raziskave, ki sem jo opravil med naklju¢nimi anketiranci o tem,

koliko sploh poznajo oz. se zavedajo pomena naravnega varstva rastlin.




Zoja MATEUS |

' ANALIZA TURISTICNE PONUDBE NEKDANJEGA
IN NOVEGA GOSTINSKEGA OBJEKTA

Mentor Jarec{avateﬁ : Romana Kralj, univ. dipl. ekon.

Predmetno }aod—rogvje: Poslovanje hotelov in turistiénih agencij

Objekt, ki je predmet raziskave, je gostinski objekt Kozjanski Dvor ter navezava
na okoliSke turisti¢cne ponudnike in okoliSke znamenitosti. Ker je objekt v
lanskem letu dozivel prenovo in ponovno odprtje, se naloga navezuje tudi na
namen nakupa objekta, prenovo in na vizijo Sirjenja ponudbe Dvora ter
povezovanja z okolico. Anketa je dala odgovore o zadovoljstvu gostov Dvora in
poznavanju ponudbe lokalnih turisticnih ponudnikov ter znamenitosti. Gostje si
zelijo aktivno prezivljanje prostega Casa. Zanima jih paketna ponudba, ki v
celoto zdruzuje nastanitev, prehrano, dejavnosti in oglede. Tu se v Kozjem in
okolici ponuja dobra priloznost za zdruZzitev vseh segmentov turisticne ponudbe
v eno. Vecina anketirancev prihaja v Dvor z druzZino zaradi trenutne ponudbe in
samega ambienta objekta. Anketiranci so pokazali zanimanje za vse vrste
dodatne turistiéne ponudbe; na prvem mestu je wellness ponudba, kar je
naslednja postaja razsiritve ponudbe v samem Dvoru z jacuzziji, savnami in
masazami. Pri vpraSanju, katero turisticno znamenitost so obiskali, je najvec
odgovorov Terme Olimia, nato sledi Kozjanski park. Tu zasledimo dva
ponudnika s Cisto razli¢no ponudbo. Glede na rezultate raziskave si ljudje zelijo
prezivljati prosti ¢as aktivno, pou¢no in spro$cujoce. Zakljucek vseh zgoraj
navedenih dejstev je, da se Kozje z okolico lahko s povezovanjem vseh
turisti¢nih ponudnikov razvije v uspesno mikroturisticno destinacijo, atraktivno

vsem gostom.
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W Boris PILIH
SLEDLJIVOST SUROVIN ZIVALSKEGA IZVORA
V EKSTRUDIRANIH IZDELKIH ZA MALE ZIVALI

Mentor predavatelj: dr. Katja Gobec
Mentor v Jaocﬁeg'u: Sonja Ketis§ Radié, univ. dipl. inz. Ziv. teh.

Predmetno _pocfrocje: Zivilska mikrobiologija in biotehnologija

V delu je predstavljena sledljivost izdelka, ki danes v preskrbovalni verigi
zavzema vedno vecjo vlogo. Razli¢ne krize v Zivilsko-prehrambni industriji so
pokazale, da je treba zagotoviti enotna pravila za zagotavljanje varnih zivil.
Osnovni namen zagotavljanja sledljivosti je v tem, da v primeru neskladnosti
nosilec zivilske dejavnosti prepozna serijo, skupino zivil ali surovin, ki so bile
uporabljene v kateri koli fazi prehranske verige. Te smernice so postavljene za
izvajanje procesov v zivilski dejavnosti. Pri nastajanju in oblikovanju te naloge
sem uporabil dolgoletno pridobljeno znanje v proizvodnem procesu. Temeljni
cilj moje diplomske naloge je sledljivost delovnega procesa v podjetju, skladno s

smernicami in zakonodajo.




Zala OZEK

ANALIZA NAVAD PITJA ENERGIJSKIH PIJAC
PRI MLADOSTNIKIH

|

Mentor }Jredavateﬁ : Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

Predmetno _pocfrogj’e: Prehrana in zdravije

Vse ve¢ mladih se nagiba k uZivanju energijskih pija¢, ne zaveda pa se njihovih
slabih lastnosti. Energijske pijace so pozivila, ki vplivajo na naso koncentracijo,
zmanjs$ajo utrujenost in povecajo budnost in energijo. Vse ve¢ zdravstvenih
strokovnjakov opozarja, da lahko energijske pijace negativno vplivajo na naSe
telo — povecujejo krvni tlak, sréni utrip in dihanje. V diplomski nalogi smo
predstavili energijske pijace, njihove pozitivne in negativne uéinke. V raziskavo
je bilo vkljucenih skupno 112 anketirancev, od tega 106 tistih, ki uzivajo
energijske pijate. Z anketo smo zeleli preuditi v kaks$ni meri mladostniki
zauzijejo energijske pijace. Rezultati so pokazali, da veliko mladostnikov zacne
pijace uzivati v srednji Soli, vse vec pa je presenetljivo oseb zenskega spola, ki
se odlo¢i za uzivanje energijskih napitkov. Mladostniki energijske pijace
pogosto zauzijejo skupaj z alkoholom.




_\/\/\_/Lidija TRAMSEK
UGOTAVLJANJE KAKOVOSTI
ZIT IN MOK SOLSKEGA CENTRA SENTJUR

Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. in. Ziv. teh.

Predmetno podrocje: Tennologija predelave Zit

Na Solskem centru Sentjur pridelamo Zita, ki jih nato uporabimo za lastno
proizvodnjo pekovskih izdelkov, slasCic ter pripravo jedi v Solski kuhinji.
Kakovost zit in mok smo preverili s senzoricnimi in kemijskimi analizami.
Vzor¢ili smo $olsko pSenico, ajdo, koruzo ter Solske moke: belo ostro moko,
koruzno ter ajdovo moko. Vzporedno smo vzor¢ili tudi isto vrsto in tip moke
proizvajalca Katiéa. Analize smo opravili v laboratoriju Solskega centra Sentjur.
Najprej smo zitom dolocili hektolitrsko in absolutno maso, Zitu in vsem vrstam
moke pa tudi delez vode, pepela ter kislinsko stopnjo. Beli pSeni¢ni moki smo
dolo¢ili tudi delez vlaznega lepka. Pridobljene rezultate analiz smo primerjali s
predpisanimi kakovostnimi kriteriji, ki so doloceni v veljavni zakonodaji.
Ugotovili smo, da v Solskem centru Sentjur proizvedemo kakovostna Zita in
moko, ki je po kakovosti primerljiva z moko znanega slovenskega proizvajalca.
Najbolj primerljiv parameter kakovosti moke med razli¢nima proizvajalcema je
kislinska stopnja, saj je med vrednostmi minimalno odstopanje, najvecje razlike

pa so bile pri delezu vode ter pepela.
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Katarina ZUPQN
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VPLIV PREHRANE NA PORAST KRVNEGA SLADKORJA

Mentor Jfret{uvateﬁ: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

Predmetno _pocfrogj’e: Prehrana in zdravije

V raziskovalnem delu naloge sem ugotavljala, ali bodo zivila z visokim
glikemic¢nim indeksom pri bolnici z diagnosticirano sladkorno boleznijo vplivala
na hitrej$i porast sladkorja v primerjavi z Zivili, ki imajo nizek glikemi¢ni
indeks, ali bo odziv na hrano pri posameznem bolniku razli¢en glede na isti tip
sladkorne bolezni in ali bo obrok z vecjim delezem ogljikovih hidratov
posledi¢no vplival na visji porast krvnega sladkorja. V raziskovalnem delu sem
prikazala sam postopek meritve glukoze v krvi. Meritve so bile izvedene veckrat
na dan, in sicer na teSce, pred in po kosilu ter pred in po vecerji. Trem
druzinskim ¢lanom sem poleg Ze omenjenih meritev izmerila vrednost sladkorja
tudi pri popoldanski malici, ki je vkljuevala samo sadje. Meritve sem belezila
mesec dni, poleg tega pa sem belezila tudi priblizno koli¢ino zauzitih jedi po
posameznih obrokih. Pri meritvah smo prisli do ugotovitev, da zivila z visokim
glikemi¢nim indeksom pri bolnici z diagnosticirano sladkorno boleznijo vplivajo
na hitrejsi porast glukoze v krvi. Sam odziv na hrano pri posameznem bolniku
sladkorne bolezni tipa 2 je bil razli¢en, kar je bilo pri¢akovano. Pri meni in
sestri, ki sva zdravi osebi in nimava tezav, je vpliv prehrane majhen, vendar je iz
grafa razvidno, da se raven sladkorja po zauzitem obroku dvigne, vendar v meji

normale.
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Veronika KOVACG
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SENZORICNA PRIMERJAVA RAZLICNIH VEGANSKIH SIROV

Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. in. Ziv. teh.

Predmetno podrocje: Prehrana in zdravje

Namen raziskovalne naloge je bil, da bodo tudi tisti, ki ne uzivajo zivil
zivalskega izvora, tisti, ki so laktozno intolerantni oziroma alergi¢ni na mle¢ne
beljakovine lahko jedli sir, ki je primeren zanje. Cilj naloge je bil pokazati, da se
da izdelati sir iz rastlinskih Zivil oziroma iz oresckov in fizola. Izdelali smo
veganske fermentirane sire iz lesnikov, belega fizola in indijskih oresckov. Kot
starter kulturo smo uporabili fermentirano Zitno vodo ali rejuvelaco, ki smo jo
izdelali iz kaljene ajde. Rejuvelaci in zmiksanim ore$¢kom oziroma fizolu smo
dodali za¢imbe — sol in kvasne kosmice. Fermentacija je potekala dva dni. Sire
smo senzorino ocenjevali naslednji dan po konCani fermentaciji. Pri
ocenjevanju smo primerjali zunanji videz, barvo povrSine, teksturo, videz
prereza, vonj in okus. Ocenjevalno komisijo je sestavljalo 11 vsejedih
zaposlenih na Solskem centru Sentjur. Najbolj$o oceno je dobil sir iz lesnikov,
sledila sta mu sir iz indijskih oresckov in iz belega fizola. Vzorce veganskih
sirov smo zvakumirali, shranili v hladilnik in opazovali, kdaj se bodo zaceli
kvariti. Ugotovili smo, da imajo rok uporabnosti priblizno mesec dni ter da

lahko iz oresckov in belega fizola izdelamo dobre sire.




Eva KRISTANS';EK
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PRIMERJAVA RAZLICNIH VRST IN
TEHNOLOGI] PEKE DOMACEGA KRUHA

Mentor Jfret{uvateﬁ: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

Predmetno _pocfrogj'e: Prehrana in zdravije

S prakti¢nim delom diplomske naloge smo Zeleli dolod¢iti glavne karakteristike
domacdemu kruhu, tako belemu ps$eni¢nemu kot tudi brezglutenskemu, Zeleli pa
smo primerjati tudi razli¢ni tehnologiji peke kruha, tj. peke v krusni peci in peke
v pecici. Z analizo kakovosti mlevskih izdelkov smo vzorcem moke doloéili
kemijske vrednosti deleza vlage in pepela, oboje je bilo v mejah predpisanih
standardov. Dolocili smo tudi kislinsko stopnjo, poskus smo lahko izpeljali le pri
pSenicni moki, pri brezglutenski pa ne. Sledila je peka kruha, ki smo ga kasneje
tudi senzori¢no ovrednotili, vsi trije vzorci so bili ocenjeni kot zelo kakovostni,
vizualno lepi in tudi okusni. Dobili so ocene med 91,9 in 94,4. Vzorce kruha
smo nato pripravili za opazovanje, nekaj smo jih pakirali, nekaj ne. Opazovanje
je trajalo, dokler nismo na zadnjem vzorcu opazili pojava plesni, to je bilo peti
dan. Vecino vzorcev je plesen napadla ze tretji dan. Podatek o roku trajanja smo
uporabili tudi pri oblikovanju etikete. Nazadnje smo obema vrstama domacega
kruha doloc¢ili vrednost in jo primerjali s povprecno ceno primerljivega kruha v

trgovini.



Natalija JAZBINSEK
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ANALIZA PREHRANE PREDSOLSKIH OTROK
V VRTCIH NEKOC IN DANES

Mentor predavatelj: mag. Sebastijan Repnik

Predmetno yocfrogvje: Osnove kuharstva

Zdravo prehranjevanje predsolskih otrok je temelj za njihov nadaljnji razvoj in
zdravje. Pridobljene navade v otroStvu se odrazajo tudi v kasnejsih Zivljenjskih
obdobjih in zmanjSujejo tveganje za nastanek kroni¢nih bolezni, povezanih s
prehrano. V diplomski nalogi sem analizirala prehrano predsSolskih otrok neko¢
in danes. S pomocjo metode selekcije strokovne literature in intervjuja sem
predstavila primere treh dnevnih jedilnikov neko¢ in danes. Pri tem so mi bile v
veliko pomo¢ prakti¢ne izkus$nje, pridobljene pri delu v kuhinji na Osnovni $oli
Janka Modra v Dolu pri Ljubljani ter spletno anketiranje starSev otrok, ki
obiskujejo Vrtec Dol pri Ljubljani. Rezultati so pokazali, da je bila povprecna
energijska vrednost jedilnikov leta 1980 894 kcal, danes pa njihova energijska
vrednost znasa 1151 kcal. Anketa med 57 starSi otrok, ki obiskujejo Vrtec Dol
pri Ljubljani, je pokazala, da jih je s prehrano otrok v vrtcu zadovoljnih ve¢ kot
polovica. Strokovni sodelavei, ki za to skrbimo, zaradi nezdravih
prehranjevalnih navad otrok in visokih cen kakovostnih Zivil tezje upostevamo
vse pripombe starSev. Predlagam, da pri organiziranju prehrane predSolskih
otrok bolj sodelujemo s starsi in da ve¢ pozornosti posvetimo vzgoji otrokovih
prehranjevalnih navad.
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ANALIZA PONUDBE IN MOZNOSTI POVECANJA OBISKA
TURISTICNE KMETIJE Z NASTANITVIJO

Mentor ﬁreduvateﬁ : Romana Kralj, univ. dipl. ekon.

Predmetno podrocje: Trzenje v turizmu

Turizem na podezelju postaja vedno bolj zanimiva in privlatna moznost za
prezivljanje pocitnic. Turistom nudi tako oddih kot aktivne poditnice, saj je v
neokrnjeni naravi veliko moznosti tako za eno kot drugo. Ljudje se vedno
pogosteje odlo¢ajo za naravo namesto mestnega vrveza.

Predmet diplomskega dela je Kozjanska domacija, domacija z nazivom
»turistiéna kmetija z nastanitvijo«. Ceprav se podeZelski turizem v Sloveniji kar
dobro razvija, imajo turisticne kmetije na Slovenskem Se kar nekaj moznosti za
Siritev ponudbe in njihovo promocijo. V diplomskem delu bom predstavila
Kozjansko domacijo ter njihovo ponudbo. Podrobno bom opisala turizem na
podezelju v Sloveniji in podala argumente, zakaj na pocitnice na podezelje in ne
v mesto. Proucila bom trenutne trende v turizmu, turisti¢no ponudbo ter kulturno
dedisc¢ino. Sestavila bom tudi SWOT analizo Kozjanske domacije, da ugotovim,
katere so njene prednosti, slabosti, priloznosti in nevarnosti. Za raziskavo bom
sestavila anketni vpraSalnik o turizmu na podezelju ter Kozjanski domaciji.
Anketiranci bodo nakljucni. Na koncu bom primerjala razli¢ne turisticne kmetije
in njihove ponudbe. Na podlagi rezultatov anketnega vprasalnika bom podala
predloge za izboljSavo ponudbe Kozjanske domacije ter njene promocije. Z
diplomsko nalogo Zelim predvsem izvedeti, ali Kozjanska domacija ponuja
storitve, ki so v trendu in bi se z njimi lahko povecal obisk. Poleg tega zelim tudi
raziskati, katere storitve bi lahko $e uvedli, da se domacija Se bolj razvije.
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Urban GLOBOVNIK LESJAK

VPLIV KVALITETE FOTOGRAFI] IN VIDEA -
NA ODZIVNOST STRANK

Mentor }Jre{favate[j: Romana Kralj, univ. dipl. ekon.

Predmetno Jaocfrogvje: Poslovanje hotelov in turistiénih agencij

Zivimo v svetu, ko ljudje ve¢ino svojega prostega ¢asa prezivijo »online«.
Zaradi tega je zelo pomembno, kakSen prvi vtis in mnenje si ljudje o podjetju
ustvarijo na spletu. Ko se odpravljamo na dopust ali pa na kaksne krajse izlete v
kraje, kjer Se nismo nikoli bili, si po navadi vsaj kakSen dan prej na spletu
ogledamo, katere znamenitosti in zanimivosti si bomo ogledali, so nam na voljo
morda kaksne aktivnosti ali moznost sprostitve in ali je v kraju kaksna dobra
restavracija, ki bi jo bilo vredno obiskati. Da pa potencialne stranke lahko sploh
najdejo gostinski obrat na spletu, mora biti le-ta na njem prisoten s kar se da
kakovostno spletno stranjo ali pa vsaj profilom na katerem od socialnih omrezij,
kot sta Facebook in Instagram. Ker smo ljudje predvsem vizualni tipi, ne bo
potencialnega gosta k obisku restavracije ni¢ pritegnilo bolj kot fotografija lepo
zapecenega zrezka, socne solate, hrustljavega krompircka, mamljivih palacink s
sladoledom ali fotografija ¢udovitega razgleda, v katerem bodo lahko uzivali
med jedjo v restavraciji. Vec kot podjetje vlozi v privlacnost spletne strani, vecje
moznosti ima, da si nekdo za kosilo ali vecerjo izbere ravno njihov gostinski

obrat.
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Nina VIDMAR \/\/\/_
' UGOTAVLJANJE ZADOVOLJSTVA OBISKOVALCEV
SMUCARSKEGA CENTRA VOGEL

¥

Mentor }Jre:favate[j: Jerneja Planindek Zlof, prof. ang. in zgo.
Mentor v podjetju: Matjaz Soklié

Predmetno Jaodrogvje: Dopolninlne turistiéne dejavnosti

Smucarski center Vogel predstavlja pomembno priloznost za $portno aktivne
druzine, ki Zelijo svoje otroke uvajati v planinarjenje ter znajo dobro izkoristiti
raznolikost terena. Je idealno izhodisce za pohodnike vseh starosti in zahtevnejse
Sportnike. Geografska lega in razgibanost podro¢ja omogocata izvajanje
raznolikih aktivnosti ne glede na letni ¢as. Smucarska sezona je relativno kratka,
zato je potrebno v obdobju izven sezone ponuditi obiskovalcem zanimiva
dozivetja. Namen te diplomske naloge je bil ugotoviti zadovoljstvo domacih in
tujih gostov s turistiéno in gostinsko ponudbo Smucarskega centra Vogel.
Diplomska naloga obsega teoreti¢ni in empiri¢ni del. V teoreticnem delu smo
obravnavali naravne in kulturne znamenitosti Gorenjske regije, gastronomijo ter
ponudbo smucis¢ skozi pregled literature in virov. Empiri¢ni del pa predstavlja
anketna raziskava, s pomocjo katere smo pridobili podatke, ki smo jih analizirali.
V raziskavo je bilo zajetih 156 naklju¢nih obiskovalcev Smucarskega centra
Vogel v juniju 2019. S pomocjo anketnega vprasalnika smo prisli do zakljuckov,
da kar dve tretjini gostov predstavljajo tuji gostje in da so gostje v Casu
anketiranja kot najljubsi del leta za obisk Vogla izbrali poletni ¢as oz. navedli, da
je to celo leto. Obiski tujih gostov, ki so zelo zahtevni, so prehodne narave in

predvsem usmerjeni v iskanje ne¢esa novega. Domaci gostje v skoraj polovici

- — ——



odgovorov navajajo Zip line Vogel kot najatraktivnejSo turisticno ponudbo,
medtem ko tuje goste v 45 % zanimajo druge aktivnosti, predvsem uZivanje v
naravi. Vec€ina gostov je dokaj zadovoljna s ponudbo smucarskega centra, velika
vecina pa ga bo priporocila svojim prijateljem in znancem. Iz anket je bilo
razvidno, da je Smucarski center Vogel slabo promoviran v medijih. Namen te
raziskave je bil tudi izpostaviti prednosti in slabosti Smucarskega centra Vogel
kot zelo perspektivne turistiCne destinacije pri nas ter oblikovati predloge
izboljsav, ki lahko predstavljajo izhodis¢e pri prizadevanjih ponudnikov

turistine in gostinske ponudbe za dvig zadovoljstva gostov.
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Katja MARKUS
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VKLJUCEVANJE KONJ V TURISTICNO PONUDBO PODEZELJA

Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica

Predmetno ﬁodrocj'e: Turizem in rekreacija na podezelju

V nalogi smo raziskovali kaksno je vkljuevanje konj v turisticno ponudbo
podezelja v Savinjski dolini, koliko je turisticnih kmetij, ranéev, konjeniskih
centrov, klubov in drustev, ki imajo konje kot glavno ali dodatno ponudbo. Na
osnovi analize anketnih vprasalnikov smo ugotovili, da je malo turisti¢nih kmetij
z specializacijo za konje v Savinjski dolini, ve¢ je rancev, centrov in klubov.
Lastniki turisti¢nih kmetij s konji, lastniki rancev, klubov in centrov imajo po
najvec¢ 1-3 konje (7 odstotkov), izjema je eden od anketirancev, ki je napisal, da
ima 40 konjev. Polovica vprasanih ima toplokrvne pasme konj, 25 odstotkov
toplokrvne in 25 odstotkov hladnokrvne pasme. Med pasmami prevladuje
slovenska toplokrvna (25 odstotkov). Konje najve¢ uporabljajo za jahanje v
maneZzi (30 odstotkov), najmanj za delo na kmetiji in terapevtsko jahanje (5
odstotkov). Najve¢ (40 odstotkov) jih obiskujejo druzine z otroci, najmanj pa
upokojenci, le (5 odstotkov). NajpogostejSe dejavnosti, ki jih izvajajo so
praznovanje rojstnega dne (50 odstotkov), tabori jahanja in razne delavnice. 67
odstotkov je mnenja, da imajo prednost pred ostalimi kmetijami, ranci, klubi in
centri s tem, ko izvajajo dodatne dejavnosti. Dejavnosti za katere se gosti najbolj
zanimajo so jahanje v naravi ter jahanje v manezi (23 odstotkov). Vecina (62
odstotkov) je mnenja, da je izbira jahalnega konja pomembna za obiskovalce.
Vec kot polovica (57 odstotkov) vprasanih v raziskavi ima ceno za uro s konjem
od 20-25 EUR. 87 odstotkov jih je mnenja, da imajo v prihodnosti namen Se
izboljsati svojo ponudbo, saj se zanimanje za konje in obisk kmetij, rancev,
klubov in centrov povecuje.
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Marjetka DOBNIK
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UGOTAVLJANJE KRSITEV PRI PREVOZU REJNIH ZIVALI

Mentor _predavateﬁ: mag. Metoda Senica

Predmetno ﬁodrogj'e: Gospodarjenje v Zivinoreji

V raziskovalnem delu naloge smo s pomocjo letnih porocil, ki so bila
posredovana iz Uprave za varno hrano in veterino ter varstvo rastlin Ljubljana
(UVHVVR) primerjali $tevilo pregledov prevoza zivih zivali s krSitvami
(primernost Zivali za prevoz, dokumentacija, napajanje, hranjenje, globe),
prevoza govedi, prasicev, drobnice, kopitarjev iz leta 2017/2018. Najvec krSitev
je bilo pri pregledu dokumentacije, ukrepi glede dobrobit Zivali in pri neustrezni
pripravi prevoznih sredstev. Iz porocil je razvidno, da so leta 2018 med
prevozom opravili za 38.679 ve¢ pregledov govedi in 1.417 prasicev. Leta 2017
so opravili manj pregledov spremne dokumentacije kot leta 2018. V anketnem
vprasalniku je sodelovalo 90 % moskih ter 10 % zensk, starih med 26 in 60 let.
50 % prevoznikov prevaza zivali s tovornjakom ter prikolico. Polovica
vprasanih prevaza samo govedo, prasic¢e le 40 %, nihce ne prevaza kopitarjev.
Najve¢ prevozov opravljajo do klavnic. Za anketirane prevoznike je ustrezno
zdravstveno stanje zivali zdrava, odzivna ter nepoSkodovana zival, kar je tudi
pravilno. 10 % vpraSanih Se vedno ne ve, kje pridobijo podatke o ustrezni voznji
zivali. 60 % vpraSanih preveri stanje zivali med prevozom in jih primerno
oskrbi, 20 % jih poisce ustrezno veterinarsko pomoc. Ostalih 20 % jih pelje
kljub vsemu do cilja. ElektroSoke pravilno uporablja le 30 % vpraSanih, 20 % ga

ne uporablja, saj menijo, da je prepovedan.
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PREPOZNAVNOST NARAVOVARSTVENEGA STATUSA
RIBNIKA VRBJE Z ZALEDJEM

Mentor ﬁredavuteﬁ: Andreja Gerder, univ. dipl. inZz. kmet.

Predmetno Jaorfrocje: Turizem in rekreacija na podezelju

Diplomsko delo obravnava Ribnik Vrbje, ki leZi na jugu Zalca, ob Savinji in je
osrednji del zavarovanega obmocja, eden izmed ekosistemov, katerega del je
veliko rastlinstva in zZivalstva. S pomoc¢jo literature in Naravovarstvenega Atlasa,
je bilo ugotovljeno, da ribnik spada med naravovarstvena pomembna obmodja,
kot so Zavarovana obmocja, Ekolo§sko pomembna obmocja, Natura 2000 in
Naravne vrednote. Z nasim anketnim vprasalnikom smo ugotovili, da ljudje radi
zahajajo na obmodje ribnika, da vedo, da je zavarovano obmocje in da se ljudje

zavedajo pomena ohranjanja narave in njene raznolikosti.



S — Aljoda PUSNIK
VPLIV RIBOLOVA IN RIBOGOJNISTVA
NA CISTOCO SLIVNISKEGA JEZERA

Mentor }Jre{favate[j: Andreja Geréer, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno yocfrogvje: Varstvo narave in urejanje prostora

V diplomskem delu je opisan vpliv ribolova in ribogojnistva na cCistoCo
ohranjanje cCisto¢e Slivniskega jezera. Skozi raziskavo smo ugotovili, da je
Slivnisko jezero s svojimi pritoki in Voglajno pomembno naravovarstveno
obmodje. V naravovarstvenem atlasu najdemo kot ekolosko pomembno obmocje
(EPO) skupaj z reko Voglajno. Jezero je v. EPO uvrSceno zaradi habitatnih tipov
kot so trstisCa, visoki $as, vodni oreska ter kot je Zivljenjski prostor ptic, rib in
dvozivk, med njimi najdemo tudi ogroZene vrste. V rubriki naravne vrednote
(NV) najdemo pritok Slivniskega jezera in sicer potok Loc¢nica s pritoki. Lo¢nica
s pritoki predstavlja hidrolosko in eko-sistemsko naravno vrednoto drzavnega
pomena. Sotesko Locnice najdemo prav tako v rubriki zavarovano obmocje
(Z0O), kjer je oznaCena kot naravni spomenik. Pregrada Tratna na Voglajni - izliv
v Savinjo, je ime obmocja katero spada pod NATURO 2000 (NATURA). Z naSo
lastno raziskavo smo ugotovili in prisli do zakljucka, da ribolov in ribogojnistvo
na Slivniskem jezeru ne onesnazuje t.im. Kozjanskega morja, temve¢ ga osebe,

odgovorne za delovanje ribiske druzine, poskus$ajo ¢im bolj ohranjati Cistega.
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Andreja KOLMAN

POZNAVANJE IN UPORABA
KORISTNIH ORGANIZMOV V OBCINI SEVNICA

Mentor Jaretfamteﬁ: Anja Zuzej Gobec, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno ﬁodrocje: Gojenje in uporaba koristnih organizmov

V avgustu 2020 smo z anketo ugotavljali poznavanje in uporabo koristnih
organizmov v obCini Sevnica. V anketi je sodelovalo 90 anketirancev, ki se z
gojenjem rastlin ukvarjajo ljubiteljsko, profesionalno ali se s tem ne ukvarjajo. Z
anketo smo ugotovili, da vecina anketirancev pozna izraze kot so: koristen
organizem, bioticno varstvo rastlin in kemic¢no varstvo rastlin. Vecina
anketirancev ne pozna Pravilnika o bioticnem varstvu in kje v Sloveniji je mozno
kupiti koristne organizme. Priblizno polovica sodelujoc¢ih v anketi prepozna
koristne zuzelke s slike in ve, kako lahko dolocene zuzelke privabimo na vrt. Na
splosno so ve¢ znanja na to temo pokazali anketiranci, ki se z gojenjem rastlin
ukvarjajo profesionalno. Ugotovili smo, da ne glede na predznanje sodelujocih iz
podrocja gojenja rastlin, jih vec¢ina meni, da informacije o koristnih organizmih

niso dovolj dostopne in bi se na to temo zeleli nauciti kaj vec.
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UREDITEV ZELENIH POVRSIN
PRI SLOVENSKEM LJUDSKEM GLEDALISCU CELJE

Mentor }Jredavate[j: Andreja Geréer, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno yocfrogvje: Varstvo narave in urejanje prostora

V tem diplomskem delu je predstavljena idejna zasnova rekonstrukcije okolice
Slovenskega ljudskega gledalis¢a Celje, katere vecina predstavlja asfaltirano
dvoris¢e z manjSo zelenico. Poudarek pri nacrtovanju je bil na vzpostavitvi oz.
povecanju deleza zelenih povrsin, katere so v starem mestnem jedru Celja zelo
dobrodosle. RazlozZen je izraz »Zelene povrsine« in njihov pomen v vsakdanjem
zivljenju, Se posebej v urbanem okolju. Predstavljeno je nacrtovanje z
obrazlozitvijo izbranih idej, katere so bile po osebnem mnenju najprimernejse in
celoten proces rekonstrukcije. Izdelan je bil tudi stroSkovnik, v katerega so
vkljuceni priblizni zneski vseh nabavljenih izdelkov, gradbenih del in ostalih
storitev. Kot dodatek je opisana Se ideja o spremembi prometnega rezima okoli
gledalis¢a, natancneje v odseku ulice Gledaliski trg in odseku Gledaliske ulice.
Namre¢ zaposleni v gledalis¢u se velikokrat soocajo s problemom parkiranja.
Parkiranje v mestnem jedru je placljivo, zato lahko za nekatere predstavlja
(ne)mali finan¢ni zalogaj. Poleg stroska parkiranja pa je problem tudi v iskanju
prostega mesta, saj ga je v dopoldanskem ¢asu skoraj nemogoce dobiti. Naloga
se zakljuci s predstavitvijo rezultatov idejne rekonstrukcije. Ugotovljeno je bilo,
da bi se s to idejo rekonstrukcije velikost zelenih povrsin pri gledaliS¢u povecala
iz 181,8 m? na 635,5 m? od skupne povrsine okolice v velikosti 804 m?.
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Kaja JAZBEC

PRIMERJAVA KAKOVOSTI KLASICNO SUSENIH
IN HITRO FERMENTIRANIH SALAM

Mentor Jarecfavate_fj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. ziv. teh.

Predmetno _poc{rogvje: Tehnologija mesa

V raziskovalnem delu diplomske naloge smo ugotavljali kakovost salam z
analizo kemijske sestave ter primerjave le-te z deklarirano sestavo. Preiskovali
smo tri vzorce klasicno suSenih ter tri vzorce hitrofermentiranih salam treh
razli¢nih proizvajalcev. Analiza kemijske sestave je zajemala dolocanje deleza
beljakovin, maséob, vode in pepela. Delez pepela smo dolocili v laboratoriju
Solskega centra Sentjur z metodo seziga vzorca v Zarilni pe¢i. Ostale analize
smo opravili v Nacionalnem laboratoriju za zdravje, okolje in hrano v Celju s
pomocjo naprave foodscan. Ugotovili smo, da vsebujejo klasi¢no suSene salame
v povprecju ve¢ beljakovin, manj mascob ter ve¢ vode in pepela kot hitro
hitrofermentirane salame. Rezultati so bili pricakovani glede na predpisano
tehnologijo. Razlika med dejansko kemijsko sestavo in zapisano na deklaraciji,
je relativno majhna in v okviru dovoljenega odstopanja. Deklarirana kvaliteta
preiskovanih vzorcev salam je skladna z dejansko vecjim delezem beljakovin in
manj$im delezem mascob. Torej, potrosnik lahko oceni kvaliteto salam ze s

pomocjo zapisov na deklaraciji.



Alojz Val_entin VALAND

UGOTAVLJANJE POTREB PO
RAZLICNIH VRSTAH PIVA V MIKROPIVOVARNI

Mentor yrec{avute[j: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.
Mentor v podjetju: Bernarda V. Serbetar

Predmetno yodrocje: Prehrana in zdravie

V danasnjem €asu smo prica vse ve¢jemu povprasevanju po pivu, pridobljenem
v mikropivovarnah in drugih manjS$ih buti¢nih pivovarnah. Kot zaposleni v
podjetju Tezak tudi sam veckrat opazim povprasevanje po drugih vrstah piva, ki
ga sicer ne prodajamo, zato smo zeleli na objektiven nadin z anketnim
vprasalnikom ugotoviti potrebo po novih vrstah piva. V teoreticnem delu
diplomske naloge smo predstavili na splosno pivo, postopek varjenja in kaj vse
je potrebno za kuhanje piva. V praktiénem delu smo analizirali ankete, ki jih je
resilo 54 anketirancev v dveh gostinskih obratih podjetja Tezak. Kon¢ni rezultat
analize je pokazal, da v podjetju Tezak obstaja premajhno zanimanje za nove
vrste piva. Pri majhnem delezu anketiranih se je pokazalo, da si ti Zelijo
veéinoma brezglutensko pivo, zato bi razvoj nove vrste pomenil prevelik
finan¢ni zalogaj za podjetje. Po drugi strani pa smo dobili povratno informacijo,
da je pivo, ki ga proizvaja podjetje Tezak, imenovano Kovasko pivo, dovolj

konkurenéno za trg, v katerem deluje.
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ANALIZA TURISTICNE PONUDBE VRANSKEGA Z OKOLICO

Mentor predavatelj: mag. Marjan Potoénik

Predmetno ﬁodrogj'e: Ekonomika turizma

Naloga je temeljila na analiziranju turisti¢cne ponudbe ob¢ine Vransko. Najprej
smo opisali kraj, navedli naravne znamenitosti, kulturne dobrine in zgodovino.
Da bi ¢im bolj podrobno pridobili objektivne rezultate o tem, kako je obcCina
turisticno razvita, smo najprej sestavili analizo SWOT. S pomoc¢jo SWOT
analize smo ugotavljali prednosti, slabosti, nevarnosti in priloznosti kraja.
Ugotovili smo, da ima kraj veliko priloznosti za razvoj turizma, saj lezi na dobri
lokaciji, nudi veliko aktivnosti in je zanimiv za turiste. Ker smo hoteli pridobiti
tudi mnenja nakljuéno izbranih ljudi, smo na koncu naloge opravili anketni
vprasalnik o turistini ponudbi. Dobili smo zanimive rezultate, s katerimi smo
lahko prvotno zadane hipoteze potrdili oz. zavrgli. Od treh zadanih hipotez smo

dve potrdili in eno zavrgli.



Na MACKOVSEK

VPLIV SEZONE NA IZPLEN KOZJEGA SIRA
IN PRISOTNOST MIKROORGANIZMOV

Mentor _preo{avate_[j: mag. Metoda Senica
Mentor v ]Jodjey'u: Sonja Videc

Predmetno podrocje: Gospodarjenje v zivinoreji

V diplomski nalogi smo ugotavljali kemi¢no sestavo kozjega mleka in izplen
zorjenega slanega kozjega sira na kmetiji Videc, ki se nahaja v Vodruzu pri
Sentjurju. Poskus smo izvajali v njihovi sirarni oktobra leta 2019 ter marca in
maja leta 2020. Povpre¢na mlecnost na dan je bila najmanjSa v mesecu oktobru
(1,58 kg/dan), v mesecu marcu 3,62 kg/dan in v mesecu maju 3,13 kg/dan. Sir
smo naredili po njihovi tehnologiji in ga tehtali 5 ur po izdelavi, 16 ur po
izdelavi ter po konfanem zorenju, ki je trajalo en mesec. Prvo serijo sirov smo
izdelali oktobra, izplen je znaSal 19,43 kg, marca je bil izplen najboljsi, 22,50
kg, maja pa najslabsi, 16,20 kg sira na 100 kg mleka. Pricakovali smo ve¢ji
izplen sira v mesecu oktobru, ker je delez suhe snovi v mleku po navedeni
literaturi proti koncu laktacije vi§ji. Za kmetijo Videc je znacilna zgodnja
odstavitev mladicev, 3 do 5 dni po rojstvu, mleko je vsebovalo vecji delez suhe
snovi in beljakovin v Casu izdelave sira za poskus, koze Se niso bile na pasi.
Kontrola mlecnosti je bila opravljena kasneje zaradi ukrepov epidemije.
Ugotovili smo, da se izplen v Casu sezone razlikuje, velik vpliv imajo tudi
prehrana, stadij laktacije in tehnologija izdelave sira. Osusek sira je v oktobru
znasal 25,89 %, marca 24,45 % in v maju 26,05 %. lahko sklepamo, da
tehnologija zorenja sira in sezona nista bistveno vplivali na osusek in koncno

tezo sira v poskusu.
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BlaZz STRGARSEK
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TURISTICNA PONUDBA V RADLJAH OB DRAVI

Mentor ]Jredavateﬁ': mag. Marjan Potodnik

Predmetno ﬁodrogj'e: Ekonomika turizma

V diplomski nalogi sem predstavil turisticno ponudbo v Radljah ob Dravi in jo
analiziral. Ob¢ina Radlje ob Dravi je leta 2016 postala ena prvih destinacij, ki je
prejela znak Slovenia Green Silver kot simbol trajnostnega in zelenega turizma.
Turizem na tem podrocju je dobil nov zagon z izgradnjo Vodnega parka Radlje
ob Dravi, ki je prvi naravni bioloski bazen v Sloveniji. Moj namen je bil, da
ugotovim prednosti in pomanjkljivosti te za mnoge do sedaj Se nepoznane
turisticne destinacije. Pri svojem delu sem uporabil metode selekcije gradiva,
terenskega dela, anketiranja in analize podatkov. Zaradi epidemije koronavirusa
19 sem namesto osebnih anket uporabil spletne. Ugotovil sem, da se je §tevilo
prenocitev v zadnjih treh letih povecalo za 21,85 %, Stevilo prenocitev tujih
turistov v primerjavi z domac¢imi pa za 133,57 %. Spletna anketa med prebivalci
Radelj ob Dravi je potrdila mojo hipotezo, da ob¢ina nima dovolj nastanitvenih
kapacitet, po mnenju prebivalcev ob¢ine jim primanjkuje prenocis¢ na kmetijah.
Turizem v teh krajih nima tradicije, ima pa kot zelena destinacija z bogato
naravno in kulturno dedis¢ino prihodnost. Epidemija koronavirusa 19 ga je za
nekaj Casa ustavila, a mu je v ¢asu okrevanja dala moznost, da prilagodi svojo

ponudbo in najde pravo smer nadaljnjega razvoja.
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Blaz IVANSEK

DEJAVNIKI NAKUPA ZDRAVE HRANE

Mentor yrec{avute[j: mag. Marjan Potoénik

Predmetno _podrogvje: Ekonomika in management podjetij

V diplomski nalogi so predstavljene prehranske navade v Sloveniji ter
najpomembne;jsi dejavniki nakupa zdrave prehrane za kupca. Nadalje s pomocjo
anketnega vprasalnika ugotavljam, kolikSen in kakSen vpliv imajo posamezni
dejavniki na odlocitev pri nakupu zdrave hrane. Preko spletne strani
https://www.1ka.si/ sem oblikoval anketni vprasalnik. Sodelujocih anketirancev
je bilo 51 in so odgovarjali na ve¢ kot 12 vprasanj. S pomocjo katerih sem prisel
do kljuénih odgovorov in oblikovanja analize podatkov. Primerjal sem jih z
analizo iz drugih virov oziroma drugih avtorjev in prisel do podobnih rezultatov.
Najpomembnejsi dejavniki so cena hrane, kakovost, trzne poti, skrb za zdrav
zivljenjski slog, drzava porekla zdrave hrane ter demografski dejavniki.
Ugotovljeno je bilo tudi, da se Slovenci v povprecju prehranjujejo nezdravo.
Vecina je trdila, da so slovenska zivila bolj kakovostna od uvozene. 1z rezultatov

pa je bilo razvidno, da veéina Slovencev kupuje iz supermarketov.
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Milena XNEZ \/\/\/_
USPESNOST OSEMENJEVANJA
PRI KRAVAH MOLZNICAH NA OBMOCJU KOROSKE

Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica
Mentor v }am_fjetju: Mitja Naversnik, dr. vet. med.

Predmetno _porfrocje: Gospodarjenje v Zivinoreji

V diplomski nalogi smo spremljali rezultate mle¢nosti in plodnosti krav molznic
na osmih kmetijah na obmocju Koroske, ki so usmerjene v intenzivno prirejo
mleka. Podatke smo pridobili iz Kmetijskega inStituta Slovenije s privolitvijo
rejcev. 50 % krav molznic vkljucenih v raziskavo ima med 29 in 30 kg mleka na
molzni dan v obdobju 305 dni. Kmetovalec F, katerega krave imajo v primerjavi
z ostalimi najvi§jo mle¢nost, zivali dosegajo najnizji indeks presezka somatskih
celic, DMT povprec¢no 377 dni, ter indeks osemenitve 1,5, kar dokazuje, da pri
pravilni prehrani in oskrbi ¢rede lahko dosezemo dobre rezultate. Krave rjave
pasme so imele v povprecju pri vseh rejcih najvecjo mleénost na molzni dan v
obdobju 305 dni (28,16 kg), krave ¢rno-bele pasme 28,03 kg na molzni dan,
lisasta pasma 27,04 kg, najmanj so imele krizanke (23,64 kg) na molzni dan.
Krave lisaste pasme, so imele povpre¢no najkrajso DMT (412 dni), krave rjave
pasme (420 dni) najdaljSo DMT pa smo ugotovili pri ¢rno-beli pasmi krav
molznic (427 dni) Najnizji indeks osemenitve so imele krave rjave pasme,
katerih povprecje je bilo 1,58, krizanke 1,63, ¢rno-bele krave 1,68, lisaste pa
1,78. 1z rezultatov lahko sklepamo, da je v nasem primeru vpliv enega rejca (G)
lisaste pasme tako velik, da je vplival na slab rezultat (1,78 indeks osemenitve)

celotne lisaste pasme krav, kar pa nismo predvidevali.
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Mojca DROFENIK
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ANALIZA TURISTICNE PONUDBE
IN POVPRASEVANJA V OBCINI SMARJE PRI JELSAH

Mentor predavatelj: mag. Marjan Potoénik

Predmetno yoc{rogvje: Ekonomika turizma

Turizem ima velik vpliv na kraj in na posameznika. Razli¢ni kraji ponujajo
razline turisticne znamenitosti, dozivetja in storitve. Vsak posameznik pa ima
razliéne Zelje in potrebe, ki se sasoma spreminjajo. Ob&ina Smarje pri Jel3ah je
$ svojimi znamenitostmi Ze znana turisticna destinacija, vendar je to Sele vrh
ledene gore. Tisti, ki so sodelovali v anketnem vprasalniku, menijo, da obc¢ina
Smarje pri Jelsah ponuja veliko kulturno zanimivih vsebin in ogledov, §ibka
tocka turizma v teh krajih pa so nastanitve in moznost zabave ter no¢nega
Zivljenja. Ob&ina Smarje pri Jel$ah je na doloGenih podrogjih turizma zelo dobro
razvita, veliko pa bi se z nekaj truda Se dalo izkoristiti in predstaviti S$irsi

javnosti.
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Rok TERCIC SO Ty
SPREMLJANJE PREHRANE IN RASTI
PRASICEV V CASU PITANJA

Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica
Mentor v Jooc{jegu: doc. dr. Vida Rezar

Predmetno _porfrocje: Gospodarjenje v Zivinoreji

V diplomski nalogi so predstavljeni rezultati poskusa, ki smo ga v ¢asu od
oktobra 2019 do marca 2020 izvajali na domaéi prasicerejski kmetiji v Smarju
pri Jelsah. Namen naloge je bil spremljati tezo odstavljenih pujskov in izracunati
dnevne priraste od odstavitve do zakola prasSiev ter njihovo mesnatost. V
poskus smo vkljuéili 20 pitovnih prasicev, in sicer 10 zivali hibrida 1244 in 10
zivali hibrida 1254. Pri vsakem hibridu je bilo 5 kastratov in 5 svinjk, prvo
tehtanje smo opravili pri starosti 31 dni. Opravili smo test homogenosti krme
(bygholskim sitom) in ugotovili, da imamo $e vedno pregrobo mlete krmne
mesanice, povprecno so vsebovale med 46 in 49 % delcev manjsih od 1 mm. Ob
primerjavi doma pripravljenih krmnih meSanic na osnovi weendske analize smo
ugotovili manj$a odstopanja v primerjavi s poskusom iz letom 2018. Vsebnost
suhe snovi v krmni meSanici SUPER PU in domaca zita je bila leta 2018 v
poskusu nizja, vsebnost surovih beljakovin pa visja za 6,26 g ter surovih vlaknin
za 13,12 g. V krmni meSanici SUPER PIT in domaca zita je bila vsebnost susine
podobna kot leta 2018 in nizja kot v meSanici SUPER PU in domaca zita, ker
smo v to meSanico vkljucili koruzo iz CO, silosa. Izmerjena vsebnost surovih
beljakovin v poskusu 2020 je bila v krmni mesanici SUPER PIT in domaca zita
nizja za 15,91 g v primerjavi z letom 2018, manj je bilo tudi surovih mascob

(16,38 g). Pri izmerjenih mineralih pa smo zaznali manjSa odstopanja. Iz
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rezultatov lahko vidimo, da so kastrati bolje prirascali kot svinjke, dosegli
sopovprecni prirast 758,91 g, svinjke pa 706,10 g. Hibrid 1254 je v povprecju
bolje prirascal kot hibrid 1244, in sicer 764,25 g v 172 dneh v primerjavi z
707,81 g. Povprecni dnevni prirast za vse zivali v poskusu (2020) je za 10,13 g
visji, vse skupine so prirascale boljSe, razen kastrati. V povprecju so vsi zaklani
prasici dosegli 58,0 % mesnatost, svinjke 60,8 %, kastrati pa 56,0 % mesnatost.




Aneja BOBIK S T
UPOSTEVANJE HOTELSKE VARNOSTI
V CASU PRED IN MED PANDEMIJO

Mentor predavatelj: mag. Sebastjan Repnik

Predmetno }aod—rogvje: Poslovanje hotelov in turistiénih agencij

Stanje v katerem se pocutimo varni, svobodni in brez strahu, da bi bili ogrozeni,
napadeni ali poskodovani, se imenuje varnost. Ta je v turisticni panogi
primarnega in temeljnega pomena za njeno uspeSnost. Tesno je tudi povezana s
hotelirstvom in je njegova osnovna sestavina, saj brez zagotovljene varnosti ni
mogoce pricakovati razvoja turizma. Kadar je posameznik v vlogi hotelskega
gosta, ima Zelje po varnosti pred tatovi, pred okuzbo s hrano, pred nalezljivimi
boleznimi, pred krajo osebnih podatkov itn., vendar se mnogi teh Zelja ne
zavedajo in obravnavajo varnost kot nekaj samoumevnega. Hotelska varnost je
celovit sistem, ki se ga ne da zagotoviti ¢ez noC. Za primerno obliko
zagotavljanja varnosti hotelskim gostom sta potrebna skrbno nacrtovanje in
predhodno analiziranje preteklih podatkov, saj se tako pravoCasno prepozna
ogrozanje varnosti v hotelu. Na Kitajskem v mestu Wuhan so decembra 2019
zaznali ve¢ primerov pljucnic. Pri bolnikih so izkljucili Stevilne obicajne
povzrocitelje in potrdili okuzbo z novim koronavirusom. Nov virus so
poimenovali COVID-19. Siri se predvsem kaplji¢no s kasljanjem ali kihanjem,
bolezen se kaze z vrocino, kasljem in obcutkom pomanjkanja zraka, kar je
obi¢ajno za pljucnico. Do zdaj je terjala ze veliko »Zrtev«, ena izmed njih je tudi
poslovanje in razvoj gostinstva in turizma v Sloveniji in po svetu, saj so s

Stevilnimi ukrepi (noSenje maske, redno razkuzevanje) njegovo izvajanje
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ustavili. Rezultati porabe bonov (511.554 unovcenih bonov z dnem 25. 8. 2020)
trenutno kazejo, da bodo ti slovenskemu turizmu delno pomagali oz. omilili
posledice. V svoji diplomski nalogi predstavljam varnost na splosno (npr.
osebna, fizi¢na varnost), varnost v hotelu in dejavnike, ki ogrozajo naSo varnost.
Varnost ni ve¢ samoumevna kot nekoc€, Se posebej danes, ko se svet nahaja v
¢asu pandemije COVIDA-19.




Peter CETINA
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PRIMERJAVA EKOLOSKE
IN KONVENCIONALNE PRIDELAVE PIRE

Mentor Jaredavateﬁ: Cveta Cokan - Grenko, univ. dipl. inz. kmet.

Predmetno _por[rogvje: Gospodarjenje v poljedelstvu in vrtnarstvu

Z diplomsko nalogo smo hoteli izvedeti, kako se Zitarica pira odziva glede na
raznolikost sekundarnih pogojev za rast v okolju Savinjske doline. Primarno
vlaznosti. Sejali smo piro v istem letu na dveh razlicnih njivah. Pira je imela
enake vremenske pogoje, enako zaetno strukturo zemlje, enako pripravljenost
njive in razlicne dodatne pogoje. Raziskovali smo primerjalno, kako se pira
odziva na dognojevanje in na uporabo pesticidov. Ugotovili smo, da je bil
pridelek obilnejsi na njivi, ki smo jo dognojevali, in zatrli plevel kar za 38 %. Na
drugi njivi, kjer je bil enak posevek, pa je bil pridelek kakovostno boljsi,
kvantitativno pa slabsi. Pridelek smo analizirali v laboratoriju Zito, d. d., PC
INTES, Maribor. Analiza pridelka nam kaze, da je smiselno piro gojiti brez
dodajanja umetnih snovi, kajti tako pridobimo kakovostno Zivilo.



_ Laura BOBEK
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POTROSNIKOVO POZNAVAN]JE
ADITIVOV MESNIH IZDELKOV

Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. in. Ziv. teh.

Predmetno yocfrogvje: Tehnologija mesa

Preiskovano je bilo potrosnikovo poznavanje aditivov mesnih izdelkov. Potekalo
je anketiranje potro$nikov preko spletnega portala lka. Najve¢ anketiranih je
bilo v starostnem obdobju od 21 do 40 let, prevladovale so Zenske. Odgovore
smo primerjali po spolu. Ugotovljeno je bilo, da so zenske boljse poznavalke
aditivov kot moski. Ugotovili smo, da anketiranci dobro poznajo pomen izraza
aditiv in se za nakup mesnega izdelka odlo¢ijo na podlagi porekla. Najbolj
poznajo aditiv konzervans, slabSe pa ostale aditive kot so emulgatorji,
antioksidanti in stabilizatorji. Ob nakupu le redki preverijo vsebnost aditivov,
zato jih tudi vsebnost aditivov ne odvrne od nakupa izdelka. 1z rezultatov lahko
podamo kljuéno ugotovitev, da je nujno potrebno ozaveScanje potrosnikov o
vrstah in vsebnostih aditivov. Tako lahko =zagotovimo vecjo potros$njo
kvalitetnej$ih mesnih izdelkov z vec¢jim delezem beljakovin in hkrati manj$im
delezem aditivov. Posledi¢no lahko zmanjSamo tveganje za zdravje, ki ga

predstavljajo doloceni aditivi.




Nina SKALAR \/\/\/__
SPREMLJANJE RAZVOJA
VEGETARIJANSKO PREHRANJENIH PREDSOLSKIH OTROK

Mentor Jarecfavate_fj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

Predmetno _poc{rogvje: Prehrana in zdravje

V diplomski nalogi smo Zeleli ugotoviti, ali se vegetarijansko prehranjeni otroci
razvijejo enako kot vsejedi. V ta namen smo pregledali oz. primerjali
sekundarne podatke sistemati¢nih pregledov predsolski otrok v letih 2015, 2017
in 2019 v enem izmed zdravstvenih domov v savinjski statisticni regiji. V
raziskavo je bilo vkljucenih 40 otrok, od tega 6 vegetarijansko prehranjenih. Pri
tem je bilo zabelezenih 38 razli¢nih patologij oziroma patoloskih sprememb. Pri
vseh otrocih, v vseh treh pregledih, je bilo skupaj 208 patologij, od tega je 71
patologij pri vegetarijansko prehranjenih otrocih kar predstavlja 34 % vseh
patologij. Najpogostejsa patologija pri vegetarijancih je bila slabokrvnost, slab
telesni razvoj, kognitivna anomalija okostja, podhranjenost, nezadostna telesna
visina, kognitivna anomalija spolovila, deformacija nakazane hrbtenice,
nezadovoljiv dusevni razvoj in druge, ki niso v tako velikem $tevilu, vendar so
vseeno prisotne. Iz tega lahko sklepamo, da je za predSolske otroke, kljucnega
pomena uravnotezena prehrana. StarSi, ki pa se odlocijo za vegetarijanski nacin
prehranjevanja otrok naj bi to izvajali pod nadzorom zdravnika oz.
usposobljenih prehranskih svetovalcev.



Anja PSENICNIK
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UGOTAVLJANJE PRISOTNOSTI PARAZITOV .
V KOPROLOSKIH ANALIZAH PRI GOVEDU

Mentor _preo{avate_[j: mag. Metoda Senica
Mentor v Jaocﬁeg'u: Drago Trajkovié, dr. vet. med.

Predmetno podrocje: Gospodarjenje v zivinoreji

V diplomski nalogi smo analizirali vzorce blata goveda na kmetijah, ki so
vkljucene v ukrep dobrobit zivali na obmocju Slovenske Bistrice v letih 2018 in
2019. Analizo vzorcev blata smo opravili v Veterinarski bolnici Slovenska
Bistrica. V vzorcih smo iskali pristnost enega ali ve¢ parazitov. Na podlagi
rezultatov vzoréenja blata goveda kmetje tretirajo Zivali z antiparazitiki. Leta
2019 je bilo v raziskavo vkljucenih 312 kmetij, kar je pet kmetij manj kot leto
prej. Leta 2018 smo v laboratorijih Veterinarske bolnice Slovenska Bistrica
opravili 391 vzorcev, leta 2019 pa 428 vzorcev. Prav tako je bilo v letu 2019 v
raziskavo vklju€enih 390 zivali ve¢ kot leto poprej. Delez pozitivnih vzorcev se
v obeh letih ni bistveno razlikoval, v letu 2019 je bilo za 1,29 % vec€ pozitivnih
vzorcev na prisotnost parazitov. Ugotovili smo porast Strongylid v vzorcih v letu
2019, 20 % vec pozitivnih in 1 % ve¢ pozitivnih na prisotnost Monezie v letu
2019. Vecja odstopanja smo ugotovili Se pri parazitu Paramphisomum cervi, v
letu 2019 je bilo za 14,4 % manjSa prisotnost omenjenega parazita v vzorcih
govejega blata, pri Eimerii pa 11,3 % manj kot v letu 2018. Ugotavljamo, da se v
ukrep dobrobit zivali pri govedu vkljucujejo tudi kmetije z vecjim Stevilom zivali
v hlevu.




Samanta FLUK§
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PREPOZNAVANJE SENZORICNIH LASTNOSTI KAVE

Mentor Jarecfavate_fj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

Predmetno Jooc{rogvje: Prehrana in zdravie

V diplomski nalogi smo preverjali navade pitja kave ter ali laicni ocenjevalci
kave zaznajo tipi¢ne senzori¢ne lastnosti, ki so povezane s sorto kave in
tehnoloskimi postopki obdelave kavnih zrn oz. ali te ocene temeljijo zgolj na
pogostosti uzivanja dolocene blagovne znamke. Navade pitja smo preverjali z
anketiranjem 100 oseb. Ugotovili smo, da si v gostinskem obratu najveckrat
naro¢ijo kavo z mlekom ali belo kavo. Za pripravo kave doma uporabljajo turski
nacin priprave kave in jo uzivajo kot ¢rno kavo ali kavo z mlekom. Doma
pripravljena kava je zanje bolj pozivljajoca kot kava, pripravljena v gostinskem
lokalu. Velika veina vpraSanih se odlo¢i za nakup blagovne znamke Barcaffé.
V drugem delu raziskave je pet lai¢nih ocenjevalcev senzori¢no ocenjevalo
prazeno in kuhano kavo blagovnih znamk Barcaffé, Franck, Illy, Loka kava in
Zlatna dzezva. Senzori¢ne ocene prazene kave so se v vecjem delezu ujemale z
ocenami kuhane kave in niso bile nujno povezane samo z navado pitja dolocene
blagovne znamke. PriCakovano je bila najbolje ocenjena blagovna znamka
Barcaffé. Nepricakovano se je z dobrimi ocenami na drugo mesto uvrstila kava
Franck. Pri Illy kavi pa se je pokazalo, kako intenzivno oglasevanje in visja
maloprodajna cena Se ne pomenita, da potro$nikom odgovarjajo tudi senzori¢ne
lastnosti kave.
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Rok JEZERNIK
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NACRTOVANJE SIRITVE CEBELARSTVA
NA KMETIJI OBERZAN

Mentor _preo{avate_[j: Marjana Koren, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno yoc{rogvje: Razvoj podezelja z zakonodajo

Sloveniji ima &ebelarstvo dolgotrajno tradicijo. Ze v 18. stoletju je bilo ena
najbolj razsirjenih kmetijskih panog na tedanjem Kranjskem. Za ukvarjanje s
Cebelarjenjem mora biti ¢ebelar pri svojem delu druzbeno, trzno in tehnolosko
usmerjen. Sam se s ¢ebelarjenjem ukvarjam v obsegu 15 panjev. Pridobiti zelim
nove ustrezne kmetijske povrSine, povecati Stevilo panjev ter Siriti Cebelje
proizvode. V diplomski nalogi sem raziskoval obstojeco literaturo in gradivo s
podrocja Cebelarjenja, pridobitve statusa kmeta in Sirjenja kmetije z nakupom
kmetijskih zemljiS¢. Pripravil sem nacrt Siritve proizvodov Cebeljih pridelkov,
vkljucno s Siritvijo (nakupom) kmetijskih zemljis¢. Iz rezultatov je razvidno, da
bi bruto dohodek od prodaje medu in ostalih kmetijskih dejavnosti znasal
16.000,00 €.
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Matic MACUH
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TRZENJE LASTNEGA REZANEGA CVETJA

Mentor }Jredavate[j: Marjana Koren, univ. dipl. inz. kmet.

Predmetno _poc{rogvje: Podjetnistvo in trzenje

Tema diplomske naloge je trzenje lastnega rezanega cvetja. Na zacetku naloge
smo se poglobili v trzenje in predstavili njegove definicije, ki so jih oblikovali
razliéni strokovnjaki skozi leta. Podrobno predstavimo strategije trzenja ter
potek strateskega nacrtovanja oz. planiranja, da podjetje doseze vecjo rast oz.
dobicek, predvsem pa tako poslovanje, da podjetje ostane uspesno, tudi Ce se
pokazejo tezave. Opisujemo tudi cilje in naloge prihodnjega planiranja, da
zadovoljimo potrosnike. Ugotavljamo, kaksen vpliv in funkcijo ima oglaSevanje
izdelka na trg. V nadaljevanju smo opisali logistiko rezanega cvetja s ciljem,
kako ga ohraniti ¢im dlje svezega oz. ohraniti kakovost po Zetvi vse do kupca.
Opisujemo podrobno logistiko hladne verige ter logistiko od pridelave do
prodaje rezanega cvetja. Opisujemo uvoz in prodajo rezanega cvetja v Sloveniji,
potek grosisticne prodaje rezanega cvetja, kaj vpliva na kakovost in ceno
rezanega cvetja, kaksna je prednost podajanja informacij kupcu in kaj vse vpliva
na zadovoljstvo kupcev. Prikazana je tudi shema procesa oblikovanja
zadovoljstva potrosnika. V nadaljevanju diplomske naloge smo se osredotocili
na rezano cvetje potonik. Opisujemo botani¢ni opis potonike, namen, barvo,
obliko cvetov, razlike med njimi ter najboljSe vrste teh precudovitih roz.
Opisujemo pripravo cvetja za transport ter kako ohranjamo njeno kakovost.
Opisali smo tudi, kdaj je primeren Cas rezanja cvetov, kak$na je primerna
hidracija, kako poteka skladiS¢enje, sortiranje, posebni tretmaji, pakiranje,
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predhlajevanje ter transportiranje rezanega cvetja do kupca. Nato smo se
osredotocili na prodajo, ki je lahko neposredna ali posredna. Pri ugotavljanju
razlik med kakovostjo in ceni rezanega cvetja, pridelanega v Sloveniji in tujini,
pa ugotavljamo, da Slovenija veliko rezanega cvetja uvaza iz tujine, saj ga
prideluje v Sloveniji zelo malo. Doma pridelano cvetje naj bi bilo slabse
kakovosti in ne dosega kakovosti rastlin iz uvoza. Tezave se pokazejo pri
svetovanju in pravilni negi oz. vzdrzevanju rezanega cvetja ter premajhni
ozave$cCenosti prodajalcev pri posredovanju informacij oz. nasvetov o negi
rezanega cvetja kupcu. Problem so tudi trgovske marze, ki jih imajo prodajalci,
ter ostali dejavniki, kot je transport, ki vpliva na kakovost in ceno. Posledi¢no
kupci gredo raje tja, kjer je cena nizja, kakovost pa enaka ali celo vi§ja.
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DELOVNIH POVRSIN V SIRARNI

Mentor predavatelj: mag. Marjan Potoénik

Predmetno }aod—rogvje: Ekonomika in management podjetij

Cis¢enje delovnih povr§in v Zivilski industriji je pomemben sestavni del
zagotavljanja higiene v obratu. Gre za postopek, s katerim s povr§in odstranimo
vidne in nevidne necisto¢e. Pogosto se vprasamo, ali je povrSina zares Cista.
Estetski izgled po ¢isCenju je sicer izjemno pomemben, a kljub temu ne smemo
pozabiti na morebitno prisotnost bakterij, ki skodljivo vplivajo na kakovost Zivil,
predvsem na mestih, kjer aktivnega ucinka ¢istil ni mogoce doseci. Na povrsini
so namre¢ Se vedno lahko organski ostanki zivil. Ti so hrana za mikroorganizme,

ki jih s prostim ofesom ne vidimo. V izogib tveganjem, povezanim s

NI

NI

izbiri pravega Cistila in prilagoditi postopke ¢is¢enja, da bomo dosegli optimalen
rezultat.

V diplomski nalogi smo analizirali enoletne stroske porabe Cistil v obratu in
stroske termicnega ciSCenja, ki pri CiSCenju ne uporablja Cistil. Z njuno
primerjavo smo preucili prednosti in pomanjkljivosti vsakega od nacinov
¢iS¢enja. Spoznali smo, s katerim nacinom c¢iSCenja bi v konkretnem primeru
dosegli najboljse rezultate ¢iSCenja in hkrati minimizirali stroske.

Podrobno smo predstavili termi¢ni Cistilec, ki omogoca ¢is¢enje tezko dostopnih
povrsin z zelo visoko temperaturo, in opredelili njegovo ucinkovitost oz.
namembnost v obratu. Z analizo stroSkov v obdobju enega leta smo ocenili,

v

¢asu stroskovno najbolj izplaca.
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Lara KOVAC

RAZVOJ IN PONUDBA TURISTICNIH KMETIJ
NA OBMOCJU ZREC

Mentor _preo{avate_[j: mag. Metoda Senica

Predmetno Jaofrogvje: Turizem in rekreacija na podezelju

V diplomski nalogi smo spremljali razvoj in ponudbo turisticnih kmetij na
obmocju obcine Zrece, jeseni leta 2020 smo opravili anketo in intervju. Od
devetih turistiénih kmetij z nastanitvijo je aktivnih 6, 50 % ima kategorijo 3
jabolka, druga polovica pa 4. 67 % nosilcev kmetij je moskega spola, 33 %
zenskega spola, ki spadajo v starostno skupino 2040 let (67 %) in 41-60 let (33
%). 67 % turisticnih kmetij je ekoloskih in kar 83 % jih je usmerjenih v ekolosko
pridelavo hrane. Njihova osnovna usmeritev kmetije je Zivinoreja (67 %) in
gozdarstvo (67 %). Dopolnilna dejavnost na kmetiji v vecini prinasa ve¢ kot 70
% vseh prihodkov glede na prihodke na kmetiji. Svojim gostom najraje
postrezejo tradicionalne »pohorske« jedi, kot so: potica, pohorski lonec, peenka,
hisne specialitete iz divjacine in druge jedi. 83 % nosilcev turisti¢nih kmetij ima
zeljo po Siritvi turisti€ne dejavnosti. Obravnavane kmetije so pridobile certifikate
in blagovne znamke: 83 % Rogla-Pohorje, 50 % Okusi Rogle, 17 % Green key,
17 % Slovenia green, 17 % Organic, 17 % Slow food styria. Kot primer dobre
prakse smo izbrali Turisticno kmetijo UrSka na Stranicah, ki je bila prva
turisticna kmetija s certifikatom Eko marjetica in je primer dobre prakse

trajnostnega turizma na podezelju.




Petra ZLAUS \/\/\/_
T ANALIZA MOTIVOV ZA OBISK IN ZADOVOLJSTVO
OBISKOVALCEV SLOVENSKE JAKOBOVE POTI

Mentor }Jre:favate[j: Jerneja Planindek Zlof, prof. ang. in zgo.

Predmetno ﬁodrocje: Turisti¢na geografija in kulturna dediSéina

Namen te diplomske naloge je pridobiti in statisticno ovrednotiti podatke o
motivih za obisk slovenske Jakobove poti in ugotoviti stopnjo zadovoljstva
romarjev z gostinsko in namestitveno ponudbo. Romarski turizem na
Slovenskem predstavlja velik, a neizkoris¢en potencial. Med najbolj znana
krS¢anska romarska sredis¢a na svetu spada Santiago de Compostela, na
severozahodu Spanije. Poti do tega mesta so razpredene po celi Evropi, najdemo
jih tudi v Sloveniji. V Spaniji se romarska pot imenuje El Camino de Santiago
oz. El Camino, pri nas pa jo poznamo pod imenom slovenska Jakobova pot oz.
slovenski Camino. Ime je dobila po sv. Jakobu, apostolu in mucencu, zavetniku
romarjev. Po zaslugi Metodija in Marjete Rigler so drustvo, ki se ukvarja z
urejanjem poti, ustanovili leta 2000. Anketiranje smo izvedli poleti 2020 v
Facebook skupini Pot svetega Jakoba — Camino Slovenija. Vec¢ina (57 %)
obiskovalcev slovenske pespoti je starih od 41 do 61 let. Med glavnimi motivi za
odpravo na pot izstopata rekreacija s 43 % in duhovnost z 20 % in ne vera, kot
smo sprva predvidevali. Iz verskih razlogov se je zanjo odlocilo 9 %
anketirancev. Iz odgovorov izpraSevancev smo ugotovili, da je prenoc€itvenih in
gostinskih obratov na poti premalo. Pot je po mnenju 44 % anketirancev
premalo poznana oz. promovirana. Opredelili smo najstevilénejSo ciljno skupino

udelezencev slovenske Jakobove poti, ki so zaposleni in pot podrobneje
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predstavili z namenom boljSe promocije. Slovenija ponuja veliko moznosti na
podro¢ju razvoja dedis¢inskega turizma. Pomembno je, da se zavedamo
potenciala, ki ga ima romarski turizem, ter izpostavimo in naslovimo slabosti in
izzive v njegovi ponudbi, saj lahko le tako Slovenski Camino trzimo na

primeren nacin.




Tilen POLUTNI \/\/\/_
NACRTOVANJE EKOLOSKE REJE
KOKOSI NESNIC NA KMETIJI

Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica

Predmetno yoofroé’e: Praktiéno izobrazevanje I

V diplomski nalogi je predstavljena domaca kmetija, ki bi bila primerna za rejo
kokosi nesnic. Primerjali smo ustreznost in ekonomsko upravicenost izdelave
stacionarne in premic¢ne kurnice za 100 kokosSi. Na podlagi pridobljenih
podatkov smo ocenili stroske postavitve kurnic. Stacionarna kurnica bi z vsemi
predpripravami stala 4871,83 EUR, premi¢na kurnica pa 1500 EUR, ¢e bi delo
opravili sami in ne bi najeli zunanje pomoci, in 3300 EUR, ¢e bi materialu
pristeli Se delo. S pomoc¢jo ankete smo opravili raziskavo trga na obmodcju
Slovenskih Konjic, da bi ugotovili, koliko jajc tedensko kupujejo vprasani,
koliko so pripravljeni odsteti za nakup jajc iz ekoloske reje dveh razli¢nih
pasemskih kokosi ter katere dejavnike upostevajo pri nakupu konzumnih jajc.
Ugotovili smo, da 31 % vprasanih tedensko kupuje deset kokosjih jajc, 22 %
vprasanih pa do 20 kokogjih jajc. Stirideset odstotkov vprasanih je pripravljenih
placati 1,5 EUR do 2 EUR za jajca Stajerske kokosi, 28 % pa se jih je odlocilo za
jajca kokosi Lohmann Brown. Velik delez vklju¢enih v anketo (73 %) kupuje
predvsem jajca velikosti L in M. Za vpraSane so pomembni dejavniki za nakup
kakovost, cena in svezina jajc, vrste krme in urejen izpust, kot manj pomembne
dejavnike pa ocenjujejo obliko in velikost embalaze ter velikost (tezo) kokosjih
jaje.
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INVESTICIJSKI NACRT ZA NAPRAVO TRAJNEGA NASADA

Mentor _predavateﬁ: Stagka Buser, univ. dipl. inz. kmet.

Predmetno ﬁodrogj'e: Praktiéno izobraZevanje I

Cilj diplomske naloge je oceniti, ¢e se na kmetiji, kot je nasa, finan¢no izplaca
preusmeritev v sadjarstvo. V diplomski nalogi je podana lastna raziskava s
podroCja naprave trajnega nasada jablan, saj smo pred leti zasadili testen
sadovnjak z namenom raziskave, katere sorte jablan so najbolj primerne za naSe
podnebje. Seveda se je izkazalo, da prevladujejo, po odpornosti ter tudi koli¢ini
pridelka, Se vedno preizkuSene sorte. Lastna raziskava je opisana temeljito in
natan¢no, s prilozenimi slikami ter finanénimi izraCuni postavitve tak$nega
nasada. Podan je pregled literature, v katerem predstavimo pridelavo sadja, ter
tudi nekaj predelave sadja prav tako pa je podan tudi prikaz zakonodaje o
dopolnilnih dejavnostih in trzenjski splet. V drugi analizi je opisan nasad,
katerega namen je te seminarske naloge. Nasad je opisan, kakor smo si ga
zamislili, od priprave tal, postavitve vrst ter do finannega izrauna postavitve
le-tega. Prav tako smo v raziskovalnem delu diplomske naloge izvedli anketo, s
ciljem videti, kdo so nasi kupci ter koliko jim pomeni domace sadje. V anketi je
bilo razvidno, da sadje Se vedno najbolj kupujemo v trgovinah, in sicer 80 %,
vendar jih veliko kupuje sadje od lokalnih ponudnikov na trznicah ali pa kar
doma na kmetiji (20 %). Po podatkih ankete vidimo, da 50 % anketirancev
mese¢no porabi ve¢ kot 1 kg sadja, 40 % jih porabi ve¢ kot 5 kg in le 10 % jih
porabi manj kot 1 kg sadja. Spodbudno pa je, da je za 75 % anketiranih ljudi,
poreklo sadja zelo pomembno. PreseneCeni smo bili nad tem, da je kar 38 %
anketirancem cena sadja previsoka in le 12 % ne. Ostalih 50 % anketirancev se
je opredelilo pod odgovor morda.
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'UPORABA DIGITALNEGA MARKETINGA ZA VSTOP
GLAMPING DREVESNE HISKE NA TURISTICNI TRG

Mentor Jarec{avateﬁ : Romana Kralj, univ. dipl. ekon.

Predmetno _poc{rogvje: Trzenje v turizmu

Diplomska naloga je usmerjena v raziskovanje digitalnega marketinga na
primeru vstopa drevesne hiske na turisticni trg v Sloveniji. Svetovni trendi v
marketingu so ze nekaj ¢asa usmerjeni v digitalne medije, kar pandemija covida-
19 od marca 2020 naprej samo Se utrjuje. Spreminjajo se tako vedenje
potrosnikov kot tudi nacini marketinga. Turisti stremijo k bolj trajnostnim
nacinom prezivljanja prostega Casa, iskanje informacij in rezervacije v turizmu
pa se bolj kot kdaj prej selijo na splet. Slovenija ima velik turisti¢ni potencial na
podrocju razvoja glamping turizma, kar je razvidno tudi iz dokumenta Razvojne
strategije trajnostne rasti slovenskega turizma 2021-2025. Z diplomsko nalogo
sem zelel ugotoviti, ¢e in kdaj se vlozek v digitalni marketing in izgradnjo
drevesne hiske povrneta, kar je razvideno iz trzenjskega nacrta. V sklopu nacrta
so predlagane aktivnosti v digitalnih medijih, narejena je tudi SWOT analiza.
Podatki v trzenjskem nacrtu kaZejo, da za promocijo vstopa na trg z uporabo
digitalnega marketinga ni potreben znaten financ¢ni znesek. Pripravil sem anketo,
s katero sem dobil podatke o zanimanju ljudi za obisk in prenocitev v drevesnih
hiskah. Rezultati ankete so potrdili hipotezo, da obstaja veliko zanimanje za
glamping turizem ter da vecina vprasanih uporablja splet za iskanje informacij in

rezervacije.
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ANALIZA TURISTICNE PONUDBE CELJA Z OKOLICO
(SENTJUR, SLOVENSKE KONJICE)

Mentor _preo{avate_[j: Romana Kralj, univ. dipl. ekon.

Predmetno yoc{rogvje: Ekonomika turizma

Diplomska naloga obravnava analize turisti¢nih ponudb Celja, Sentjurja in
Slovenskih Konjic. V prvem delu diplomske naloge je predstavljen teoreticni
del, ki se nanasa na turizem, kot pa tudi predstavitve zgoraj nastetih krajev. Prav
tako so v tem delu podane tudi hipoteze moje diplomske naloge. V drugem delu
sem se posvetila ugotavljanju pestrosti turisticnih ponudb in moznostim izboljSav
le-teh, ter vse to predstavila v SWOT analizi, za vsak kraj posebej. Prav tako sem
se posvetila tudi raziskovanju nadinov promoviranja turistiénih ponudb, ter
ugotavljanju zadostne koli¢ine promocije. V prilogi bom dodala tudi primer
turistinega aranzmaja, ki bo vseboval turistiéne zanimivosti iz Celja, Sentjurja

in Slovenskih Konjic.
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Y UGOTAVLJANJE POZNAVANJA NEMSKEGA JEZIKA
PRI ZAPOSLENIH V HOTELU GOLTE

Mentor }Jreduvateﬁ : Polona Kramer, prof. ang. in nem.

Predmetno Jaoofr‘ocje: Strokovna terminologija v tujem jeziku II

Diplomska naloga ugotavlja poznavanja nemskega jezika pri zaposlenih v hotelu
Golte.

Raziskava temelji na 25 anketah, ki so jih od 01.02.2021 do 31.03.2021 resevali
delavci v hotelu Golte v oddelkih: recepcija, restavracija, uprava in vzdrzevalni
oddelek.

Na osnovi analize anketnih vprasalnikov smo ugotovili, da je znanje nemskega
jezika hotelskih delavcev za komunikacijo z nemsko govoreimi gosti dokaj
zadovoljivo. Vecina anketirancev pri komunikaciji z nemsko govorec¢imi gosti
kot tuji jezik v najvecji meri uporablja nemsc¢ino. Vecina zaposlenih ocenjuje, da
je njihovo znanje nems$kega jezika za komunikacijo z nemsko govore¢imi gosti
vsaj dobro. Vecina anketirancev tudi pridobiva oz. utrjuje znanje nemskega
jezika (najve¢ preko spleta). Skoraj vsi zaposleni bi se udelezili teCaja nemskega
jezika, v primeru da bi ga organiziral njihov delodajalec.

Preverjanje posredovanja in razumevanja sporoCilnosti v nemskem jeziku je
pokazala, da je znanje nemSkega jezika pri anketirancih zadovoljivo;
primanjkljaji se kaZejo zlasti pri poznavanju strokovnih izrazov. Da bi
komuniciranje z nemsko govore¢imi gosti potekalo optimalno, je torej potrebna

nadgradnja znanja nemskega jezika predvsem na podrocju stroke.
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_\/\/\/Marija VRESAK
PREHRANA OSEB S POSEBNIMI POTREBAMI
V STANOVAN]JSKI SKUPNOSTI

Mentor predavatelj: dr. Katja Gobec

Predmetno yocfmgj’e: Praktiéno izobrazevanje I

Namen diplomskega dela je ugotoviti ali osebam s posebnimi potrebami v
stanovanjski skupnosti celodnevna prehrana pokriva skupne energijske potrebe
za osnovni metabolizem, delo in ostale aktivnosti.

Diplomska naloga je sestavljena iz dveh delov. V prvem delu so opisani bivalni
pogoji varovancev, njihova socialna oskrba vklju¢no s prehrano, ki opredeljuje
nakup in shranjevanje zivil, tehnoloske postopke obdelave zivil in osnove
higiene pri pripravi obrokov.

Drugi del diplomske naloge zajema materiale in metode, kjer je opredeljen nacrt
celodnevne prehrane, izraCunane so energijske in hranilne vrednosti hrane,
dnevna porazdelitev obrokov, potrebe in izgube energije bazalnega
metabolizma, dela in vadbe. Opredeljen je tudi indeks relativne telesne mase
izraCunane glede na spol in starost posameznega varovanca.

Rezultati so pokazali, da je delez vnosa posameznih hranil v uravnotezenem
razmerju s pokrivanjem dnevne potrebe po energiji tako po spolu, kot tudi po

starosti.




Katja DIMEC \/\/\/_
VPLIV ZORENJA NA SENZORICNE
IN KEMIJSKE LASTNOSTI TRDEGA SIRA

Mentor predavatelj: dr. Katja Gobec
Mentor v Jaocﬁeg'u: Martina Podpedan

Predmetno podrocje: Tehnologija mleka

Med siri je bilo za opazovanje in analizo izbranih sedem vzorcev trdega sira.
Trde sire smo izdelali na kmetiji Podpecan. Primerjali smo zorenje sire z
nezorjenimi in opravili tudi senzori¢no oceno. Vzorce smo za nadaljnjo analizo
in senzori¢no oceno pripravili v Solskem laboratoriju. Z gotovostjo trdimo, da
ima najdlje staran sir ve¢ osuska, vsebuje manj vode in je okusnej$i od
nezorjenega sira. Kljub razlikam senzoricnega ocenjevanja, je zaznati
kvalitetnejSo sestavo dlje Casa staranih sirov. Postopek zorenja sira pomembno
vpliva na okus konc¢nega izdelka, Ceprav k temu pripomorejo tudi ostali
dejavniki. Raziskovanje je bilo kvantitativne in kvalitativna narave, rezultatov
pa ne moremo posplosevati na vse zorenje sire, saj smo imeli omejeno Steviléni
raziskovalnih vzorcev.
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VAROVALNI PRISTOP BIOTICNEGA VARSTVA
V DOMACEM VRTU

Mentor _preo{avate_[j: Anja Zuzej Gobec, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno Jaocfrogvje: Gaojenje in uporaba koristnih mikroorganizmov

Obdelovanje gredic in vrtov nam omogoca preskrbo z nekaj domace zelenjave.
Domaca pridelava zacimb, diSav in zelenjave se vse veckrat pojavlja tudi pri
mladih, prav tako zanimanje za domaco lokalno in ekolosko pridelavo.

Prednost lastne pridelave vrtnin je, da imamo moznost odlo¢anja, kako bomo
vrtnine vzgojili, katera gnojila in kaksna sredstva za zatiranje SO bomo
uporabljali. Cilj je, da delujemo naravi in sebi prijazno, z uporabo ¢im manj
kemi¢nih sredstev. Z lastno pridelavo tudi vemo, kaj vnasamo v svoje telo in ob
enem skrbimo za ekolosko biotsko pestrost in varujemo okolje.

Ekolosko kmetijstvo in aktivnosti, povezane z njim, postaja vse bolj
uveljavljeno. Vendar pa izrazi kot so bio, eko, biolosko, bioticno, lahko
marsikoga zmedejo. Bioti¢no varstvo rastlin nima istega pomena kot biolosko ali
ekolosko varstvo. Med biolosko varstvo priStevamo vse nacine varstva rastlin,
pri katerih uporabljamo naravna sredstva, medtem ko v biotino varstvo
pristevamo tiste, ki za ta namen uporabljajo Zive organizme.

Bioticno varstvo rastlin je nacin obvladovanja Skodljivih organizmov v
kmetijstvu in gozdarstvu, ki uporablja Zive naravne sovraznike, antagoniste ali
kompetitorje ali njihove produkte in druge organizme, ki se morejo sami

razmnozevati. Pri tem poznamo domorodne in tujerodne vrste organizmov.
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VPLIV PASME KRAV NA KAKOVOST MLEKA IN JOGURTA

Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica
Mentor v podjetju: Gregor Turnsek

Predmetno podrocje: Tehnologija mleka

V diplomski nalogi smo spremljali mle¢nost krav molznic v letu 2020. ugotovili
smo kako pasma molznic vpliva na kemicno sestavo mleka in senzori¢no oceno
doma narejenega jogurta. V raziskavo smo vkljuéili podatke AT 4 kontrole in
analize, ki smo jih naredili v laboratoriju Mlekarne Celeia. Ugotovili smo, da
ima ¢rno-bela pasma krav za priblizno Skg mleka dnevno vec kot lisasta. Mleko
lisaste pasme pa je dosegalo za okoli 0,7 % visje vrednosti beljakovin in 0,5 %
vi§je vrednosti mascob. Pri analizi mleka za jogurt so rezultati pokazali, da je
vrednost mascob visja za 0,27 g in vrednost beljakovin za 0,39 g na 100 g
mleka, pri lisasti pasmi. Crno-bela pasma je imela visji rezultat pri laktozi in to
0,22 g na 100 g mleka. Skupno Stevilo mikroorganizmov v mleku ter Stevilo
somatskih celic je bilo visje pri mleku lisaste pasme, kar pripisujemo tudi
tezavam pri odvzemu vzorca. Na osnovi analize jogurta smo ugotovili visje
vrednosti beljakovin, kar pa ni vplivalo na senzori¢no oceno jogurta. Na osnovi
nase raziskave predvidevamo, da pasma krav nima velikega vpliva na senzori¢no

oceno doma narejenega jogurta.
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VPLIV PASE NA KAKOVOST IN KOLICINO MLEKA
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Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica

Predmetno _pocfrocje: Gospodarjenje v Zivinoreji

V diplomski nalogi smo ugotavljali vpliv pase na koli¢ino in kakovost mleka
domace ¢rede. S pomoc¢jo mle¢nih analiz mlekarne Celeia in laboratorija KGZ
Ptuj smo spremljali nihanja koli¢ine mleka ter vrednosti razli¢nih parametrov
mleka, in sicer: vsebnost mascob, beljakovin, suhe snovi, laktoze, seCnine,
SSMO, SSC in zaviralnih snovi ter zmrzii&e tocke mleka. Za laZjo primerjavo in
potrditev sklepov smo uporabili podatke preteklih dveh let (2019 in 2020).
Ugotovili smo, da pasa moc¢no vpliva predvsem na lastnosti mleka, ki so
neposredno odvisne od prehrane krav molznic, in tudi na koli¢ino namolzenega
mleka. Tako vsebnosti omenjenih parametrov kot koli¢ina mleka so se v ¢asu
pasne sezone znizale, kar je posledica nepravilnega krmnega obroka. Predvsem
vsebnost secnine (optimalna vrednost 15-30 mg/100 ml mleka) v mleku je
pokazala, da krave v razlicnih obdobjih niso pravilno oskrbljene. V poletnih
mesecih je vrednost se¢nine narasla tudi do 45 mg v 100 ml mleka, v zimskih
mesecih pa je padla pod 5 mg v 100 ml mleka. V casu pasne sezone je torej
prihajalo do presezka lahko prebavljivih beljakovin in pomanjkanja fizikalno
u¢inkovitih vlaknin, saj v obrok ni bila vkljuena koruzna silaza ali druga
energijsko bogata krma. V zimskem casu je bilo beljakovin prevec¢, kar je
posledica glavnine krmnega obroka, ki ga predstavlja koruzna silaza. Krmni
obrok je treba uravnovesiti skozi vse leto.
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Luka FISTRIC _\/\/\/_
ANALIZA ZADOVOLJSTVA GOSTOV
V SLOVENSKIH KAMPIH

Mentor predavatelj: mag. Sebastjan Repnik

Predmetno }aod—rogvje: Poslovanje hotelov in turistiénih agencij

Kamp definiramo kot urejen prostor, namenjen pocitniSkemu bivanju v $otorih,
avtodomih in mobilnih hisah, z dodatkom osnovnih storitev, kot so sanitarije,
tusi, prikljucek na elektriko itn. Kampiranje je najveckrat definirano kot
potovanje z zdruzenim oddihom v naravi. Kampi so se pri nas prvi¢ pojavili leta
1955, in sicer kamp v Ljubljani na Jezicah in kamp v Zaki pri Bledu, leta 1956.
Kampi predstavljajo velik delez (trenutno v letu 2020 je v Sloveniji 114 kampov
razlicnih kategorij) naSih turisticnih nastanitvenih kapacitet, vendar jih po
mojem mnenju premalo trzimo in izkoris§¢amo kot svojo prednost slovenskega
turizma. Kampi predstavljajo potencial, kako preziveti dopust v naravi, se
povezati z naravo, nauziti svezega zraka in tako poskrbeti za svoje telo. So
pomembni oziroma predstavljajo potencial za razvoj turizma dolocenega kraja
ali obc¢ine na eni strani in problem na drugi strani, ki nastaja med domacini, ki
zivijo v okolicah bolje razvitih vecjih kampov in jih moti nenehen hrup, ki ga

povzrocajo gosti kampov oziroma razni dogodki v kampih.



S - Tanja POZUN
VSEBNOST ADITIVOV
V KASICAH ZA DOJENCKE IN MALCKE

Mentor predavatelj: dr. Katja Gobec

Predmetno yoc{rogvje: Prehrana in zdravie

Na prvem mestu je zdravje, zato se v diplomski nalogi osredoto¢amo na aditive
in njihov vpliv na zdravje. Med najranljivejSo populacijo sodijo dojencki in
malcki, ki se intenzivno razvijajo in katerih pogosto prvo zivilo je kaSica. Zato
torej naslov Vsebnost aditivov v kaSicah namenjenih dojenckom in mal¢kom.

V raziskavo je bilo vkljucenih deset kaSic desetih razlicnih proizvajalcev. S
pomocjo povezovanja med teorijo in podatki, ki so bili dobljeni skozi lastno
raziskavo smo pri§li do sklepnih ugotovitev, da aditivi niso tako pogosta
sestavina kaSic kot smo sprva pri¢akovali. Polovica kaSic sploh ni vsebovala
aditivov. IzraCunali smo, da je v povpre¢ju v kasici prisoten en aditiv. Ovrgli
smo na$e domneve glede povezanosti dolzine roka uporabnosti in vsebnostjo

aditivov ter odgovorili na pet zastavljenih raziskovalnih vprasan;.




Irena PESJAK \/\/\/_
POMEN IN ZADRZKI ZA OZNACEVANJE
ZIVILSKIH IZDELKOV BREZ GLUTENA

Mentor yrec{avuteﬁ: mag. Barbara Herlah

Predmetno ﬁodrog'e: Tehnologija predelave Zit

Celiakija je genetska bolezen, pri kateri posameznikov imunski sistem ob
izpostavljenosti glutenu odreagira preve¢ burno, kar privede do vnetja in hudih
zdravstvenih tezav. Zanimalo nas je, kako se bolniki s celiakijo spopadajo z
boleznijo in kakSne tezave jim predstavlja nakup zivil. Prav tako smo
kontaktirali predstavnike Zivilskopredelovalnih podjetij in skusali izvedeti, kako
so seznanjeni s celiakijo in zakaj se ne odlocijo, da bi izdelke, ki ne vsebujejo
glutena, oznalili z znakom brezglutenske prehrane — precrtanim klasom. V
razpravi smo skusali najti predloge, kako stanje oznacevanja brezglutenskih
izdelkov izboljsati. Posebni brezglutenski izdelki so precej drazji od obicajnih in
si jih posamezniki tezje privoscijo, zato bi bili veseli vsakrSne pomoci s strani
drzave, saj je ustrezna hrana njihovo edino zdravilo, prav tako pa bi se podjetja
pogosteje odlocila za uporabo oznake »brez glutena, ¢e bi s strani drzave dobila

kaksne subvencije.



Nina RANCAN
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VPLIV ZMANJSEVANJA KOLICINE SOLI
NA SENZORICNE LASTNOSTI BELEGA KRUHA

Mentor _preo{avate_[j: mag. Barbara Herlah
Mentor v Jaocﬁeg'u: Shygeri Morina

Predmetno _pocfrocje: Tehnologija predelave Zit

Sol ima velik vpliv na kakovost kruha, zato je ena najpomembnejsih surovin v
pekarstvu. ZmanjSanje soli zelo vpliva na okusnost in aromati¢nost kruha in
drugih pekovskih izdelkov. Zaradi tega je potrebna previdnost pri
preoblikovanju izdelkov, da potro$niki manj slanih izdelkov ne bodo zavracali.
Izboljsa okus izdelkom, daje boljSo aromo, ve¢ plinov, testo lepSe vzhaja,
sredica je proznejSa in enakomerno luknjicava, vpliva na barvo skorje. V
poskusu smo zmanjsevali koli¢ino soli v kruhu. V nasem standardnem receptu
imamo 2 % soli. Dodano sol smo zmanjsali za 0,5 % in za 0,8 %. Pri vseh pekah
smo uporabili enake koli¢ine ostalih sestavin, temperaturo, ¢as vzhajanja, cas
peke in Cas ohlajevanja. Pekli smo tri poskusne peke v dveh paralelkah. Kruh z
zmanjSano vrednostjo soli za 0,5 % je imel vecji volumen in malo slabse
zapeceno skorjo, ki je bila nekoliko lomljiva, krhka. Kruh z manj soli je imel
nizji volumen, bil je svetlejsi in imel je gladko skorjo, a vseeno je bil sprejemljiv
za uzivanje. Pri dveh ocenjevanjih od treh je bil najbolje sprejet kruh z malo (0,5

%) zmanjsano koli¢ino soli.
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Jasna DRAC

UGOTAVLJANJE JEDILNE KAKOVOSTI
RAZLICNIH SORT KROMPIRJA

Mentor }Jredavateﬁ : Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

Predmetno _pocfrogj’e: Prehrana in zdravije

Raziskovali smo deset sort krompirja, pridelanega na Solskem posestvu.
Preverjali smo odstopanja jedilne kakovosti, dolocene po katalogu podjetja
Interseme, z nasimi prakti¢nimi meritvami. Raziskovanje je trajalo 2 leti oz. 3
leta. Ugotavljali oz. dolocali smo delez $kroba in senzori¢ne lastnosti. Delez
Skroba smo dolocali s podvodno tezo in susenjem. Pri senzori¢nih lastnosti smo
ocenjevali razkuhavanje, spremembe barve po kuhanju, vonj, okus in tip
kuhanja. Ugotovili smo, da ni bistvenih odstopanj v delezih suhe snovi,
dolocenih po metodi s podvodno tezo in metodo suSenja med vrednostmi,
pridobljenimi z naSimi praktiénimi analizami, in vrednosti, ki jih podjetje
Interseme predstavlja v svojem katalogu. Vse preiskovane so sorte dobro
odporne na razkuhavanje in spremembo barve po kuhanju. Pri dolocanju tipa
kuhanja se naSi rezultati niso bistveno razlikovali od rezultatov podjetja
Interseme. Najbolj so odstopale kingman, manitou in la strada. Najvecji razlike
S0 pri sorti manitou, saj smo dobili manjsi delez suhe snovi oz. $kroba, kakor je
dolocen po katalogu. Preiskovane sorte so primerne za gojenje na Solskem

posestvu in za pripravo obrokov v Solski kuhinji.



Aljaz ZORE

UPORABA BELJAKOVINSKIH
PREHRANSKIH DOPOLNIL PRI ROKOMETASIH

Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. in. Ziv. teh.

Predmetno podrocje: Prehrana in zdravje

Namen diplomske naloge je bil primerjati rokometaSe 1. in 2. slovenske lige, v
koliksni meri posegajo po beljakovinskih dopolnilih in koliko beljakovin
zauzijejo z redno in uravnotezeno prehrano. S pomocjo spletne ankete “lka”
smo anketirali 60 igralcev, 30 iz vsake lige. Na osnovi prehranskih navad smo
preverjali nujnost uporabe beljakovinskih dopolnil. Ugotovili smo, da igralci 1.
slovenske lige pogosteje posegajo po beljakovinskih dopolnilih in uzivajo
beljakovine z redno prehrano kot igralci 2. slovenske lige. Iz odgovorov na
anketna vprasanja o koli¢ini zauzitih beljakovinskih zivil lahko sklepamo, da
rokometas, ki tehta povprecno 90 kilogramov, dnevno ne zauzije zadostne
koli¢ine beljakovin, zato je nujno potrebno uzivanje beljakovinskih dopolnil ali
povecanje vnosa beljakovin z redno prehrano. V drugi anketi smo pri izkusenih
posameznikih v rokometu, kot so trenerji, kondicijski trenerji, fizioterapevti in
izkuSeni igralci, ugotovili, da njihovo prehransko svetovanje temelji na
poznavanju oziroma razumevanju zdravih prehranskih navad in dejanskih potreb
$portnikov po dolocenih hranilih. Opazili smo, da vecina igralcev ne uziva
sirotke, zato predlagamo ucinkovitejSo promocijo sirotkinih beljakovin, saj bi s
tem povecali potroSnjo na trgu in hkrati spodbudili S$portnike k uzivanju

sirotke.
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ANALIZA METEOROLOSKIH PODATKOV Z VREMENSKO
POSTAJO TIPA LACROSSE TECHNOLOGY, WS 2350

Mentor ﬁredavateﬁ: Staska Buser, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno _podrog'e: Abiotiéni dejanviki okolja in ekotoksikologija

Z diplomsko nalogo z naslovom »Analiza meteoroloskih podatkov z vremensko
postajo tipa LaCrosse technology, WS 2350« smo, s pomocjo lastne
meteoroloske opazovalnice, ugotavljali, ali se podnebje v zadnjih letih res
segreva. Poskus smo izvajali 10 let. Spremljali smo podatke o povprecni letni
temperaturi zraka, letnemu Stevilu ledenih, hladnih, toplih in vro¢ih dni ter
letnemu S$tevilu dni s snezno odejo v obdobju 2011-2020. Pridobljene podatke
smo razdelili v dve obdobji po pet let (2011-2015 ter 2016-2020). Izracunali
smo povprecja izbranih vremenskih spremenljivk in po analizi ugotovili, da
imata obe opazovani obdobji enako Stevilo kategorij, ki globalno segrevanje
podnebja potrjujejo, kot tudi takih, ki mu nasprotujejo (3:3). Posledi¢no je tudi
Stevilo potrjenih hipotez enako Stevilu ovrzenih. Povprec¢na letna temperatura
zraka je v drugem obdobju bila za 0,23 °C nizja, kot v prvem. Ledenih dni je
bilo v povprecju v prvem obdobju za 21 % ve¢ kot v drugem. Pri hladnih dneh
razlika med obdobjema ni velika — v drugem obdobju je takih dni za 6 % vec.
Pri toplih dneh je bila razlika Se manjsa - le 3,2 % v korist drugega obdobja.
Vrocih dni je v prvem obdobju bilo skoraj 30 % ve¢ kot v drugem. Dni s snezno
odejo pa je v drugem obdobju bilo priblizno tretjino manj kot v prvem.
Zakljucili smo, da med opazovanima obdobjema ni mogoce dolo¢iti nekih jasnih
razlik oz. trendov o tem, ali se podnebje segreva. Vzrok za to je verjetno
kombinacija obicajne spremenljivosti vremenskih pojavov in dejstva, da je
opazovano obdobje morda prekratko za kak$no povsem relevantno ugotovitev.
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WDavid SEVSEK
UéINKOVITOS T NARAVNIH PRIPRAVKOV
17 RAZLICNIH RASTLIN

Mentor _preo{avate_[j: Anja Zuzej Gobec, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno Jaod.rogvje: Gaojenje in uporaba koristnih mikroorganizmov

Uporaba naravnih pripravkov postaja vedno bolj uveljavljen naéin za zatiranje
Skodljivih organizmov na rastlinah. Uporaba rastlin za pripravo naravnih
pripravkov je ucinkovita tako v preventivnem kot v kurativnem varstvu rastlin.
Namen diplomske naloge je ugotoviti ucinkovitost naravnih pripravkov iz
kopriv in njivske preslice. Z uporabo naravnih pripravkov bomo videli, kak§ne
vplive imajo na okolje ter na rastline, za katere smo uporabili ta dva naravna
pripravka. Prav tako je namen diplomske naloge predstaviti preprosto pripravo
teh naravnih pripravkov. V poskusu, ki smo ga opravili v okviru diplomske
naloge, smo s pomocjo naravnega pripravka iz kopriv ve¢inoma zatrli skodljiv
organizem na solati ter z naravnim pripravkom iz njivske preslice rastlinsko
bolezen na paradizniku na domacem vrtu. Prav tako smo ugodno vplivali na
okolje, saj smo uporabili sredstva, ki okolja ne onesnazujejo. Z uporabo
naravnih pripravkov smo tudi prispevali k vecji odpornosti rastlin ter nismo

vplivali na sestavo in strukturo prsti.
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VPLIV SEZONE NA KAKOVOST MLEKA KOBIL IN OSLIC

Mentor _prec{avuteﬁ: mag. Metoda Senica
Mentor v podjetju: Leon Rebersak

Predmetno podrocje: Tennologija mleka

V diplomski nalogi smo ugotavljali kakovost mleka kobil in oslic glede sezono.
V raziskavo smo vkljucili kmetijo z rejo oslic na obmocju Pohorja in kmetijo z
rejo konj v blizini Celja. Vzoréenje mleka je bilo narejeno v treh ponovitvah od
maja do avgusta 2021. Analiza mleka oslic in kobile je bila opravljena na
Oddelku za zootehnisko biotehniske fakultete v Ljubljani. Mleko oslic je
vsebovalo beljakovin od 1,59 g do 2,18 g/100 g mleka, v mleku kobile je bil
delez beljakovin manjsi, od 1,75 do 1,98 g/100 g. Junija je bila v vzorcu mleka
oslic najve¢ beljakovin, lahko je sklepala, da je kakovost pasa vplivala na delez
beljakovina v mleku. Tudi delez mascob (1,49 g/100 g) je v mleku oslic visok v
primerjavi s podatki v literaturi. Mleko oslic je vsebovalo laktoze od 5,70 do
6,56 g/100 g kar je primerljivo s podatki v literaturi. Skupno $tevilo somatskih
celic je bilo v mleku oslic od 10 do 43.000/1 ml mleka, kar je manj kot v
kraviem mleku. Ugotavljamo, da je SSC v mleku oslic dose niZje kot v kravjem
mleku. Vsebnost mikroorganizmov v mleku oslic je bila od 15 do 70.000/1 ml
mleka, kar pomeni, da smo dobro skrbeli za higieno molze. Pri mojih kobilicah
smo imeli ve¢ tezav, kar potrdile tudi analize mleka. Na podlagi nasih raziskav
predvidevamo, da sezona in kakovost lahko vplivajo na kakovost mleka oslic v
njegovih senzori¢nih lastnostih, a kakovost mleka je bila skozi vsako vzorcenje

primerjalna in primerna za prodajo.
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_\/\/\/li{aruéa FRAJLE
UGOTAVLJANJE PONUDBE TURISTICNIH KMETIJ
"DRUZINAM Z OTROKI PRIJAZNA TURISTICNA KMETIJA"

Mentor _preo{avate_[j: mag. Metoda Senica

Predmetno Jaofrogvje: Turizem in rekreacija na podezelju

V diplomski nalogi smo raziskovali specializirane turisticne kmetije, ki imajo
naziv »druzinam z otroki prijazne turisticne kmetije«. Vse ve¢ ljudi se zaradi
nacina zivljenja in celodnevnih obveznosti odlo¢a za oddih na podezelju.
Pripravili smo anketni vprasalnik z dvajsetimi vpraSanji, ki smo ga razposlali
osemnajstim kmetijam z razli¢nimi panogami, vsem pa je skupno, da so prijazne
do otrok. Vecinoma se ukvarjajo z zivinorejo, ker pa sledijo trendom razvoja,
postopoma Sirijo svojo ponudbo. Kmetije so locirane v dvanajstih statisti¢nih
regijah po vsej Sloveniji, vodijo pa jih lastniki, ki so stari med 40 in 50 let.
Zanimala nas je ponudba posamezne kmetije, dejavnosti, starost nosilca in
njegova izobrazba, Cas, ki ga druzine prezivijo na podeZzelju, vpliv epidemije na
obisk ... Druga, spletna anketa, pa je bila namenjena posameznikom. Zeleli smo
izvedeti, kje prezivljajo dopust, koliko so pripravljeni odsteti za oskrbovan dan
na kmetiji (prenoCis¢e z zajtrkom, polpenzion), ali se vracajo na kmetije z
nastanitvijo, kaj jih najbolj pritegne, ko se odlo¢ajo za oddih. V ¢asu raziskave je
bila epidemija covid-19, ki je pustila turizmu veliko posledic. Ugotavljamo, da
so jih malenkost omilili turisti¢ni boni, s pomocjo katerih so nekatere kmetije
lahko bolje poslovale, saj so jim prinesli nekaj prihodka. Epidemija je vplivala
na Sirjenje ponudb, saj so posamezniki svojo osnovno specializacijo premisljeno

dopolnili in popestrili, kar pa je pripomoglo k ve¢jemu obisku.
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Spela INKRET \/\/\/_
" PREPOZNAVNOST IN ZADOVOLJSTVO S PONUDBO
KULTURNEGA TURIZMA NA KOZJANSKEM IN OBSOTELJU

Mentor }oreo{avate_[j: Jerneja Planingek Zlof, prof. ang. in zgo.

Predmetno ﬁodrocje: Turisti¢na geografija in kulturna dediSéina

Namen moje diplomske naloge je raziskati prepoznavnost kulturnega turizma na
Kozjanskem in v Obsotelju ter ugotoviti, ali smo zadovoljni s ponudbo
kulturnega turizma na obmocju. Cilj moje diplomske naloge je ugotoviti, ali smo
zadovoljni z razvojem kulturnega turizma na Kozjanskem in v Obsotelju ter
poiskati resitve in predloge za izboljSanje te vrste turizma na samem obmocju.
Raziskavo smo izvedli s pomocjo anketnega vprasalnika, v katerem smo
anketirali anketirance od 10 do 71 let. Anketni vpraSalnik nam je ponudil
zanimive odgovore in tako smo ugotovili, da je 81 % anketirancev Ze obiskalo
Kozjansko in Obsotelje, 85 % anketirancev je obiskalo zdravilisca, prav tako pa
smo izvedeli, da je 69 % anketirancev Ze opazilo promocijska gradiva o
Kozjanskem in Obsotelju, 94 % anketirancev pa je bilo zadovoljnih s turisti¢no
ponudbo obmocja, kar 72 % anketirancev pa bi se ponovno odlocilo za obisk
Kozjanskega in Obsotelja. Kulturni turizem je zelo Siroko podrocje, saj obsega
vse od sakralne dedisCine, romanj, zgodovinskih objektov, do zgodb, kulture
naroda, Seg in navad, praznikov in festivalov, muzejev, delavnic, zivih prikazov
itd. Tovrstne turistiCne ponudbe je na obmocju Kozjanskega in Obsotelja veliko,
a opazamo, da sta kulturna dedi$¢ina in zgodovina Kozjanskega in Obsotelja ter
njenih prebivalcev premalo znani. Vecina gostov, ki pride na Kozjansko, obisce

le Podcetrtek in Rogasko Slatino, zaradi tamkajsnjih zdravilis¢, in pa seveda vas

h _ _ -



Olimje. Kozjansko in Obsotelje ponuja veliko ve¢ kot le to, gre za subregijo, v
kateri se lahko za vsakega najde nekaj. Prav tako je Kozjansko in Obsotelje
polno naravne in kulturne dedis¢ine, ki predstavljata zgodovino in nacin
zivljenja ljudi, ki so Zziveli na tem obmodju. Zgodovina prednikov s tega
obmocja se kaze tudi v razlicnih muzejih, ki prikazujejo zive prikaze in ponujajo
razli¢ne delavnice, prav tako pa to ponujajo tudi razli¢ni prazniki in festivali, ki
se na tem obmocju odvijajo ¢ez celo leto. V moji diplomski nalogi smo
predstavili moznosti za razvoj kulturnega turizma na obmocju Kozjanskega in
Obsotelja, ker menimo, da bi to subregijo obiskalo $e vecje Stevilo turistov, ¢e bi
bilo bolje promovirano dejstvo, da se na tako majhnem in $e dokaj nerazvitem
obmocju nahaja toliko razlicnih zanimivosti ter moznosti turistiéne ponudbe.
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" POZNAVANJE OZNACB IN SHEM KAKOVOSTI
NA DEKLARACIJAH ZIVIL

Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

Predmetno _poc{rogvje: Prehrana in zdravje

Namen diplomske naloge je bil pridobiti podatke o poznavanju oznacb in shem
kakovosti na deklaracijah Zivil med ljudmi. Zeleli smo raziskati, kaksne so
razlike pri poznavanju oznacb kakovosti med moskimi in Zenskami ter kaksne so
razlike pri poznavanju oznacb glede na mesecne prihodke ljudi. Da bi pridobili
te podatke, smo sestavili anketni vprasalnik. 116 anketirancev je odgovarjalo na
16 vprasanj. Nekaj vprasanj je bilo splosnih, druga pa so bila sestavljena
specifi¢no za poizvedovanje o znanju ljudi o oznacbah kakovosti na deklaracijah
zivil. Nasa predvidevanja so bila, da bodo ljudje na splosno zelo malo vedeli o
oznacbah kakovosti, da bodo Zenske te oznacbe poznale bolj kot moski in da
bodo ljudje z vi§jimi mesecnimi prihodki vedeli ve¢ od tistih z nizjimi prihodki.
Moski in Zenske so bili glede poznavanja oznaéb zelo izenaGeni. Zenske so na
vsako vprasanje v majhnem delezu bolj pravilno odgovarjale, ampak razlike so
bile zanemarljive. Razlike glede na mesecne prihodke so bile prav tako zelo
majhne. Konéne ugotovitve so bile, da anketiranci zelo dobro poznajo oznacbe

kakovosti in da so za vecino anketirancev oznacbe na zivilih pomembne.



Jan SENICA

POMEN VKLJUCEVANJA VINOGRADNISTVA IN VINARSTVA
V GASTONOMSKO-TURISTICNO PONUDBO SLOVENIJE

Mentor _predavate_[j: Jerneja Planingek Zlof, prof. ang. in zgo.

Predmetno Jaofrogvje: Turistiéna geografija in kulturna dediséina

Turizem v Sloveniji dobro napreduje, vendar veja turizma, ki je povezana z
vinarstvom in vinogradniS§tvom deluje nekoliko zapostavljena. Kultura pitja vina
se globalno zviSuje, potrosniki se izobrazujejo in pricakujejo, da se temu
primerno prilagodijo ponudniki. V diplomski nalogi smo raziskovali, kakSen
odnos imajo Slovenci do vina. Cilj naloge je bil raziskati Slovenski turizem in
vinarstvo, ter njuno medsebojno povezanost. Postavili smo $tiri hipoteze, ki so
se nanaSale na potroSnikovo izku$njo z vinom v gostinskih obratih, njihovo
mnenje o vinogradniSkih objektih ter zastopanost vinsko vinogradniskega
turizma v medijih. V raziskavo smo vkljuéili 101 anketiranca moskega in
zenskega spola, razli¢nih ravni izobrazbe. Rezultate, ki smo jih pridobili z
anketnim vprasalnikov smo kvantitativno analizirati in interpretirali. Glede na
pridobljene podatke se tudi v Sloveniji kultura pitja vina zvisSuje. Potrosniki si v
41 % pogosto naro¢ijo vino v restavracijah, gostilnah in hotelih. 95 % vprasanih
ocenjuje, da je najboljsa ponudba v restavracijah in na turisti¢nih kmetijah.
Velika vecina (89 %) je bolj naklonjena slovenskim vinom kot tujim. Zaradi
dolgoletnih tradicij in kulture je poznavanje in udelezba na vinskih praznikih in
festivalih velika. 94 % vprasanih Se vedno najbolj pritegne pokusina vin. Nekaj
je zanimanja tudi za zidaniski turizem (36 %), obisk osmic in vinotocev ter za
vinsko obarvana potovanja, vendar nastaja tukaj velik problem v slabi promociji
teh dogodkov in predvsem v pomankanju taksnih tipov ponudb na turisticnem
trgu. Zato je tudi eden glavnih namenov te diplomske naloge prepoznati
zanimanje za ponudbo in poiskati najboljse mozne resitve.




Alja% VOZEL S S
RAZVOJ DOPOLNILNIH DEJAVNOSTI
NA KMETIJAH V ZASAVJU

Mentor yrec{avute[j: mag. Metoda Senica

Predmetno Jaorfrocje: Turizem in rekreacija na podezelju

V diplomski nalogi smo ugotavljali delez registriranih dopolnilnih dejavnosti na
kmetiji na obmocju Zasavja (Zagorje ob Savi, Trbovlje, Hrastnik). V anketi je
sodelovalo 21 nosilcev dopolnilnih dejavnosti, izvajali smo jo jeseni leta 2020.
Na osnovi pregleda podatkov na obmocju Zasavja za leto 1990 smo ugotovili, da
je bila dopolnilna dejavnost registrirana na 10-ih kmetijah. Leta 2019 pa je bilo
na tem obmocju Ze registriranih 73 dopolnilnih dejavnosti na kmetijah.
Ugotavljamo, da najve¢ kmetij z dopolnilno dejavnostjo je v ob¢ini Zagorje ob
Savi (38) in najmanj v Trbovljah (10). Najpogostejsa panoga na tem obmocju
Slovenije je prodaja kmetijskih pridelkov in izdelkov s kmetij. Velikost kmetij je
v povprecju med 15 in 30 ha obdelovalnih povrSin, 72 % kmetijskih
gospodarstev, vkljucenih v anketo, ima ekolosko kmetijo. 38 % pridelkov,
izdelkov in storitev se prodaja na kmetijskem gospodarstvu, ker so kmetije
oddaljene od mestnih sredis¢. Ve¢ kot polovica vprasanih (62 %) ima na svojem
kmetijskem gospodarstvu zaposlene druzinske clane. Vecina vprasanih je
mnenja, da je samooskrba nujna za obstoj kmetij in razvoj trajnostno
naravnanega kmetijstva, pomembno je tudi trzenje kakovostnih pridelkov in
izdelkov.
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VIZIJA RAZVOJA VINOGRADNISTVA PECOVNIK-MARTINUS

Mentor yredhvute{j: Marjana Koren, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno podrocje: Podjetnistvo in trzenje

V diplomski nalogi je v obliki poslovnega nacrta predstavljena vizija za razvoj
Vinogradni§tva Pecovnik Martinus. S pomocjo teoreticnih izhodis¢ o
dopolnilnih dejavnostih na kmetiji, vinogradni$tvu in vinskem turizmu ter o
ekoloskem kmetovanju je izdelan nacrt za aktivnosti, potrebne za uspeSen zagon
in prodor VinogradniStva PeCovnik Martinus na vinsko-turisticni trg.
Predstavljeni so naravni, druzbeni in kulturni dejavniki za razvoj vinskega
turizma v Slovenski Bistrici in s SWOT analizo natan¢no opredeljene prednosti
in slabosti kmetije ter priloznosti in nevarnosti za njeno poslovanje. S pomocjo
analize trga, konkurence in ciljnih kupcev je pripravljena trzenjska strategija, ki
je usmerjena v prilagajanje potrosniku in v individualen pristop do vinskega
turista. Poslovni nacrt je zaokrozen z nacrti o organizaciji podjetja, s terminskim
nacrtom posameznih aktivnosti in s finanénim delom, v katerem so predvideni
viri in nacini financiranja. V zakljucku so predstavljeni dolgoro¢ni nacrti in

potencial za nadaljnja leta delovanja Vinogradnistva.




Valentina RAMsAK
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RAZVOJ DOPOLNILNIH DEJAVNOSTI
NA KMETIJAH V ZASAVJU

Mentor }arecfavateﬁ: mag. Sebastjan Repnik

Predmetno _pocfrogj’e: Prehrana in zdravije

Zdrava uravnotezena prehrana je kljuénega pomena za ¢lovekovo zdravje. K
zdravi prehrani otrok v obdobju odrasc¢anja pristevamo tudi Solsko prehrano. V
diplomski nalogi so predstavljeni nacela, smernice in sledenje smernicam
zdravega prehranjevanja. Cilj pricujoée diplomske naloge je bil ugotoviti, ali v
osnovnih Solah sledijo nacelom zdravega prehranjevanja in kaj o tem menijo
otroci in njihovi starSi. Naloga prikazuje strokoven vpogled v nacrtovanje in
uposStevanje nacel zdrave prehrane s strani organizatorjev osnovnoSolske
prehrane. Raziskave je bila opravljena s pomocjo polstrukturiranega intervjuja in
anketnega vprasalnika. Analiza rezultatov anketne raziskave je bila predstavljena
s pomocjo grafikonov in interpretacije. Odgovori na anketni vprasalnik so bili
razli¢ni, saj so bili anketiranci razli¢ne starosti. Pri polstrukturiranem intervjuju
so bili odgovori zelo strokovni in so jasno predstavili izzive, s katerimi se
organizatorji osnovno$olske prehrane soocajo pri njenem naértovanju.
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