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Cuden, svelal in lefs

Ohak titho xor,
Jfocasi in x lelt,
a;émwz"eymedj vse frolt
e treba na nove xalel.

(Sone Luveek)




Spostovane diplomantke, spostovani diplomanti!

Z opravljenim diplomskim izpitom ste opravili obveznosti v visjeSolskem
Studiju na nasi visji strokovni Soli v izbranem programu.

Vase raziskave, kot zaklju¢no delo — diplomsko delo, vam je prineslo osnovo za
raziskovalna dela v zivljenju. Raziskave so temelj za razvoj in napredek kraja ter
okolja, kjer boste ziveli in delali. Na vas je, da pridobljena znanja izkoristite in

iz njih pridobite ¢im vec¢ koristi za vas in vase okolje.

Drage diplomantke in diplomanti!

Zakljuéili ste $tudij na vigji strokovni $oli, ki je v sklopu Solskega centra Sentjur
in letos praznuje Castitljivo 100 letnico delovanja.

Ta Sola je izobrazevala in plemenitila ljudi. Skozi vrata so prihajale nove in nove
generacije ter odhajale z znanjem, ki je pripomoglo k razvoju tod in dale¢
naokoli. Za ustanovitev te Sole je zasluzen takratni Zupan in poslanec dr. Gustav
Ipavec, ki je v deZzelnem zboru v Gradcu uspel, po dolgem in napornem
prepri¢evanju o potrebi po izobrazevanju mladih, pridobiti §olo v Sentjur.
Srednjesolsko izobraZevanje pa nam je omogocilo razvoj naprej in tako smo leta
2002 uspeli pridobiti tudi visjeSolsko izobrazevanje ter tako Studij na tercialnem
nivoju.

Za dober $tudij so potrebne tudi mednarodne povezave. V na$i Soli imamo
tradicionalno Ze zelo mo¢no mednarodno povezovanje z razliénimi evropskimi
drzavami, kjer se pridobivajo nove izkuSnje in znanja, v zadnjih letih pa so to
tudi evropski projekti (Comenius, Leonardo da Vinci, Aces, Erasmus ...).

Novi ¢as je Cas, ki zahteva od nas novo kvaliteto dela in misljenja.



Izbirali smo razliéne poti, e prilagajali temu svetu, novim programom, novim
zahtevam in tako gradili skupno prihodnost nase Sole. V razvoj in izobrazevanje
smo vlagali veliko truda in dosegali Stevilne uspehe.

Vedno uspesneje, odgovorneje in samostojno premagujemo razlicne ovire.
Predavatelji vedno vzpodbujamo Zeljo po znanju, ohranjamo zavest o lastni
kulturi in svoji drzavi ter vzbujamo zavest o lastni vrednosti in spoStovanju sebe
in drugih ljudi.

Ponosen sem, da Sola kljub poplavi novih programov zivi in deluje Se danes.
Studentje dosegajo dobre uéne rezultate in so dejavni na vseh podrogjih.

Imamo energijo, voljo in ustvarjalni zagon, da z medsebojnim sodelovanjem Se
naprej uresni¢ujemo zacrtane visoke cilje za prihodnost. Prepri¢an sem, da smo
ponosni, da imamo moznost prispevati k razvoju Sole in oblikovanju naSe
skupne zgodbe.

Naso Solo so zakljucili tudi nekateri ljudje, ki so in so bili na pomembnih
funkcijah ter poloZajih druzbenega, strokovnega in kulturnega Zivljenja.

Zelim, da bi znanja, ki ste jih pridobili &im bolj koristno uporabili ter bili uspesni

na vasi poklicni in osebni poti.

Direktor Solskega centra Sentjur

in ravnatelj Visje strokovne Sole

mag. Branko Sket
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Suzana JUVAN
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ERJAVA OBCUTLJIVOSTI TESTOV ZA UGOTAVLJANJE
PRISOTNOSTI ANTIBIOTIKOV V KRAVJEM MLEKU

Mentor ﬁredavate[j: Magda Gudéek, univ. dipl. inz. Ziv. tehn.
Mentor v _poc{jeﬁu: Tanja Vesel, mag. vet. med.
Predmetno ﬁodrogj'e: Prehrana in dietetika

.

V diplomski nalogi smo podrobneje predstavili teste, ki se uporabljajo za
dolocanje beta-laktamskih in tetraciklinskih antibiotikov v kravjem mleku. Za
primerjavo so bili uporabljeni trije testi: BRT, Twinsensor in Delvotest ter
razli¢ne koncentracije antibiotikov, dodanih kravjemu mleku, ki ne vsebuje
zaviralnih snovi. Primerjava obcutljivosti testov je bila uporabljena v
koncentraciji antibiotikov, ki je v obmoc¢ju MRL, v koncentraciji, ki je vi§ja od
MRL, in v dveh nizjih koncentracijah od MRL. Za analizo smo uporabili vzorce
mleka iz zbiralnic Mlekarna Celeia d.o.o, ter Stiri antibiotike za zdravljenje
klini¢nega in subklini¢nega mastitisa Veterinarske ambulante Soitanj. S testi
smo iskali odgovore na vpraSanja, kak$no je spektralno obmocje posameznih
testov, oziroma v kateri razredcitvi testi zaznajo prisotnost antibiotikov. 1z vseh
opravljenih analiz (96) v §tirih testiranih koncentracijah antibiotikov v mleku
smo pridobili rezultate, ki kazejo, da so testi zelo obcutljivi, kajti v vecini
testiranih koncentracij zaznajo antibiotik. Posamezni testi tudi v obmocju, ki je
desetkrat nizje od MRL (meja dovoljene koncentracije v mleku).
Najobcutljivejsi je Twinsensor test, s katerim je bilo ugotovljeno najvec
pozitivnih rezultatov, sledita mu delvotest in BRT, ki nista zaznala antibiotikov
v vseh testiranih koncentracijah, katere je zaznal Twinsensor. Najve¢ pozitivnih
rezultatov je bilo pri uporabi antibiotika Klavuxil, sledila sta mu Cepravin in
Tetra-delta. Najmanjkrat zaznan je bil Oxytetracycline.




Vida FIDLER
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OKUZBE IN ZASTRUPITVE S HRANO

V SIRSI CELJSKI REGIJI
Mentor _preufuvateﬁ': Magda Guéek, univ. dipl. inZz. zZiv. tehn. \
Mentor v podjetju: dr. Alenka Skaza Trop \
Predmetno podrodje: Higiena zivil in nadzor /
,_// !

Okuzbe in zastrupitve s hrano, kljub higienskim razmeram, Se vedno
predstavljajo problem zaradi obolevnosti, odsotnosti iz dela in ekonomske
Skode. V diplomski nalogi so opisane epidemioloske znalilnosti okuzb in
zastrupitev s hrano v manjsih skupnostih z vidika obolelih oseb, kraja in Casa.
Vkljuceni so vsi izbruhi, ki so se pojavljali v obdobju od leta 1999 do 2008 na
obmocju regije Celje, kjer na obmocju desetih upravnih enot zivi 300.000
prebivalcev. V desetletnem obdobju je bilo na SirSem celjskem obmocju
prijavljenih 914 alimentarnih izbruhov, kjer je bilo mesto nastanka izbruha
domace gospodinjstvo. V letih od 1999 do 2008 je bilo vec kot Cetrtina obolelih
hospitaliziranih, to je 718 ljudi ali 30 % vseh obolelih. V letih od 1999 do 2008
je bilo na obmocju celjske zdravstvene regije zabelezenih 591 (65 %) druzinskih
izbruhov, ki so bili posledica okuzbe s hrano vseh okuzenih, v 323 (35 %)
primerih je Slo za kontaktni prenos okuzb in zastrupitev v druzini. Ugotovljeno
je bilo, da je verjetni vir okuzbe hrana Zzivalskega izvora, predvsem pis¢ancje
meso, jajca in slas¢ice. Najve¢ okuzb s hrano je v starostnem obdobju med 1. in
3. letom starosti in med 30. in 39. letom starosti. Najvec je bilo okuzenih zensk,
in sicer 54 %.




Maja NOTERSBERG
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PREHRANSKE MOTNJE MLADOSTNIKOV

/ ‘ Mentor Joredavateﬁ: Magda Guéek, univ. dipl. inz. Ziv. tehn.

\ Predmetno podrocje: Prehrana in zdravje

Diplomsko delo predstavlja tezave, ki jih imajo mladostniki s prehranjevanjem.
Opisane so znacilnosti motenj hranjenja ter prikazan odnos, ki ga imajo mladi do
hrane. Ze skoraj desetletja lahko vidimo, da je pojav motenj hranjenja iz leta v
leto vecji. Za motnjami hranjenja zbolevajo vse mlajSe populacije, hrepenijo po
doseganju idealov, ki so na danasnjem trgu vodilna sila. Kadar govorimo o
motnjah hranjenja, lahko strokovno re¢emo, da gre za neke vrste zasvojenost, iz
katere pa se le malo ljudi uspe zares resiti.

Osrednji del diplomskega dela predstavlja raziskava, opravljena v populaciji
mladostnikov, katerim so ponujene vse bonitete Zivljenja. Podrobneje je
predstavljena analiza opravljena na osnovni $olo Smartno ob Paki in srednji Soli
Velenje, ki razkriva podatke o mladostnikih, ki Ze trpijo za motnjo hranjenja in
taks$nih, ki ne predstavljajo groznje, da bi zanjo zboleli. Predstavljeni so rezultati
kvantitativne raziskave, ki je bila izvedena v zaCetku Solskega leta, natancneje 7,
8 in 9. septembra 2009. Analiza je bila izvedena v okviru 500 anketiranih, ki so
bili razdeljeni v starostne skupine, od 10 - 12 let, 13 - 14 let, 15- 16 letin 17 -
20 let, med enako populacijo moskih in zensk. Rezultati raziskave so pokazali,
da se vse ve¢ motenj pojavlja ze v rani mladosti. Za to obliko motnje zbolevajo
ze desetletniki, ki Zelijo ustrezati merilom druzbe. Najve¢ obolelih se pojavlja
med adolescenti, ki so na pragu pubertete ali pa so Ze pod njenim vplivom.
Sklepamo, da se nekoliko vec¢ obolelih pojavlja med predstavnicami zenskega
spola, starosti 14 do 16 let.




Renata KIDRIC ROGLIC

HRANJENOST PREDSOLSKIH OTROK

entor _pren{uvate[j: mag. Katja Gobec

redmetno _po:froc_fje: Praktiéno izobraZevanje

V drzavah razvitega sveta ugotavljajo v zadnjih letih velik porast ¢ezmerne
prehranjenosti in debelosti otrok, kar lahko postane dejavnik tveganja za razvoj
sladkorne bolezni tipa 2 ter bolezni srca in ozilja v odrasli dobi. V Sloveniji je
bila narejena prva raziskava o prehranjenosti otrok leta 2005, kjer so z metodami
opisne statistike analizirali podatke o ITM 4685 naklju¢no zbranih otrok, starih 5
let. V to raziskavo otroci Vrtca Hrastnik niso bili zajeti, zato smo naredili
analizo teh otrok. Zajetih je bilo 108 otrok, starih od 3 do 7 let. Podatke, ki smo
jih dobili na podlagi izracuna ITM, smo primerjali s slovenskimi rezultati.
Izkazalo se je, da je tudi pri nas velik procent otrok prekomerno hranjenih in
predebelih. Vzrok za to so, kot povsod v razvitih drzavah tudi pri nas nepravilne
prehranjevalne navade in nezadostna telesna aktivnost otrok. To nam je potrdila
tudi anketa, ki smo jo dali starSem. Tako smo dobili grobe podatke o tem,
kakSen odnos imajo do tega problema, predvsem o prehranjevalnih navadah in

gibanju njihovih otrok.




Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. te

Predmetno Jood'rog'je: Prehrana in dieteti

Z diplomsko nalogo smo ugotavljali poznavanje, pitje, uporabo in pripravo
pravih in zelis¢nih ¢ajev prebivalcev Mislinjske doline. Sestavili smo anketni
vpraSalnik z 16 vpraSanji. Anketiranje smo izvedli po Mislinjski dolini (Slovenj
Gradec, Dovze, Mislinja, Doli¢) v mesecu aprilu in maju 2009. V anketo smo
vkljucili 300 anketirancev, tj. 150 Zensk in 150 moskih, od tega 1/3 v starostnem
obdobju 15-25 let, 1/3 26-55 let, 1/3 nad 56 let (56-70). Ugotovili smo, da
vecina prebivalcev Mislinjske doline poznajo ve¢ zeliS¢nih kot pravih cajev, kar
je dejstvo, da si zelis€a naberejo sami, jih susijo in jih tako uporabljajo za pitje.
Razlika med starostnimi skupinami pri poznavanju, uporabi in nabiranju ¢aja je
velika, zato, ker mladi znatno manj nabirajo in uzivajo nabrane Caje kot stare;jsi
ljudje, ki si ¢aj sami pridelajo in ga tako uzivajo. Ugotovili smo tudi, da Zenske
raje nabirajo ¢aj kot moski, zato, ker jim je to vec¢inoma kot hobi.




Liljana MAJER
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OCENJEVANJE KAKOVOSTI KREMNIH REZIN
Z UPORABO ZAMRZNJENE KREME

T
%

X . \
Mentor }Iret{avateg: Mojeca Plevnik Znidarec, univ. dipl. inZ. kem. tehn. |

Predmetno }101{1‘0(_?]'8: Zivilska kemija z analizo Zivil /

,_/"'

Kremne rezine lahko pripravimo na razli¢ne nacine. V tej nalogi smo Zzeleli
raziskati in oceniti kakovost kremnih rezin z uporabo dveh razli¢no pripravljenih
vanilijevih krem, ki smo ju zamrzovali. Pripravljene kreme smo zamrzovali pri
temperaturi -20 °C in ocenjevali po 10, 20 in 30 dneh. Kremne rezine s tako
pripravljenima kremama so najprej senzori¢no ocenjevali naklju¢ni ocenjevalci,
po 30 dneh pa smo dali obe kremi $e v mikrobiolosko analizo na ZZV Celje.
Kreme je senzori¢no analiziralo 10 nakljunih ocenjevalcev v Slas¢icarni
Peternel v Celju, po vnaprej pripravljenem ocenjevalnem listu.

Ugotovili smo, da se razlino pripravljeni kremi po zamrzovanju razli¢no
obnaSata. Kuhana krema z zamrzovanjem in po njem izgublja svezino in
volumen, vendar Se vedno ustreza Pravilniku o kakovosti zivil, medtem ko
hladno pripravljena krema ne ustreza uporabi za zamrzovanje, saj s€ po
odtajanju njena kakovost mocno poslabsa. Mikrobioloska analiza je pokazala
sprejemljivost obeh vzorcev, saj so bili vsi dolo€ljivi parametri pod mejno
dovoljeno koncentracijo. S senzori¢nimi analizami smo ugotovili, da rezine
pripravljene s kuhano kremo lahko zamrzujemo, vendar jih glede na rezultate ne
bi zamrzovali ve¢ kot deset dni. Rezine pripravljene s kremo na hladen nacin pa
niso primerne za zamrzovanje, ker se ze po prvem odtajanju razlezejo, ¢eprav pri

aromi in barvi ni vecjih sprememb tudi po 30 dneh.




Robi KRIVEC
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DOLOCANJE VSEBNOSTI ASPARTAMA
V SLANIH AROMAH

/ Mentor _pretfavute_lj: Mojca Plevnik Znidarec, univ. dipl. inZ. kem. tehn.
|

\ Predmetno _podro_cvje: Zivilska kemija z analizo zivil

V zadnjih letih se vse bolj govori o aspartamu, kot o sladilu, s katerim je
potrebno zelo pazljivo ravnati, saj lahko vecje koli¢ine Skodljivo vplivajo na
organizem. V tej diplomski nalogi bom dolocil dejansko vsebnost aspartama v
slanih aromah in konénih izdelkih in ugotovil, ali so te vrednosti v dovoljenih
mejah, ali pa so morda presezene. Danes, ko se vse vrti okoli zdrave prehrane, so
napisi na embalazi izdelkov eno od glavnih vodil, ki prepricujejo ljudi o ustrezni
kakovosti. Na oddelku slanih arom, v podjetju Etol, se proizvaja 8 slanih arom
oziroma zaCimbnih meSanic, ki vsebujejo aspartam. Iz sestavnic sem
matematicno izraunal vsebnost aspartama v posamezni slani aromi in na osnovi
le-teh Se vsebnost v kon¢nih produktih. Zanimalo me je ali bo izracunana
vsebnost aspartama enaka dejanski, analitsko doloceni. Koncentracije aspartama
so majhne, zato sem moral izbrati eno od natancnejSih analitskih metod. Za
eksperimentalno delo sem uporabil tekocinsko kromatografijo visoke locljivosti,
HPLC. Tehnoloski postopek izdelave slanih arom vkljucuje pripravo, meSanje,
sejanje in kon¢no pakiranje. Aspartam je zelo lahek, zato sem predvideval, da bi
se lahko med posameznimi fazami tehnoloskega postopka odsejal, zaradi tvorbe
grudic. Konéni rezultati bodo pokazali razliko med izracunano in dejansko
vsebnostjo aspartama. Na osnovi le-teh bomo razmislili o ustreznosti sestavnice
slanih arom.




Mihaela BRECKO
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VPLIV SEZONE NA KAKOVOST OVCJEGA SIRA

Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica \\
Predmetno podrocje: Tennologija Zivil Zivalskega izvora J
— _/ ’

V diplomskem delu smo pripravili in izvedli anketo na Sestih kmetijah v celjski
regiji, ki se ukvarjajo z rejo drobnice in sirarstvom. Anketa je bila izvedena v
¢asu od 12. 5.2009 do 17. 6. 2009. Na kmetiji Novak smo spremljali ¢redo ovac
od aprila do avgusta 2009. Narejena je bila analiza mleka in analiza vzorcev sira
v mesecu maju, juliju in septembru. Iz laktacijskih zakljuckov smo ugotovili, da
je bila povprecna dnevna kontrolna koli¢ina mleka najvecja na zacetku laktacije,
to je 1,33 kg. Nato je mlecnost padala vse do avgusta, in ta je znasala 0,41 kg.
Delez mascob v mleku se je od aprila do junija povecal za 1,26 %, nato pa je
ostal do julija na priblizno enaki vrednosti, to je 5,90 %. V avgustu se je delez
mascob dvignil na 6,24 %. Delez beljakovin v mleku se je v mesecu aprilu in
maju gibal med 5,03 % in 5 %. Nato se je zacel delez beljakovin dvigati od maja
do avgusta in najvecji delez beljakovin je bil znan v mesecu avgustu, in sicer
5,83 %. Na zacetku laktacije je bil delez laktoze najvedji, in sicer 4,8 %, najnizjo
raven je dosegel v mesecu avgustu, in sicer 4,27 %. Ce primerjamo vsebnost
mascob, beljakovin in laktoze v mleku in siru, so vsebnosti v siru bolj stabilne.
Vsebnost beljakovin v siru se je proti koncu laktacije malenkost povecala, to je
26,75 g/100 g sira. Mascobe v siru so se znizale na 31,25 g/100 g sira. Suha snov
v siru je bila najvi§ja v mesecu juliju, to je 63,69 g/100 g sira, nato pa je padla.
Laktoza pa je bila zaznana v zelo majhnih koncentracijah, to je v mesecu juliju
0,03 g/100 g sira.




Janez KRANJC
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PRIMERJAVA KMECKIH HIS NA KOZJANSKEM

Mentor _przofuvuteﬁ: Marjana Kurnik, univ. dipl. inz. kmet.

Predmetno _po:fro{:'je: Ekologija in urejanje podezelj

V Kozjanski regiji je ohranjenih, kar nekaj starejSih kmeckih his. Nekatere od
teh so obnovljene, pa vendar ohranjajo prvotni videz kmecke hise, nekatere pa je
zob Casa ze popolnoma uni¢il. Prav te hiSe so nasim starim starSem nudile
zavetje in prijetno toplino. V diplomski nalogi sem ocenjeval deset Kozjanskih
kmeckih his, ki so Se danes ohranjene.

V ocenjevanje sem vkljucil velikost hiSe ter razmerja, kompozicijo hi$, material
gradnje, obliko streh in kritino, okna ter notranjo opremo. Hise so stare od 100
do 200 let. Kozjanska hisa je najpogosteje v razmerju 2:1. Od desetih his, ki so
bile zajete v ocenjevanje jih je devet grajeno simetri¢no. Kot temelj hise je
najpogosteje uporabljen kamen, opeka je uporabljena le pri dveh hisah. Zunanje
stene hi$ iz tega obdobja pa so lesene. Kot kritino tistega Casa so najpogosteje
uporabljali slamo. Notranja razporeditev je tipi¢na za ta okolis. Ko stopimo v
kmecko hiSo najprej stopimo v vezo, nato na ravnost do ¢rne kuhinje desno do

male hiSe in levo do velike hise kjer se nahaja pec.




Matej CERKUC
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OPERATIVNI PROGRAM VARSTVA VODA \
PRED ONESNAZEVANJEM Z ZIVINSKIMI GNOJILI
ZA KMETIJO CERKUC

entor predavatelj: Marjana Kurnik, univ. dipl. in. kmet.

redmetno }wvfrocje: Ekologija in urejanje podezelja

V diplomski nalogi je v prvem delu predstavljen operativni program varstva
voda pred onesnazevanjem z zivinskimi gnojili. Program je usmerjen v ukrepe
za ucinkovito izvajanje dobre kmetijske prakse pri gnojenju, za zagotavljanje
strokovno utemeljenega gnojenja, zadostnih kapacitet za skladiSéenje zivinskih
gnojil in za zmanjSanje onesnazevanja z zivinskimi gnojili.

V drugem, raziskovalnem delu pa je predstavljen operativni program varstva
voda pred onesnazevanjem z Zivinskimi gnojili na kmetiji Cerkug. Program
vsebuje dolocitev obdobij, v katerih je vnos zivinskih gnojil v tla prepovedan,
izraCun obtezbe kmetijske obdelovalne zemlje z dusikom iz Zivinskih gnojil,
velikost skladis¢nih kapacitet, navodila o dobri kmetijski praksi gnojenja, rabo
tal, analizo tal ter izraCune gnojilnih naértov.




Mateja CEBULAR
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/ Mentor yredhvateﬁ: Jurij Gunzek, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno _poofrogvje: Gospodarjenje v sadjarstvu in vinogradnidtvu
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Za obravnavanje te teme smo se odlocili zato, ker je kruh in tudi ostali pekovski
izdelki, zelo razSirjeno zivilo, saj ga najdemo v vsakodnevni prehrani, v¢asih
tudi veckrat dnevno. Uporaba pekovskih izdelkov zajema §irok spekter oseb, od
otrok do starostnikov, moramo biti §e posebej pozorni na ustreznost in kvaliteto
izdelkov, ker lahko Ze majna napaka ali zmota v proizvodnji povzroci
spremembo na zivilu. Zato je pomembno, da izdelek ustrezno vzoréimo,
analiziramo in dobimo povratne informacije o organolepti¢ni in mikrobioloski
ustreznosti posameznega vzorca. S takim nacinom kontrole kvalitete namrec
zagotovimo neopore¢no in varno hrano.

V obdobju od leta 2006 do leta 2009 smo opazovali ustreznost pekovskih
izdelkov v obratu Pekarna Duh iz Celja. Dvakrat letno se v obratu opravi
preizkus ustreznosti, ki ga izvaja Zavod za zdravstveno varstvo Celje. Ob
vsakem obisku nakljuéno izbere enega ali ve¢ izdelkov, na katerih opravijo
mikrobioloske in organolepti¢ne analize v skladu z zakonskimi predpisi. Na
podlagi rezultatov teh analiz smo ugotavljali ali izdelki zadovoljujejo kriterije, ki
so zakonsko doloceni za neoporecnost izdelka. Rezultate smo prikazali v tabelah
in grafih, zraven pa smo podali Se teoreti¢no razlago rezultatov in kriterijev. Za
obratovanje podjetja niso dovolj le neopore¢ni izdelki, pa¢ pa morajo biti
spostovani tudi predpisi navedeni v HACCP nacrtu, ki se nanasSajo tako na
zaposlene, kot na vzdrzevanje objekta in aparatov.




Franci OSTERMAN
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PRIMERJAVA KAKOVOSTI KRANJSKE

IN GORENJSKE KLOBASE
T
"
\-.
Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. tehn. \
Predmetno ﬁodrO(:’je: Tehnologija mesa in mesnih izdelkov _,f’
/// ;

Kranjsko in gorenjsko klobaso uvrs¢amo med poltrajne mesne izdelke. Blagovna
znamka kranjska klobasa je zasScitena z geografsko oznacbo, zato se pod tem
imenom lahko ponujajo le klobase, narejene iz svinjine, slanine, ¢esna, popra in
nitritne soli ter imajo certificiran logotip »zaspiljeno dobra od leta 1896«.
Gorenjske klobase se pripravi iz svinjine, slanine, govedine, popra, ¢esna, doda
pa se tudi ojaCevalec okusa, konzervans, barvilo in soja. Primerjava kakovosti
kranjske in gorenjske klobase je bila opravljena na podlagi rezultatov kemijske
in senzori¢ne analize. Med julijem in oktobrom 2009 so na ZZV Kranj kemijsko
analizirali Sest serij Arvajevih kranjskih in gorenjskih klobas. Podali so
kvantitativne rezultate devetih parametrov (odstotek suhe snovi, pepela,
beljakovin, ogljikovih hidratov, mascob ter energijsko vrednost, dodane fosfate
in nitrite). Kemijska analiza je pokazala, da kranjska klobasa vsebuje visji
odstotek beljakovin in ve¢ nitritov. Ker je v kranjski klobasi nizji odstotek
mascob, je tudi energijska vrednost kranjske nizja od gorenjske klobase. V
avgustu smo s pomocjo tockovnika senzori¢no ocenjevali tri serije klobas.
Ocenjevalo se je Sest parametrov (zunanji izgled, sestava prereza, barva prereza,
tekstura, vonj, okus) po dvajsettockovnem sistemu. ViS§ji seStevek tock je
dosegla kranjska klobasa, na katero Slovenci ne bi smeli pozabiti. Gre namrec za
tradicionalno jed, ki jo lahko domiselno in atraktivno vklju¢imo v vsakdanji ali
pa praznicni jedilnik.




Aleksandrija LUPSE
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ZDRAVLJENJE ALERGI] NA HRANO Z BIORESONANCO

/ Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. tehn.

\ Predmetno podrodje: Prehrana in dietetika

Ta diplomska naloga podaja osnovne informacije varni in zdravi hrani ter
zivilih, o prehrani posameznika, o alergijah, ki nastajajo zaradi nekega zivila ter
o nacinu zdravljenja alergij. Alergija je postala del nasega vsakdanjega zivljenja.
Vzroke zanjo lahko najdemo v svojem delovnem okolju kot tudi v nas samih.
Cilj diplomske naloge je ugotavljanje prehranskih navad anketirancev. Zanimalo
nas je tudi, ali nasa prehrana vpliva na alergijske reakcije na hrano in ali lahko
tak$no obolenje zdravimo z bioresonanco. Uspesnost zdravljenja alergij na hrano
s pomocjo bioresonance smo ugotavljali s pomocjo ankete oziroma anketiranja..
Poslanih je bilo 70 anket, od tega je v raziskavi sodelovalo 61 anketirancev, 13
anketirancev smo izlo€ili iz raziskave, saj so bili le spremljevalci bolnikov in
niso imeli tezav z alergijami. Po nakljucju je v anketi sodelovalo ve¢ zensk kot
moskih. Vecina anketirancev je starih od 31 do 40 let, veliko jih je zaposlenih,
zakljuceno imajo srednjo Solo in zivijo na vasi. Skoraj vsi jedo me$ano hrano, po
§tiri obroke dnevno in sede. S Sportom se pretezno ne ukvarjajo (hoja). Na dan
popijejo samo 1,5 1 tekocine (vode). Prisotnost alergij je pri vseh anketiranih.
Najveckrat zabelezena je bila alergija na hrano (mleko), ki se pojavlja v obliki
koznih izpusc€ajev in drugih. Vzroki pa so stres, dednost...; znaki alergije so se
anketirancem pojavili v adolescenci. Osebni zdravnik je vecini anketirancev
predstavil zdravljenje alergij z bioresonanco, ki se je izkazalo za uspesno, kljub
temu, da ni bilo potrebno imeti diete, seveda pa so anketiranci spremenili
prehranjevalne navade.




Spela CESAR
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PRIMERJAVA KAKOVOSTI GOZDNEGA
IN CVETLICNEGA MEDU

Vientor _prenfuvateﬁ: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. ziv. tehn.

redmetno _po:frogj’e: Prehrana in dietetika

V prakticnem delu diplomske naloge smo primerjali kemijsko sestavo in
senzori¢no oceno gozdnega ter cvetlicnega medu. Vzorce medu smo pridobili v
domacem cebelnjaku. Doloc¢ali smo delez vode, pepela, specifi¢no tezo, prostih
kislin, sladkorjev, kot so reducirajo¢i sladkorji pred inverzijo (glukoza in
fruktoza), celotni reducirajoci sladkorji pred inverzijo (invertni sladkor),
saharoze, glukoze, fruktoze ter izmerili pH vrednost. Senzoriéno ocenjevanje
medu so izvedli v laboratoriju Cebelarske zveze Slovenije.

Vsebnost pepela ter pH je bil vedji v gozdnem kot v cvetlicnem medu, vsebnost
prostih kislin ter gostote pa je vecja pri cvetlicnem medu. Vsebnost sladkorjev v
cvetliénem in gozdnem medu je priblizno enako. Ugotovili smo, da je kakovost

gozdnega in cvetliénega medu po Pravilniku o medu ustrezna.




Barbara POLANEC
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POSLOVNI NACRT ZA DOPOLNILNO DEJAVNOST
NA KMETIJI PEKA KRUHA IN POTIC

Mentor predavatelj: Marjana Kurnik, univ. dipl. inZ

Predmetno _pod‘roﬁe: Podjetniétvo in trzenje v km

Namen diplomske naloge je priprava poslovnega nacrta za dopolnilno dejavnost
peka kruha in potic na kmetiji. Poslovni na¢rt nam bo odgovoril na vprasanje ali
je mozna samozaposlitev na kmetiji. Priprava poslovnega nacrta je izziv, ki nam
daje odgovore na vprasanja, kdo so kupci, kdo so dobavitelji, kaksne so
prednosti in slabosti poslovnega okolja, kaksna bo ponudba izdelkov, kaksne
kakovosti bodo izdelki, kje bomo nase izdelke prodajali, na kakSen na¢in bomo
komunicirali s kupci, kaksni bodo finan¢ni rezultati. Kruh in potica se peCe na

tradicionalni nacin v krusni peci.




Barbara HVALEC KONECNIK
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PRIMERJAVA REZULTATOV
MIKROBIOLOSKIH ANALIZ V GOSTINSKIH OBRATIH

Predmetno podrodje: Biologija z ekologijo

Mentor yrevfavateﬁ: mag. Katja Gobec \
L

Zivila ne predstavljajo ¢loveku samo izvora hranilnih snovi za rast, obstoj in
razvoj, temve¢ so lahko substrat za razvoj mikroorganizmov. Nenadzorovana
rast mikroorganizmov v hrani povzroca kvarjenje in $kodo. Izredno pomembno
je poznavanje in razumevanje procesov kvarjenja, ter razvoj tehnik za zascito
zivil. Za preprecevanje vdora mikroorganizmov v gostinski obrat mora poskrbeti
vsak posameznik, ki je zaposlen v procesu predelave zivil. V vseh treh enotah,
poslovni restavraciji, samopostrezni restavraciji in v slas¢icarni, se trudimo in
sprejemamo odgovornosti, ki so klju¢ do zdrave in pred vsem neoporecne hrane.
Stevilo pozitivnih vzorcev in brisov na snaznost med letoma 2008 in 2009 ni
tako zelo zastrasujoce. Prav zaradi podatkov nanizanih v posamezni preglednici
sem mnenja, da se stanje v podjetju vidno izboljSuje. Pogoj za dobro higiensko
prakso pa so na novo uvedeni ukrepi in pravila, ki se jih vsak posameznik trudi
upostevati in tako pripomore k zadovoljstvu delodajalca in pred vsem

zadovoljnim uporabnikom nasih storitev.




Urdka KOSANCIC
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PRIMERJAVA VODOVODNE
IN USTEKLENICENE VODE Z ALIUM TESTOM

// Mentor predavatelj: mag. Katja Gobec
\
\

\

Predmetno podrocje: Biologija z ekologijo

Allium test je bil izveden na enaindvajsetih vzorcih vode. Od tega je bilo deset
vod ustekleniCenih, ostalih enajst pa je bilo vodovodnih. Poleg vzorcev vode
smo potrebovali Se epruvete in ¢ebulice holandske ¢ebule. Poskus smo izvajali
vec¢ dni. Rast koreninic je trajala tri dni. Za vsako vodo smo naredili pet vzorcev
ter negativno in pozitivno kontrolo. Po konfanem poskusu smo dobljene
rezultate primerjali z negativno in pozitivno kontrolo ter skusali ugotoviti, zakaj
sta samo dva vzorca blizja negativni kontroli. Ce je rezultat blizji negativni
kontroli pomeni, da je voda manj genotoksi¢na oz. sploh ni. Pri ustekleni¢enih
vodah smo primerjali datum polnjenja in rok uporabnosti, vrsto materiala
plastenke in, ali je voda namizna, izvirska ali mineralna. Vodovodna voda je
imela poudarek na pH vrednosti, Stevilu porabnikov in kraj, kjer se nahaja
zajetje oz. vrtina vode. Ugotovili smo, da od enajstih vzorcev znake
genotoksiénosti vsebuje deset vzorcev vodovodne vode, medtem ko je negativen
eden vzorec. Ustekleni¢ena voda je imela od desetih vzorcev enega negativnega,
ostalih devet je bilo genotoksi¢nih. Po kon¢anem poskusu smo prisli do
zakljucka, da z enim poskusom ne moramo zagotoviti, ali je voda uporabna za

uzivanje ali ne.




Dejan JERSE
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SLEDLJIVOST MESA

tor _pred‘avate[j: mag. Katja Gobec

metno yofroé'e: Tehnologija mesa

Sledljivost zivil je osnova zagotavljanja kakovostne in varne hrane, saj
zagotavlja kontrolo v vseh fazah pridelave, predelave in distribucije zivila. V
Kmetijski zadrugi Lasko se vodi sledljivost v vseh fazah proizvodnega procesa.
Pri¢ne se s sprejemom surovine, kjer se natancno pregleda dokumentacija, ki
spremlja meso, nato se meso natancno popise in oznaci. Te oznake spremljajo
meso v naslednjih fazah predelave: razseku mesa, embaliranju in pakiranju mesa
oz. v vseh postopkih predelave mesa v konc¢ne izdelke, kjer dobijo Se dodatne
potrebne oznake. Ko so proizvodi gotovi se izpolni Se skladis¢na dokumentacija.
Ves ¢as se spremlja tudi sledljivost reciklaze ter dodatkov, ki se uporabljajo pri
proizvodnji izdelkov (zaCimbe, aditivi,...). Predpisane imajo tudi korektivne

ukrepe v primeru ugotovitve napak pri postopku sledljivosti.




Andreja VODUSEK
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Mentor Jareofavateﬁ: mag. Katja Gobec

Predmetno Joodrog”je: Praktiéno izobrazevanje

Diplomska naloga je zajemala proucevanje razlicnih funkcij kuhinjskih
aparatov, ki jih proizvajajo v podjetju B/S/H d.o.0. Nazarje pod oznakami MUM
4, MUM 8§, MUM 6 v primerjavi z konkuren¢nimi aparati KICHEN AID in
KENWOOD MAJOR. Glavni namen naloge je bil v testiranju aparatov
izdelanih v podjetju B/S/H d.o.0. Nazarje v vseh osnovnih funkcijah v
primerjavi s konkurenénimi aparati. Osnovne funkcije zajemajo stepanje
smetane, stepanje beljaka, meSanje umeSanega testa in gnetenje kvasenega testa.
Pri stepanju beljaka je najboljSi volumen na aparatu MUM 8§ saj je znasal 1275
%. Stepanje sladke smetane 35 % mle¢ne mascobe je bil najboljsi volumen na
aparatu KENWOOD MAJOR.

Volumen ter visina pecenega umesanega testa je najboljsi na aparatu MUM 4,
volumen in viSina peCenega kruha je najboljSi na konkurencnem aparatu
KICHEN AID, pri obdelavi boljsega kvaSenega testa je pa funkcionalno
najboljsi kuhinjski aparat proizvajalca BOSCH pod oznako MUM 6 N, saj je

e
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ZADOVOLJSTVO DIJAKOV S TOPLIM OBROKOM

entor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. tehn.

redmetno _poafrogvje: Prehrana in dietetika

V nalogi smo se osredotoéili na zadovoljstvo dijakov s toplim obrokom na
srednjih Solah. Kot metodo smo uporabili anketiranje dijakov. Anketo smo
opravljali na Stirih celjskih srednjih Solah. Glede na starost dijakov, ki se giblje
od 15. do 19. leta, ni vidnih odstopanj in razlicnih mnenj. Uvedba
subvencioniranega toplega obroka za dijake je zelo pomembna, saj dijaki tako
vsaj med malico dobijo vse potrebne hranilne snovi. S tem se lahko izboljSajo
prehranjevalne navade mladostnikov. Dijaki imajo glede na anketni vprasalnik
slabe prehranjevalne navade. Ugotovili smo, da so dijaki zadovoljni s toplo
malico, da imajo malico ponujeno v okolju, ki jim predstavlja pozitiven odnos
do prehranjevanja. Dijaki imajo na voljo dve vrsti jedilnikov. V okviru toplega
obroka imajo ponujeno zadostno koli¢ino pijace. Z ukinitvijo subvencionirane
prehrane pa bi se glede na rezultate ankete veliko dijakov odreklo topli malici,

¢e bi zanjo morali placati.




Marija RAZPOTNIK
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" PREHRANSKE NAVADE SPORTNIKOV PLAVALCEV
V PRIMERJAVI S SPORTNIKI SKAKALCI

/ Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. tehn.

Predmetno Joodroé'je: Prehrana in dietetika
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V skupini 120 Sportnikov je bilo 50 Sportnikov skakalcev in 10 Sportnic skakalk
ter 50 Sportnikov plavalcev in 10 plavalk. Vecina plavalcev ima visjo telesno
visino kot vecina skakalcev, imajo veéji obseg desnega zapestja, kar sovpada s
konstrukcijo telesa in na¢inom treninga. Skakalci so lazji, kar jim omogoca
boljso izvedbo skokov. Plavalci imajo ve¢ Sportnih dosezkov kot skakalci, saj
traja sezona plavanja skozi celo leto, sezona skakanja pa se prekinja. Vecina
skakalcev nima organiziranih predavanj o prehrani, kar pove, da nimajo
ustreznih znanj o prehrani. Glede pogostosti uzivanja obrokov imajo Sportniki
plavalci in skakalci dobre prehranske navade. Tako plavalci kot skakalci
premalo uzivajo ribe. Najpogosteje uporabljajo rastlinska olja, jejo beli kruh in
pusto belo meso z malo mas¢obami. Skakalci zauZijejo ve¢ alkohola kot
plavalci, vendar ga ne uzivajo pogosto. Skakalci pogosteje nadomestijo tekocino
z vodo, plavalci pa z energijskimi napitki. Plavalci popijejo ve¢ tekoine po
treningih, vec je tudi izgubijo. Obe analizirani skupini ne spijeta dovolj tekocine
na dan. Ritem prehrane je boljsi pri plavalcih, takSen je tudi njihov Sportni
rezultat. Glavni obrok zauzijejo plavalci in skakalci prehitro, kar je povezano s
hitrim tempom zivljenja. Plavalci pogosteje nadomescajo slabo osnovno
prehrano s prehranskimi dodatki. Skakalci so bolj pozorni na telesno tezo, zato
pogosteje zmanjsujejo energetski vnos.




Predmetno _poafrog’je: Gospodarjenje v Zivinoreji

Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica \
L

Poizkus iz prireje pasaste pasme prasi¢ev je bil opravljen na domaci kmetiji
Klenovsek, v Lokavcu pri Rimskih Toplicah. Z rejo te pasme se ukvarjamo le
nekaj let, vendar se problemov pri prireji za enkrat uspe$no izmikamo. Pujske
smo odbrali 4. 11. 2008, na dan prasitve in smo jih spitali do zelene teze 150 kg,
v 213 dneh. Skupna masa spitanih praSicev je znasala 1478 kg, kar pomeni, da je
bil povpreéni dnevni prirast vseh prasi¢ev skupaj 694 g na dan. Iz diplomskega
dela je razvidno, da je bil moj prirast nizji od primerjalnega, ki je bil 1019 g na
dan. Primerjalni je znasal 1019 g na dan, na kar je vplivalo krmljenje po volji in
sestava krmnega obroka. Primerjalni krmni obrok je vseboval predvsem zita,
medtem ko je moj, poleg zit, vseboval vecji del okopavin. Kljub nizjemu
prirastu smo z rezultatom zadovoljni, ker na nasi kmetiji ni ciljev dosegati le
vecje priraste, ampak doseCi ¢im vecjo kakovost mesa in ob tem zagotoviti
dobro pocutja zivali. Kljub temu dosegamo primerjalne rezultate z slovenskim
povpre¢jem, ki znaSa med 370 in 780 g na dan in s tem nimamo prevec

zamas$Cenih zivali.




Marina OCVIRK
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PRIMERJAVA PARAMETROV PRIREJE JAJC

/ ' 4 Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica
.; Mentor v podjetju: Tomislav Rus
\ podje
Predmetno Jaon{rocje: Gospodarjenje v Zivinoreji
\\\__

Poskuse smo izvajali v podjetju Meja d.d., s katerim smo sodelovali. To je eno
najvecjih podjetji na podrocju perutninarstva na naSem podro¢ju. V farmi
Slivnica smo spremljali parametre reje v klasi¢nih kletkah in reje v obogatenih
kletkah. Poskusno jato 20900 nesnic klasi¢ne reje smo na farmo vselili 26. 1.
2008. Spremljali smo parametre reje od 28. 1. 2008 zaradi prevedbe nesnic. Pri
poskusu z obogatenimi kletkami so kokosi nesnice dosegle 79 % nesnost, kar je
6 % nizja od norme za to rejo. Pri reji v klasi¢nih kletkah so kokoSi nesnice
dosegle boljse rezultate, saj je bila 86,2 % nesnost od 85,6 % nacrtovane norme.
Pri spremljanju teze jajc pri reji v obogatenih kletkah smo ugotovili, da je
povprecna teza jajc 58,5 g, pri klasicni reji je povprecje teze jajc 58,7 g, kar je
samo 0,2 % razlike. Pri reji v obogatenih kletkah imamo zelo slabe rezultate do
4 tedna nesnosti, ostale tedne imamo malenkost slabse od klasi¢ne reje.
Umazanih in natrtih jajc je pri obeh rejah podobno, z majhno razliko, pri reji v
klasi¢nih kletkah je 2,93 %, pri reji v obogatenih kletkah pa 5,18 % kar je za
2,25 % ve& umazanih in natrtih jajc. Cistih jajc je pri klasi¢ni reji 97,0 %, pri
obogateni reji pa 94,28 %, kar je 2,72 % razlika. Poskus je pokazal, da je pogin
nesnic pri reji v obogatenih kletkah za 1,41 % vecji od pogina nesnic pri reji v
klasi¢nih kletkah. Pri poginu nesnic smo imeli 2,65 % pogin pri reji v
obogatenih kletkah in 1,24 % pogin pri reji v klasi¢nih kletkah.




entor _pra{avate_fj: Marjana Kurnik, univ. dipl. inZ. kmet.

redmetno _pon{rogvje: Podjetnitvo in trzenje

Poznamo dve glavni vrsti Cipk, in sicer §ivano in klekljano. Klekljana ¢ipka je
tkanina, narejena s prepletanjem in vozlanjem niti, napetih okoli bucik,
zapicenih v blazino. V diplomski nalogi bomo izdelali poslovni nacrt za izdelavo
klekljanih ¢ipk, da preverimo, ali je poslovna ideja uresnic¢ljiva ali ne. Poslovne
ideje, ki si jih zastavljamo, morajo biti izvedljive in realne. V poslovni nacrt
bomo vkljucili analizo kupcev, dobaviteljev in konkurence, poudarili bomo
konkurenéne prednosti, nacrtovali izdelavo klekljanih Cipk, nacrtovali nabavo in
prodajo, nacrtovali trzno komuniciranje in predvidli finanéni nacrt. V letu 2010
nacrtujemo izdelavo 420 izdelkov, predvidevamo odhodke 28.099,43 eurov,
predvideni prihodki od prodaje na domacen trgu pa so 43.400,00 eurov letno -
kar kaZe na pozitivno poslovanje podjetja in potrjuje koeficient ekonomi¢nosti

ali gospodarnosti 1,54.




Jernej PAVENIK
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//-"' Mentor predavatelj: mag. Branko Sket
'L Predmetno yoc{rocj ¢: Kmetovanje v manj primernih pridelovalnih
\
razmerah
\\__

Diplomsko delo opisuje dva tipa traktorjev za delo v strminah. Opravljal sem
meritve zdrsov pogonskih koles traktorjev Pasqali in Sip Inpuls. Za ocenjevanje
posameznih konceptov sem izbral najustreznejSa delovna stroja in teren, na
katerem sem opravljal meritve. Meritve so potekale v ¢asu od 14. do 19. ure.
Temperatura zraka je bila ob 14. uri 27 °C, ko smo koncali, pa 24 °C. Tla so
bila suha in brez rose, podlaga merilnega poligona pa je bila nespremenjena.
Naloga traktorista je bila, da med meritvami ves ¢as vozi z nespremenjeno
hitrostjo. Traktorist je moral voziti s ¢im manj manevriranja, pri ¢emer ga ni
smelo zanaSati iz smeri. Razbremenilne vzmeti so bile v c¢asu meritev
vklopljene. Pri simulaciji ko$nje smo merili ¢as in obrate pogonskih koles s
Stevci.

Na podlagi dobljenih podatkov smo kasneje izracunali:

- povprecno hitrost pri vsaki voznji v m/s,

- prevozeno pot pogonskih koles z vstetim zdrsom v metrih pri vsakem

obhodu voznje,

- povprecen zdrs koles za vsak nacin krmiljenja v odstotnem izracunu.
Smer voznje se je opazovala iz doline navzgor, se pravi, da so bila pri voznji v
levo na spodnji strani leva kolesa ter obratno. Opravili smo 3 meritve zaradi
realnih rezultatov. Temu primerni so tudi podatki, saj so zdrsi koles, ki so na
spodnji strani, praviloma manjsi. Pri meritvah pa sem ugotovil, da je bil zdrs
pogonskih koles pri traktorju Pasqali manjsi za 0.587 % kot pri traktorju Inpuls.




Vientor predavatelj: Jurij Gunzek, univ. dipl. inZ. kmet.

Predmetno _pou{rog'je: Vinarstvo

V diplomski nalogi smo proucevali vpliv maceracije na izrazenost arome pri
hrusevem vinu. Maceracija je faza tehnoloSkega postopka, kjer prihaja do
razpada trdih delov sadja v drozgi po mletju. Ob razpadu teh trdih delov se
izluZujejo barvilne, pektinske in aromati¢ne snovi, slednje dajejo sadnemu vinu
znacilno aromo in sadnost okusa. Na osnovi primerjave senzori¢nih lastnosti
med posamezni vzorci smo ugotovili, da maceracija pozitivno vpliva na
izboljSanje kakovosti, predvsem aromo in cvetico hrusevega vina. Ugotovili
smo, da to velja za kratkotrajno maceriranje, saj je pri dolgotrajnem maceriranju
priSlo do sproscanja nezelenih trpkih snovi v hruSevo drozgo, tako je bilo
hruSevo vino z najdaljSo maceracijo trpkega okusa, medtem ko je imelo vino,

pridelano s kratkotrajno maceracijo, prijetno aromo in cvetico hrusevega vina.




Marko URANJ EK\/\/\/__
UPRAVICENOST INVESTICIJE PRODAJE MLEKA
PREKO MLEKOMATA

w

Mentor yreduvate[j: mag. Darko Pirto

Predmetno _po:fro?je: Ekonomika in menedZment po

V diplomski nalogi sem prikazal upravi¢enost postavitve mlekomatov na
lokacijah Sempeter in Zalec. Najprej sem s pomo&jo dveh anket poizvedel,
kak$no je zanimanje za mleko iz mlekomatov. S prvo sem anketiral lastnike
mlekomatov v Sloveniji. Druga anketa pa je zajela prebivalce vseh starostnih
skupin v okolici, kjer namerava investitor Alojz Uranjek postaviti mlekomata.
Investitor pricakuje, da bo s postavitvijo mlekomatov in prodajo svezega mleka
kon¢nemu potrosniku pridobil dodatne prihodke. Da bi ugotovil, ali je investicija
finan¢no upravicena, sem uporabil doloCene kriterije, s katerimi se lahko prikaze
uspesnost investicije. Izracuni so pokazali, da je investicija po vseh uporabljenih

kazalcih upravicena.




Mentor predavatelj: Magda Gudek, univ. dipl. inZ. Ziv. tehn.

redmetno _potfrogvje: Tehnologija mesa in mesnih izdelkov

Cilj diplomske naloge je bil ugotoviti, koliko pomeni slovenskim potro$nikom
cena in koliko hranilna vrednost, ko je potrebno izbrati meso in mesne izdelke. Z
metodo anketiranja smo na obmocju Celjske statisti¢ne regije zajeli 50 naklju¢no
izbranih ljudi, ki v gospodinjstvih skrbijo za nabavo zivil. Z analiziranjem vseh
anket smo spoznali, da je cena kljuéni dejavnik, ki omejuje potrosnika pri
nakupu. Doloéeno Stevilo se jih zaveda, da je potrebno upostevati hranilne
vrednosti, ki jih vsebujejo razli¢ne vrste mesa, 18 % anketirancev je moralo
omejiti porabo dolo¢ene vrste mesa zaradi zdravstvenih tezav oziroma
predpisanih diet. 56 % anketirancev, meni, da je svinjsko meso zdravju najbolj
Skodljivo, iz svojega jedilnika pa bi najlazje Crtali divjacino.




/ Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. tehn.
\ Predmetno Jaopfrogvje: Prehrana in dietetika

Cilj naloge je bil ugotoviti navade potrosnikov ekolosko pridelane hrane.

V raziskavi je bilo anketiranih 169 Zensk in 131 moskih. Od tega je 113 Zensk ze
kupilo ekolosko pridelano hrano, med moskimi je takih, ki so Ze opravili nakup
47. Skupaj je opravilo nakup ekolosko pridelane hrane 160 anketirancev, 140
anketirancev ne kupuje ekolosko pridelane hrane. Vecina anketirancev ne
nakupuje ekolosko pridelane hrane, ker meni, da je predraga. Potrosniki
najpogosteje kupujejo ekolosko pridelano hrano zaradi zdravja in skrbi za okolje
ter dejstva, da ekolosko pridelana hrana ne vsebuje kemicnih in drugih snovi.
Zenske najpogosteje kupujejo sadje in zelenjavo, moski najpogosteje mleko in
mleéne izdelke. Zenske pogosteje nakupujejo ekolosko pridelano hrano kot
moski, oboji jo najpogosteje nakupujejo v supermarketih. Vec€ina potrosnikov je
zanjo pripravljena placati do 20 % ve¢ od cene konvencionalnih izdelkov.
Najvecja ovira za nakup pri potrosnikih je previsoka cena, delno tudi krajsa
obstojnost ekolosko pridelane hrane ter slabsi okus in videz hrane.




Franc CERNUTA
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VPLIV KLIMATSKIH DEJAVNIKOV
NA KAKOVOST VINA SORTE REBULA

Mentor _prec[uvate[j: Jurij Gunzek, univ. dipl. inZz. kmet. \

Predmetno podrodje: Tennologija vina /

Klimatske razmere so poleg strokovnega in bistrega dela v vinogradih in kleteh
zelo pomemben dejavnik pri kakovosti vina. S proucevanjem klimatskih razmer,
ki so v zadnjem casu povezane z globalnimi klimatskimi spremembami,
poizkusamo ugotoviti, na kakSen nacin ter v kolik§ni meri bi lahko vplivale na
kakovost vina. Neposredne povezave med klimatskimi razmerami in kakovostjo
vina so tezko dolocljive, saj na kakovost vina vplivajo Se drugi dejavniki. V
diplomski nalogi smo morebitne povezave ugotavljali na podlagi podatkov
izmerjenih vrednosti za koli¢ino letnih padavin, povprec¢nih temperatur in
koli¢ino soncnega obsevanja v urah. Proucevali smo koli¢ino letnih padavin,
povpre¢nih temperatur in koli¢ino son¢nega obsevanja v urah v obdobju zadnjih
deset let (1999-2008), povprecne temperature pa od leta 2001 do 2008 in jih
primerjali z referenénim obdobjem (1971-2000). Podatke o kakovosti vina smo
¢rpali iz zapisov senzori¢nih ocen vina sorte rebula s Kmetijsko gozdarskega
zavoda Nova Gorica v obdobju zadnjih desetih let (1999-2008). Podatki o
klimatskih razmerah kazZejo, da se je v zadnjih desetih letih na obmocju Goriskih
brd letna koli¢ina padavin v povprec¢ju zmanjsala, $tevilo ur sonénega obsevanja
in temperatura zraka pa sta se povecala. Podatki o kakovostnih ocenjevanjih vin
sorte rebula kazejo viSje povpreCne ocene za tiste letnike, v katerih je bila
koli¢ina padavin manjSa, povpre¢na temperatura zraka in Stevilo ur son¢nega
obsevanja pa visje od dolgoletnega povprecja.




JoZze GORICAN
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SPREMLJANJE GOSPODARJENJA
S POMOCJO FADN KNJIGOVODSTVA

{ Mentor yredavate_[j: Anton Stern, univ. dipl. inZ. kmet.

\ Predmetno ﬁodrocj'e: Organizacija in poslovanje v kmetijstvu

Uspesnost gospodarjenja kmetije sem spremljal s pomocjo podatkov
pridobljenih, z vodenjem knjigovodstva po FADN metodologiji. Za primerjavo
podatkov s povpre¢jem vzorca v Sloveniji sem uporabil podatke za obracunski
leti 2007 in 2008. Podatki so bili obdelani s pomo¢jo rac¢unalni$kega programa
KNJ-FADN. Za leto 2007 sem podatke primerjal s podatki na ravni EU.
Rezultati primerjav kazejo, da je kmetija po kriteriju kmetijskih zemljis¢ v
uporabi primerljiva kmetija. Kmetija pa ne dosega primerljivih rezultatov
gospodarjenja. Vsi finan¢ni kazalci kazejo na velik zaostanek kmetije za
povprecjem kmetij, ki vodijo FADN knjigovodstvo tako na ravni Slovenije, kot
na ravni EU. Podatki primerjave kazejo, da se je zaostanek v letu 2008 kljub
povecani proizvodnji le Se povecal. Zaradi naravnih danosti in omejitev je edina
panoga kmetije zivinoreja. Stroski kmetije so vezani na zastarelo in dotrajano
mehanizacijo, ki jo bo v prihodnjih letih potrebno zamenjati. Po drugi strani pa
stroske predstavlja tudi vzdrzevanje starih in obnove potrebnih gospodarskih
poslopij. Kmetija sledi ciljem, zapisanim v Poslovnem nacrtu ob prevzemu
kmetije.

Dohodek kmetije bo v prihodnje potrebno povecati tudi na racun nudenja
strojnih uslug s specialno mehanizacijo in uvajanjem kmeckega turizma kot
dopolnilne dejavnosti na kmetiji.




Sasa GRACNAR
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UGOTAVLJANJE PRIMERNOSTI PITNE VODE

entor _predavateﬁ': Andreja Geréer, univ. dipl. inZ. kmet.
entor v _poq]"ey'u: Bojan Bezgovsek

redmetno }wvfrocje: Ekologija in urejanje podezelja

Danes je voda polna nevarnih industrijskih ostankov, goriv iz puscajocih
rezervoarjev, strupov z mrtvih njiv industrijskega kmetijstva, izcedkov bliznjih
deponij in mnozice strupenih kemikalij. V diplomski nalogi je predstavljena
pitna voda. Z anketo, ki je vsebovala dvajset vpraSanj je bilo anketiranih
devetdeset ljudi iz Zasavja. Zanimalo nas je koliko so ljudje seznanjeni s tem
kaksna je pitna voda in kaksno imajo mnenje o njej. Ugotovljeno je bilo, da
anketiranci menijo, da kvaliteta vode ni zelo slaba, ni pa tudi odli¢na. Zavedajo
se tudi, kaj ogroza pitno vodo. Najraje jo pijejo iz pipe, vodo iz plastenk pa
pijejo redko. Narejen je bil tudi Cebulni test, ki je eden od rastlinskih testov,
pomemben za raziskavo voda. Z vodo iz razli¢nih plastenk je bilo, glede na
dolzino koreninic ¢ebulice, ugotovljeno, da je ustekleni¢ena voda Radenska

najprimernejsa za pitje, najmanj primerni za pitje pa sta voda Oda in voda Zala.




Tomaz KOS8IC

LESNA BIOMASA KOT VIR ENERGIJE V OBCINI VITANJE

Mentor yredhmte_fj: Andreja Gerder, univ. dipl. inz.

Predmetno podrocje: Exologija in urejanje pode

V nalogi je bila najprej opredeljena lesna biomasa kot vir energije z vidika
razli¢nih znanih virov energije. Osnovni namen v nalogi je bil primerjati
dejansko stanje in Studije o potrebah in moznostih izgradnje daljinskega sistema
v Vitanju. Po Studiji je bil narejen idejni projekt, kjer so bile zajete pozitivne in
negativne posledice izgradnje daljinskega sistema na lesno biomaso. Prisluhniti
je bilo potrebno Se ljudem, ki so se opredelili proti takSnemu projektu. Tudi
njihovi argumenti so bili v ve¢ji meri utemeljeni. V Sloveniji je nekaj podobnih
projektov ze bilo dokoncanih in ne delujejo kot bi si zeleli glede na zapisano
teorijo. Vse to je dalo zakljucek, da izvedba tak$nih projektov v ob¢ini Vitanje

zahteva tehtne premisleke in realne ocene vseh vpletenih dejavnikov.




Branka KAPELARI
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PREHRANA STAROSTNIKOV V DOMOVIH UPOKOJENCEV

entor yredavateﬁ: mag. Katja Gobec

redmetno _pofrog"je: Praktiéno izobrazevanje

Anketo, ki sem jo opravljala v domu starej$ih Hrastnik ter domu starejsih Izlake,
se je udelezilo kar 40 anketirancev. Med anketiranjem so bili udelezeni
starostniki obeh spolov. V raziskovalnem delu s pomocjo ankete, ki sem jo
opravila, pa sem ugotovila kak$na je oskrba s hrano in njihove navade. Glede na
pridobljene rezultate in podane ugotovitve lahko sklepamo, da je kakovost
oskrbe stanovalcev ustrezna, predvsem pa zdrava. Kot bolj priljubljene jedi so
stanovalci navajali tiste jedi, ki jih dobro poznajo. Med najbolj priljubljene so
pristeli t.i. klasi¢ne jedi, manj pa se jih je odlocalo za novejSe modernejse jedi. S
pomocjo ankete sem razbrala, da se ljudje v domovih bolj zdravo prehranjuje kot
v domad¢i oskrbi. Zivljenjska doba se vse bolj daljsa. Dalje Zivljenje je posledica
boljsih zivljenjskih pogojev, dobre higiene, ustrezne prehrane ter boljSega
obvladovanja in zdravljenja bolezni. V domovih pa seveda imajo vso to oskrbo

ter primerno hrano, ki je prilagojena starostnikom ter njihovim potrebam.




Zrinka HORVATW
ORGANOLEPTICNA IN MIKROBIOLOSKA
USTREZNOST PEKOVSKIH IZDELKOV

.
. Mentor _pretfavute_lj: Mojca Plevnik Znidarec, univ. dipl. inZ. kem. tehn.

k\ Predmetno Jﬂodrocje: Zivilska kemija z analizo zivil

o )

Za obravnavanje te teme smo se odlo¢ili zato, ker je kruh in tudi ostali pekovski
izdelki, zelo razsirjeno Zzivilo, saj ga najdemo v vsakodnevni prehrani, v¢asih
tudi veckrat dnevno.

Uporaba pekovskih izdelkov zajema Sirok spekter oseb, od otrok do
starostnikov, moramo biti Se posebej pozorni na ustreznost in kvaliteto izdelkov,
ker lahko Ze majna napaka ali zmota v proizvodnji povzro¢i spremembo na
zivilu. Zato je pomembno, da izdelek ustrezno vzoréimo, analiziramo in dobimo
povratne informacije o organolepti¢ni in mikrobioloski ustreznosti posameznega
vzorca. S takim nacinom kontrole kvalitete namre¢ zagotovimo neoporecno in
varno hrano.

V obdobju od leta 2006 do leta 2009 smo opazovali ustreznost pekovskih
izdelkov v obratu Pekarna Duh iz Celja. Dvakrat letno se v obratu opravi
preizkus ustreznosti, ki ga izvaja Zavod za zdravstveno varstvo Celje. Ob
vsakem obisku nakljuéno izbere enega ali ve¢ izdelkov, na katerih opravijo
mikrobioloske in organolepti¢ne analize v skladu z zakonskimi predpisi. Na
podlagi rezultatov teh analiz smo ugotavljali ali izdelki zadovoljujejo kriterije, ki
so zakonsko doloceni za neoporecnost izdelka. Rezultate smo prikazali v tabelah

in grafih, zraven pa smo podali $e teoreticno razlago rezultatov in kriterijev.




Za obratovanje podjetja niso dovolj le neoporecni izdelki, pa¢ pa morajo biti
sposStovani
tudi predpisi navedeni v HACCP nacrtu, ki se nanasajo tako na zaposlene, kot na

vzdrzevanje objekta in aparatov.




Simona MURN
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PREGLED STANJA CEBELARSTVA
NA OBMOCJU KOZJANSKEGA

/ Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica
\\ Predmetno }oodrog'e: Tehnologija zivil Zivalskega izvora

V diplomskem delu smo pripravili in izvedli anketo pri dvajsetih cebelarjih na
obmocju Kozjanskega, ki se ukvarjajo s cebelarstvom. Anketa je bila izvedena v
¢asu od 26. 3. do 20. 5. 2010.

Izmed vseh cebelarjev, ki smo jih anketirali, najdlje ¢asa ¢ebelari ¢ebelar 7, Ze
kar 42 let. 70 % Gebelarjev éebelari v AZ panjih, 30 % pa v LR panjih. 70 druzin
je najvecje Stevilo Cebel, ki jih imajo. Le 10 % cebelarjev pridela od 1.000 do
2.000 kg medu na leto, ki ga prodajo na domu. 52 % cebelarjev najbolj prodaja
cvetliéni med, najmanj pa kostanjev med, 7 %. 29 % cebelarjev poleg medu
najbolj pripravlja vosek. 70 % cebelarjev kupuje matice, 30 % jih samo vzredi.
Samo 20 % cebelarjev se ukvarja z ekoloskim cebelarjenjem. 65 % cebelarjev
porabi od 100 do 500 kg sladkorne raztopine na leto. Cebeljih druzin ne vozijo
na paso. 21 % cebelarjev uporablja regratovo paso. Vsi ¢ebelarji so mnenja, da
podnebne razmere zelo vplivajo na med. 68 % cebelarjev je izgubilo druzino
zaradi varoe, 18 % cebelarjev zaradi ropa Cebel ter 14 % cebelarjev zaradi
bolezni. Najve¢ druzin, ki so jih ¢ebelarji izgubili, je bilo 14. Najpogostejsa
bolezen v panjih je bila varoa pri 35 % &ebelarjev. Cebelarji pa niso imeli teh

bolezni: ameboza, kronic¢na paraliza, virus meSickaste zalege, virus popacenih




kril, prehlajena zalega, pregreta zalega in griza. 32 % Cebelarjev uporabljajo

predpisana zdravila za zdravljenje bolezni cebel, proti Skodljiveem pa 26 %

¢ebelarjev uporablja ocetno kislino. 27 % Cebelarjev je imelo skodljivca vosc¢eno
vesco. 5 % cebelarjev je imelo zastrupitev v panju ter je uporabilo metodo
zapiranja panjev. 71 % Cebelarjev uporablja izrezovanje trotovine kot ukrep proti
varoi. 40 % cebelarjev uporablja mravljin¢no kislino za sredstvo proti varoi.




Dejan KAVC
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VKLJUCEVANJE KONJ V TURISTICNO PONUDBO

DRAVINJSKE DOLINE
;/f Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica
Ik\ Predmetno yoJro?je: Turizem in rekreacija na podezelju
.\\\\_,

V diplomskem delu smo pripravili in izvedli anketo na 22 kmetijah ali posestvih
v Dravinjski dolini, ki se ukvarjajo s konjerejo. Anketa je bila izvedena v casu
od zacetka junija do sredine meseca julija. Z analizo ankete smo ugotovili, da je
skupno S$tevilo konj na tem obmocju 65, od tega sega na posamezno
gospodarstvo v povpre¢ju 2,95 konja. V vecini prevladuje hladnokrvna pasma —
kar 15 ljubiteljev konj vzreja to pasmo, ostalih 7 pa vzreja toplokrvno pasmo
konj. Med hladnokrvnimi pasmami prevladuje pasma norik z 22,7 %, pasme
haflinger je 13,6 %, pasme hladnokrvni krizanec 9,0 %, slovenske hladnokrvne
pasme 9,0 % in pasme posavec 4,5 %. Od toplokrvnih pasem pa prevladujejo
pasme anglez, lipicanec, arabec, quarter horse (vse po 9,0 %) in slovenska
toplokrvna pasma s 4,5 %. Na obmoc¢ju Dravinjske doline je na osnovi podatkov
analize kar precej mladih rejcev, tako se 40,9 % konjerejcev ukvarja s konjerejo
do 10 let, 22,7 % se jih s konjerejo ukvarja od 11 do 19 let, 9,2 % se jih ukvarja
z rejo konj 20 do 29 let in 22,7 % od 30 do 50 let. Zelo zanimiv je podatek, ki
smo ga dobili pri enem izmed anketirancev, da se Ze 48 let ukvarja s konjerejo.
Prav tako je zanimivo, da veéina rejcev konj uporablja konje za ljubiteljsko rejo.
Glede na to, da je bila veéina anketiranih kmetij tak$nih, na katerih redijo

hladnokrvno pasmo, smo pricakovali, da jih bo ve¢ina konje redila za meso. Kar




\

95,5 % rejcev ima urejen izpust konj, ostalih 4,5 % pa svoje konje ne pusca
naprosto. Kar 27,3 % rejcev uporablja konje v turisticne namene, 72,7 % rejcev

pa konje ne uporablja v turisticne namene.




Martina VIDENM
VPLIV §MART INSKEGA JEZERA
NA RAZVO] KMETIJSTVA IN TURIZMA

/ Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica

\ Predmetno yoJro?je: Turizem in rekreacija na podezelju

V diplomski nalogi Zelim predstaviti Smartinsko jezero, njegove prednosti in
slabosti. Smartinsko jezero je nastalo leta 1970. Zgradili so ga zaradi zaiCite
mesta Celja pred visokimi vodami s severa, vendar v ¢asu od svojega nastanka
nikoli ni dobilo prave in razpoznavne vsebine. Namen diplomske naloge je
ugotoviti zanimanje kmetij za razvoj turisticnih proizvodov ter Sportnih,
rekreacijskih in drugih prostocasnih dejavnosti ob upostevanju vseh omejitvenih
dejavnikov, ki izhajajo iz okolja, ozivitev podezelskega zaledja, ki zajema tudi
ureditev infrastrukture, spodbujanje sonaravnega kmetovanja, spodbujanje
dodatnih in dopolnilnih dejavnostih na kmetijah, saj je Jezero zelo hitro
turisti¢no razvija. Anketa je bila izvedena v krajih Loce, Brezova, na Prekorju in
Lesju. Anketo sem izvajala od marca 2010 do junija 2010. Anketirala sem 50
kmetij, od tega v anketi ni sodelovalo 20 kmetij. V anketi niso zeleli sodelovati,
ker jih turizem na jezeru ne zanima. Za turizem na kmetiji se zanimajo
priseljenci, ki v kraju Zivijo Ze povprec¢no 5 let, medtem ko krajani oziroma
kmetje okoli Smartinskega jezera ne vidijo nobene prednosti v turizmu. Na
jezero niso ponosni, saj so jim zemljo skoraj dobesedno vzeli. Kmetije okoli
jezera so bile velike povprecno 12 ha. Po izgradnji jezera so se zmanjsale za

skoraj polovico, sedaj obsegajo povpre¢no 8 ha. Zemlja je bila zelo rodovitna




predvsem v ravninskem delu. Anketirane kmetije so v 80 % seznanjene s pogoji
o dopolnilnih dejavnosti na kmetiji. Vsi anketiranci so proti dejavnosti turizma

na kmetiji. Razlog, ki so ga pogosto navajali je, da so si uredili sluzbe izven

kmetijstva in jim ¢as trenutno ne dopus¢a. Ce bi se kdo od anketiranih kmetij

odlo¢il za turizem na kmetiji, bi imelo kar 80 % anketirancev izletniski turizem,
le 15 % bi imelo vinoto¢. S projektom Steza uzitkov so seznanjene vse
anketirane kmetije. Vse anketirane kmetije bi ponudile jabolka, 15 kmetij bi
trzilo tudi zelenjavo. Zanimivo je, da bi le 5 kmetij prodajalo meso in mesne
izdelke.




Alenka ZAMIDA\_N\/~
OBNOVA HISE NA KOZJANSKEM
PO NACELU KULTURNE DEDISCINE

f Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica

\ Predmetno yoJro?je: Turizem in rekreacija na podezelju

V diplomskem delu smo s pomocjo predracunov, ki smo jih pridobili od
samostojnih obrtnikov in podjetij ugotovili stroske obnove stare hiSe, ki ni
zavarovana s strani spomeni$kega varstva in jih primerjali s stroski obnove hise,
ki je pod spomeniskim varstvom. Pri stari hi§i smo obnovili fasado, okenske
okvirje, stavbno pohiStvo in streho. V prvem primeru bi skupni stroski znaSali
18.234,61 €, ¢e bi vstavili PVC stavbno pohi§tvo oziroma 23.245,67 €, ¢e bi bilo
stavbno pohistvo leseno. V stanovanjskem objektu, kjer pravila obnove doloca
Zavod za varstvo kulturne dediscine, pa bi stroski s PVC stavbnim pohiStvom
znasali 20.666,45 €, oziroma v primeru stavbnega pohiStva iz lesa 25.298,56 €.
Pripravili in izvedli smo anketo na dvaindvajsetih domacijah v obéini Kozje.
Anketa je bila izvedena od zacetka maja do konca junija. Pri anketi smo
ugotovili, da je ve€ina hi§, kar 86 % zgrajenih iz kamna, pri 14 % sta glavna
gradbena materiala kamen in opeka. Pri posebnostih gradnje ima vseh
dvaindvajset hi§ simse, pri polovici 50 % zasledimo majhna okna, 31,8 % jih
ima portal, 13 % gavtre in nobena hiSa rozete. Kar zadeva stil gradnje je najvec
64 % hi§ vecnadstropnih, 32 % pritli¢nih, najmanj, 4 % pa je veCnadstropnih z
gankom. Zaradi slabih socialnih razmer in finan¢no zahtevnih dolo¢il s strani
Zavoda za varstvo kulturne dedis¢ine, ljudje ne zmorejo obnavljati starih hi§ in




te ve¢ ali manj propadajo. Ohranjene in obnovljene so samo tiste, ki so last
Kozjanskega parka ali ob¢ine Kozje. Na koncu smo preucili upostevanje pravil v

praksi. Ugotovili smo, da je ohranitev arhitekture na podezelju v veliki meri

odvisna od iznajdljivosti vsakega posameznika.




Bojana SLAPNIK\_N\/__
MLEKO IN MLECNI IZDELKI
NA VISOKOGORSKIH KMETIJAH SOLCAVSKEGA

f Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica

\ Predmetno yod'rocje: Tehnologija mleka

V diplomskem delu smo pripravili in izvedli anketo na Sestindvajsetih
visokogorskih kmetijah na Sol¢avskem. Anketo smo izvedli v ¢asu od 10. 12.
2009 do 6. 2. 2010. Kmetije se najve¢ ukvarjajo z zivinorejo, gozdarstvom in
turizmom. Ugotovili smo, da je kar 61 % kmetij nad 1000 m nadmorske visine,
da imajo vse kmetije najve¢ gozda, ki jim je glavni dohodek, kar 54% kmetij
ima kot dopolnilno dejavnost turizem. Ekoloskih registriranih visokogorskih
kmetij je 54 %. Lastno prirejo mleka ima 96 % kmetij, prevladuje kravje mleko.
Do 15 litrov mleka na dan namolze 44 % kmetij, 4 % pa ve¢ kot 45 litrov na
dan. Kar 88 % kmetij mleko predela doma. Gospodinje delajo doma razli¢ne
mleéne izdelke, najve¢ naredijo skute. Osem kmetij tedensko proizvede do 20 kg
mlecnih izdelkov. Gospodinje mle¢ne izdelke najraje izdelujejo po receptih
nasih babic in na sodoben nacin. Te meSane recepture uporablja 57 % gospodinj.
Posebnih prostorov za izdelovanje mle¢nih izdelkov nima 67 % kmetij. Za hisno
specialiteto imajo sirnek, ki ga bodo izboljsali in zas¢itili z blagovno znamko. V
analizo smo dali 12 vzorcev sirneka. Glavni cilj naloge je bil dosezen s tem, da
smo izoblikovali ustrezen tehnoloski postopek za izdelavo sirneka.
Povprasevanje za mle¢ne izdelke je najveéje med turistiéno sezono; to pravi kar
82% kmetij, za najbolj iskan mlecni izdelek pa je kar 70 % kmetij odgovorilo, da




je to skuta. Blagovno znamko ima ena kmetija. Kmetje najve¢ mlecnih izdelkov

prodajo kar doma; 48 % kmetij ugotavlja, da bi lahko bile prodajne cene malo
visje. Na vseh kmetijah si zelijo, da bi bila v vasi skupna manjSa trgovina za

mle¢ne izdelke in manj stroge pogoje za ureditev prostorov in prodajo mlec¢nih
izdelkov.




Mira HUDEJ

T Tk

VPLIV PREHRANE NA SLADKORNO BOLEZEN

Mentor predavatelj: mag. Katja Gobec

Predmetno yo:frog“je: Praktidno izobrazevanje

Zdravje je naSe najvecje bogastvo, a zal se tega zavemo Sele takrat ko zbolimo.
V diplomski nalogi sem predstavila sladkorno bolezen, ki je ze zelo razSirjena in
vedno ve¢ ljudi zboli za njo. V prvem teoreticnem delu sem se osredotocila na
to, kaj sploh je sladkorna bolezen. Nastane zaradi pomanjkanja inzulina,
pomembnega presnovnega hormona, ki ga proizvaja trebuSna slinavka. Pri
sladkorni bolezni lahko nastanejo akutni zapleti in postopoma tudi kroni¢ni, ¢e
ne uposStevamo zdravnikovih navodil. Prehrana sladkornih bolnikov se bistveno
ne razlikuje od obicajne zdrave prehrane. Sladkorni bolniki morajo jesti vec
manjSih obrokov na dan in morajo biti vsak dan ali pa vsaj tri krat na teden
telesno aktivni. V drugem raziskovalnem delu pa sem s pomocjo anket
ugotovila, da ima vec€ina anketirancev starejSih od 46 let sladkorno bolezen tipa
2 in ima prekomerno telesno tezo. Prav tako jih je vecina spremenila svoj nacin
prehranjevanja. Jedo bolj zdravo hrano in zauzijejo ve¢ obrokov dnevno pa tudi
telesno so bolj aktivni, kot so bili pred nastankom sladkorne bolezni.




Jure LISEC

e O T

UZITNE IN STRUPENE SAMONIKLE RASTLINE

Javate[j: mag. Katja Gobec

yodroﬁe: Trajnostni razvoj z izbranimi poglavji iz biologije

Namen te naloge je, da sem raziskal za Cloveka uzitne in strupene rastline v
divjini, teoreti¢no po celem svetu in prakti¢no na Slovenskem ozemlju.

Izmed 51 rastlin, ki sem jih testiral je bilo 27 uzitnih in 24 strupenih.
Najpogostejsi znak, ki sem ga zaznal pri strupenih rastlinah, da rastlina ni uZitna,
je bila slabost v trebuhu. Ta se je pojavila pri 11 strupenih rastlinah. Sledi

pekoca koza pri 8, pekoc jezik pri 4 in pekoce ustnice na zunanjem delu 1.




Ljudmila STROPNIK

R N e

ANALIZA DIETNIH JEDILNIKOV

Mentor ﬁredavate[j: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. te

Predmetno yodrog‘j‘e: Prehrana in dieteti

4

Z analizo energijske in hranilne sestave dietnih jedilnikov v JZ Psihiatricna
bolnisnica Vojnik smo zeleli ugotoviti, ali so dietni jedilniki v skladu s
priporo¢ili ali ne. V analizi smo uporabili dietne jedilnike za obdobje enega
tedna. Ugotavljali smo energijsko in hranilno vrednost dietnih jedilnikov ter
njihovo skladnost s priporocili. Jedilnike smo analizirali s pomocjo
racunalni§kega programa Prehrana 2000 (racunalniSko nacértovanje prehrane) ter
s pomocjo literature, ki predpisuje dietne jedilnike. V analizo smo vkljudili
zelod¢no dieto, sladkorno dieto, shujSevalno dieto in nizkoholesterinsko dieto.
Analiza je pokazala, da se jedilniki Zelodéne diete, sladkorne diete in
nizkoholesterinske diete energijsko bistveno ne razlikujejo. Izjema so jedilniki
za shujSevalno dieto, pri katerih je potrebna bistveno nizja energijska vrednost.
Izracuni so pokazali, da so enotedenski jedilniki v Javnem zavodu Psihiatricne

bolnisnice Vojnik v skladu s priporo¢ili.




Mojca CENTRIH
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SKLADNOST JEDILNIKOV DIJASKE MALICE

S PRAKTICNIMI NAVODILI
\
Mentor ﬁredavateﬁ: Magda Guéek, univ. dipl. inz. ziv. tehn. \‘1
Predmetno _poc[rogvje: Prehrana in zdravje ‘,-JI

Namen diplomskega dela je ugotoviti skladnost sestave jedilnikov dijaske
malice Solskega centra Sentjur s prakti¢nimi navodili za naértovanje dnevnih
toplih obrokov za dijake. Jedilnike Solskega Centra Sentjur smo analizirali za
obdobje od 8. 10. 2008 do 27. 2. 2009 s pomocjo racunalniskega programa
Prehrana 2000. Osredotocili smo se na dnevno in tedensko zauzito energijsko
vrednost ter masni delez mascob, ogljikovih hidratov in beljakovin. Pridobljene
podatke smo nato primerjali s priporocili, ki jih je izdal Institut za varovanja
zdravja Republike Slovenije. Ugotovili smo, da je bila energijska vrednost v 25
jedilnikih zadovoljiva, razen v Sestih, in to od 31 jedilnikov. V vecini jedilnikov
je zadovoljiv tudi delez tedenskega povprecje beljakovin, povpre¢na masa je bila |
presezena le v petih jedilnikih. Mas¢obe ni v nobenem jedilniku premalo, prevec¢
je je v 17 jedilnikih, ustrezna vrednost je v 14 jedilnikih. Ogljikovi hidrati
vsebujejo v 8 jedilnikih premalo, v 2 jedilnikih prevec¢, v 21 jedilnikih pa je
primerna vrednost ogljikovih hidratov. Zadovoljstvo dijakov z dijasko malico
smo ugotavljali s pomocjo ankete. Vseh uéencev, ki so izpolnjevali anketo, je
bilo 129, od tega 68 fantov ter 61 deklet. Ugotovili smo, da vecina dijakov meni,
da so porcije dovolj velike, ¢asa, ki ga imajo na razpolago za uzivanje obroka, je
dovolj, jedilnica je urejena, fantje menijo, da bi dodali na jedilnik ve¢
beljakovinskih zivil, dekleta pa sadje. Vecina anketiranih dijakov ne bi jedla
malice, ¢e bi jo bilo potrebno placati.




Leopold KLOPCGIC
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PREDELAVA IN UPORABA MESA HALAL

{ Mentor vpre([avutevfj: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. tehn.

\ Predmetno podrodje: Tennologija mesa in mesnih izdelkov

V diplomski nalogi je predstavljen program predelave mesa po sistemu halal.
Program izvira iz muslimanskih dezel in se postopoma §iri po vsej zemeljski
obli. Program halal je v Sloveniji dokaj razvit, saj po navedenem postopku
predelujejo meso in mesne izdelke tudi nekatera podjetja v Sloveniji. Bistvena
razlika med klasi¢nim zakolom in obrednim zakolom je v nacinu usmrtitve
zivali, ki naj bi bila v obeh primerih predvsem humana in naj ne bi povzrocala
zivali nepotrebnega trpljenja. Namen naloge je bil tudi, da se ugotovi razvitost in
raz§irjenost predelave mesa in mesnih izdelkov po programu halal v Sloveniji,
stopnjo njenega poznavanja med slovenskim prebivalstvom in njihovo
odobravanje izvajanja tega programa pri zakolu ter predelavi mesa in mesnih
izdelkov. Zbiranje teh podatkov je potekalo preko spletne ankete. 1z rezultatov
ankete je razvidno, da vecina anketiranih uziva meso in mesne izdelke, vendar
jih le slaba Cetrtina pozna predelavo mesa in mesnih izdelkov po programu halal,
kar je pri¢akovano, saj je ta program v javnosti slabo predstavljen. Iz
pridobljenih odgovorov je razvidno, da dokaj velik odstotek slovenskega
prebivalstva odobrava predelavo mesa in mesnih izdelkov po sistemu halal,
hkrati pa so tudi pripravljeni uzivati meso in mesne izdelke, pridobljene po

omenjenem programu.




Marinka VETRIH
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POSLOVNI NACRT DOGRADNJE SOB
NA TURISTICNI KMETIJI

i\ entor predavatelj: mag. Darko Pirtoviek
'f

redmetno _pou{rogvje: Ekonomika in menedZment podjetij

V diplomski nalogi sem prikazala poslovni nacrt dogradnje sob na Turisti¢ni
kmetiji Zurej in s tem razsiritev njihove turistiéne ponudbe. Investitor pricakuje,
da bo z dogradnjo sob na turisticni kmetiji pridobil dodaten prihodek. Za
ugotavljanje finan¢ne upravienosti investicije, sem kot izhodis¢e uporabila
podatke iz prej$njih let poslovanja podjetja. Na podlagi teh podatkov sem
naredila primerjavo z in brez investicije, pri ¢emer sem upostevala, da se bo s to
investicijo obiskanost turisticne kmetije povecala za 20 %. To je povprecen
procent poveéanja, ki ga v podobnih primerih belezijo na Turisti¢ni zvezi
Slovenije. Glavni del poslovnega nacrta, ki je vezan na finan¢ni del, je pokazal,
da se pomembnejsi ekonomski kazalci z investicijo v vseh pogledih izboljsajo.
Tudi glavni kazalec, vezan strogo samo na investicijo, prikaze, da je le-ta

upravicena.




Betka BEVCAR

T Tk

/ Mentor predavatelj: mag. Janko Gaks

\ Predmetno podrodje: Trzenje v zivilstvu

V diplomski nalogi bomo predstavili trZzenje v podjetju Droga Kolinska, d. d..
Diplomska naloga je sestavljena iz petih poglavij. V uvodnem delu smo najprej
predstavili podro¢je in problem, ki smo ga raziskovali, ter namen, cilje in
osnovne trditve raziskovanja. V nadaljevanju smo navedli predpostavke in
omejitve raziskave, ki smo jih pri raziskovanju uporabili. V drugem poglavju
smo opredelili trzenje, osnove trznega komuniciranja in v okviru tega na podlagi
teoreti¢nih dejstev in analiz razli¢nih avtorjev predstavili podroé¢je pospesevanja
prodaje in oglasevanja. Nato smo na splosno predstavili Skupino Drogo
Kolinsko vse od ¢asov njenega zacetka delovanja do sedanjega poslovanja.
Preudili smo teoreti¢ne izsledke na primeru Skupine Droga Kolinska, kjer smo
podali analizo prodaje pastet Argeta med leti 2005-2009 in analizo reklamacij
potroSnikov za pastete Argeta med leti 2005-2009. Proti koncu so se bolj
osredotoCili na trzenje ene izmed njihovih najpomembnejSih BZ Argeta. V
tretjem poglavju smo s trzno analizo ugotavljali prepoznavnost BZ Argeta,
nakupne navade potro$nikov, kakovost in okus pastet Argeta, promocijo in
zadovoljstvo uporabnikov. V ¢etrtem poglavju diplomsko nalogo zaklju¢imo z
rezultati in razpravo analize trzne raziskave o trzenju BZ Argeta. Vse skupaj
podpremo s predlogi in smernicami za izboljSanje trzenja, pospeSevanje prodaje
in oglasevanja BZ Argeta.




Mentor predavatelj: mag. Janko Gaks \

Predmetno podrodje: Trzenje v Zivilstvu )

Raziskavo trga za ponudbo novega izdelka sem izvajala v sklopu Kozjereje in
sirarstva Videc, kateri so zeleli na trg uvesti nov prodajni izdelek sirotko, ki
nastane pri izdelavi sirov kot stranski neizkoris¢en produkt. Raziskavo trga sem
opravila na osnovi anketnega vprasalnika, na katerega mi je odgovorilo 50
mimoidocih v prostorih celjske trznice. Rezultate sem predstavila v obliki tabel
in grafov. Ugotovila sem, da kar 86 % anketirancev kupuje pristne slovenske
izdelke z domacih kmetij in 52 % jih kupuje vsaj enkrattedensko. 62 %
izpraSancev kupuje mleko v trgovini, kar 80 % pa je ze poizkusilo kozje mleko
ali izdelke iz kozjega mleka. Ne presene¢a me, da je prepoznavnost Sirarstva
Videc kar 96 % in da 62 % anketirancev redno kupuje njihove proizvode; 46 %
anketirancev je mnenja, da je najboljSe prodajno mesto na trznici. Tisti, ki se
odloc¢ajo za njihove izdelke, prisegajo na poltrdi sir Tincl, kozji jogurt, sledi pa
mu sveze kozje mleko. 86 % anketirancev pozna sirotko, 52 % pa tudi nekaj
njenih zdravilnih u¢inkov. V primeru nakupa sirotke pa bi se v 64 % odlocili za
popolnoma naravno sirotko. 72 % vpraSanim je prodajna cena 1 EUR/I
sprejemljiva. Sedaj je sirotka v prodaji ze skoraj leto dni po zastavljeni ceni.
Skratka moj cilj raziskave je dosezen.




Maja UMEK

R N e

PREPOZNAVNOST CVICKA V SLOVENSKEM PROSTORU

Mentor predavatelj: Jurij Gunzek, univ. dipl. inZ

Predmetno _podrog'je: Tehnologi

Vino cvicek je posebnez med vini v Slovenji kot tudi v svetu. V diplomski
nalogi predstavljamo njegove specifine znacilnosti, kot so organolepticne
lastnosti, kemijske sestavine, zdravilne lastnosti, sortni sestav in tehnologijo
pridelave, kot tudi njegovo zgodovino ter domovino. Z anketno raziskavo smo
ugotovili kako dobro poznamo Slovenci vino cvicek. Anketirali smo nakljucne
osebe v desetih pokrajinah po celotni Slovenji. Anketni vprasalnik je vseboval
vpraSanja o znacilnostih cvicka. Rezultati anket kazejo, da anketirani Slovenci
na splo$no slabo poznajo znacilnosti cvicka. Najslabse rezultate smo dobili pri
vprasanju o sortni sestavi cvicka ter o sladkorni stopnji cvicka.




Mentor }Iret{avateﬁ: Andreja Geréer, univ. dipl. inz. kmet. \

Predmetno }101{1’0(_?]'8: Trajnostni razvoj z izbranimi poglavji iz biologije /

= _/ ’

V diplomski nalogi te¢e beseda o ekoloskem kmetijstvo. Ugotavlja se, zakaj se
kmetje v obcini Rogatec ne ukvarjajo z taksnim nacinom kmetovanja. Izmed
246 kmetij v zaselkih Tlake, Log, Zahenberc, Dona¢ka Gora in Sveti Jurij je bilo
anketiranih 70 nakljucno izbranih kmetov. Najve¢ kmetij vodi moski, ki Steje 40
- 50 let in so konvencionalni kmetje. Vecina kmetij je manjSih od 10 ha, zato se
zgolj z dohodki iz kmetijstva najpogosteje prezivlja le po eden druzinski ¢lan,
mnogo pa je tak$nih, kjer dohodkov za prezivetje ni dovolj niti za enega. Tisti ki
imajo kmetije manjSe od 5 ha, v veliki meri kmetujejo ob sluzbi. Vecina kmetij
je zivinorejskih in se z gozdarstvom, vinogradni§tvom in poljedelstvom ukvarja
le za lastne potrebe. O ekoloskem kmetijstvu v veliki meri ne razmisljajo, saj
menijo, da je stanje v kmetijstvu v primerjavi z preteklimi leti Ze tako slabse. Za
nezainteresiranost je verjetno krivo trenutno splosno stanje v kmetijstvu in slaba
ozavescenost kmetov. Kmetje so si zadali cilj, da bodo kmetovali kot doslej,
nekateri pa ne izkljuujejo moznosti, da bodo kmetijsko dejavnost povsem
opustili. Tik pred tem, da opusti kmetovanje je bil sadjar Anton Kitak, ki je
poiskal drugo resitev in se odlo€il za integrirano pridelavo sadja. Z trenutnim
stanjem je zadovoljen. Da je odlocitev za ekolosko kmetijstvo dobra odlocitev,

zatrjuje zZivinorejec, ki ze vrsto let kmetuje na ekoloski nacin.
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Diplomska naloga opisuje spremljanje temperatur in padavin na merilni postaji
Cemsenik. Za bolj$o primerjavo so bile izbrane tudi naslednje postaje iz
osrednje Slovenije: Brnik, Celje, Cemsenik, Lisca in Logarska Dolina.
Uporabljene so bile meritve v letih 2003 - 2008. Vse postaje spadajo v zmerno
kontinentalno podnebje osrednje Slovenije, kljub temu pa pridobivajo razlicne
podatke. Zbrani so bili dnevni podatki o temperaturah in padavinah. Zanimalo
nas je ali se podnebje spreminja, segreva in e se to na Sest letnih meritvih opazi.
Po obdelavi podatkov je bilo ugotovljeno, da je bila leta 2003 susa, toda letno
temperaturno povprecje ni bilo najvisje. Na merilne postaje vpliva nadmorska
visina in lega. Najmanj padavin je bilo v Celju leta 2003, 684,8 mm/m?, najve&ja
koli¢ina padavin pa je bila leta 2008 v Logarski Dolini in sicer 1947,7 mm/m?.
Maksimalno temperaturo so izmerili v Celju 38,1 °C. NajtoplejSa postaja je bila
v Celju, najhladnejsa pa Logarska Dolina s 6,9 °C. Na domagi postaji Cemsenik
je vidno v dvaindvajsetih letih meritev padavin, da je po letu 2000 manj padavin
kot pred letom 2000. V Sestletnih meritvah ni mo¢ potrditi teorije, da se ozracje
segreva, vendar pa se z ozra¢jem nekaj dogaja, kar pa obcutimo kot vremenske
ujme. Kmetijstvo je panoga, ki je najbolj obcutljiva na podnebne vplive in v
prihodnosti bodo potrebna prilagajanja pri kmetu in v kmetijski politiki.
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