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Spostovane diplomantke, spostovani diplomanti!

Z danasnjim dnem, ko je svecana podelitev diplom, ste zakljucili in dosegli

enega od ciljev na vasi zZivljenjski poti.

Sanjarili ste, ustvarjali $tudirali, imeli cilj, vedno odpirali tudi vrata na poti v
neznano, prisli do konca §tudija in zacetka novih razmisljanj in poti raziskav.
Skozi $tudij ste pridobivali znanja in zakljucili z vasim raziskovanjem in na

koncu zbrali vaso raziskavo v diplomski nalogi.

S tem je vsak izmed vas prispeval v zakladnico znanja na podro¢ju prehranske
verige. Na vsakega posebej sem kot va$ ravnatelj in direktor Solskega centra

Sentjur zelo ponosen in verjamem, da ste nase ponosni tudi vi sami.



Najveckrat je diploma nase prvo obseznejSe raziskovalno delo, v katerem je
zbrano znanje, ki smo ga pridobili od zacetnih let osnovne Sole do zadnjega
letnika visjeSolskega programa. S svojimi diplomskimi nalogami ste vsak po

svoje doprinesli prispevek v zakladnico znanja na podrocju prehranske verige.

V raziskovanju moramo nenchno uporabljati kompas razuma, da ne zaidemo,
radi bi, da bi vanjo vklju¢imo ¢im ve¢ pridobljenega znanja in seveda tudi
lastnih misli, ¢im ve¢ in ¢im bolje, najrajsi kar vse, ¢esar smo se doslej naucili in
kar smo sami spoznali. Toda, kot vsi vemo, se je treba v raziskovanju in
ustvarjanju tudi omejiti, treba se je ustrezno usmeriti pri oblikovanju misli in
novih spoznanj. Nekaterim se to posreci bolj, drugim manj, gotovo pa so za
nastanek odli¢nih diplomskih del zasluzni tudi mentorji, saj ravno prijateljsko in

ustvarjalno sodelovanje med generacijami vodi stroko napre;j.

Zelim vam, da bi bili pri svojem delu ¢imbolj uspesni, da bi vanj vnesli novo

kvaliteto in s pridom uporabili pridobljeno znanje.

Zelim vam veliko uspeha, predvsem pa &estitam za opravljeno diplomo.

Direktor Solskega centra Sentjur

in ravnatelj Vi§je strokovne Sole
mag. Branko Sket



DIPLOMANTOV
Ant[rgja ]ERgE - gostinstvo in turizem (28. 11. 2018) .......cocvvviviiirenrnnnn, 1
Katja COLNARIC - gostinstvo in turizem (4. 2. 2019) ......oovoveieieniiiannnnn, 2
.Sfpz[u VINDER - zZivilstvo in }Jreﬁmna (25.2.2019) ccoeeeeieeeeeeaeeeaieea 3
Vinko ]AGODI(.¥ - upravijanje podezelja in krajine (23. 4. 2019)................ 4
PrimoZ JUG - upravijanje podezelja in krajine (23. 4. 2019).........c..ocovnene.. 5
Nejc HORVAT - naravovarstvo (17. 6. 2019) ...c.c.voveurivniniisininiiniiiisininns 6
Tacﬂ::ja TRATAR - gostinstvo in turizem (17. 6. 2019) ........coovevvvrererenensnn. 8
Blazka KLANCISAR - ivilstvo in prehrana (17. 6. 2019).........cocuvveuenae. 9
Alena POTOCNIK - naravovarstvo (17. 6. 2019)...........ovoveevveererereernnn. 10
Bernarda VOLCIC SERBETAR - Zivilstvo in prehirana (17. 6. 2019).........11
Sara HRASTNIK - gostinstvo in turizem (16. 9. 2019) ...ccoeeeeeeeeeaaraaan, 12
Vesna ISKRAC - gostinstvo in turizem (16. 9. 2019).........ccovevriiriiennnnn. 13
Anja VOZEL - upravljanje podezelja in Krajine (16. 9. 2019) ................... 14

Amfrgj KOROSEC - tfpmvﬁanje _pmﬁzz?ﬁa in qujine 16. 9. 2019)............ 15




Kaja MLAKAR - naravovarstvo (26. 9. 2019) .......coovrvrvrinininiinininininnns 16
Amm{gju OKORN - naravovarstvo (26. 9. 2019) ........ueevveeeiiiiniieannnennins 17
Dilara GOBEC - naravovarstvo (26. 9. 2019) ......ccouveeeeeeeeeeeeeeeseeeeaann. 18
Nu$a RORSEK - naravovarstvo (26. 9. 2019) ....cvoveevereererererereereseisesens 19
Tar{e_j VUZEM - naravovarstvo (26. 9. 2019) .......ccuuueeeiseeeiiiiiiaanseeene. 20
Karmen KRESNIK - naravovarstvo (26. 9. 2019) .......eeuueeeeeeeaseeaeeennnnn. 22
Ana STIGLIC - zivilstvo in prefrana (27. 9. 2019).......cvcveiiiieiiiireienne, 23
Grega BIRSA - Zivilstvo in prehrana (30. 9. 2019).........covoeiiieiiianinnn 25
Lara LUZAR - sivilstvo in _yreﬁmna (30.9.2019) c.ccccveeeeesieeeiin 26
Urska PADOVNIK - Zivilstvo in prehrana (30. 9. 2019) ..., 27
Darja PUSNIK - Zivilstvo in prehrana (30. 9. 2019) ......ooioveuiiiiiinn 28
Borut DOMITROVIC - ivilstvo in _yreﬁmna (1. 10. 2019).......ccvvuvennn.... 29
Nastja VODEB - zivilstvo in prefrana (1. 10. 2019).......coooveieveinininnanns 31
Ines HARINSKI - Zivilstvo in prehvana (1. 10. 2019) ......cvoveuivenernnna. 32

Andrej MATJAZ - zivilstvo in prefrana (1.10. 2019) .....ooevvviveneniinnan, 33




— N\

VPLIV RAZLICNIH CASOV ZVEPLANJA
NA VSEBNOST PROSTEGA IN SKUPNEGA ZVEPLA V VINU

Mentor predavatelj: Jurij Gunzek, univ. dipl. inZ kmet.

Predmetno podrodje: Tennologija vina

Zveplanje vina je vsekakor pomembno in zahtevno opravilo kletarjenja. Zveplo
je najstarejSe protimikrobno sredstvo, ki se uporablja pri pridelavi vina ze od
anticne dobe, saj so ga stari Grki in Rimljani uporabljali za razkuZzevanje vinske
posode in vina. Zveplo je v vinarstvu nenadomestljivo enologko sredstvo
(konzervans), saj ima v pridelavi vina ve¢ vlog, tehnoloskih lastnosti in u¢inkov
pri za§€iti vina. V raziskovalnem delu diplomske naloge smo uporabljali dva
razli¢na pristopa zveplanja vina in sicer varianto 1, v kateri smo prvo zveplanje
izvedi po koncanem alkoholnem vrenju in v nadaljevanju dozveplali glede na
izmerjeno vrednost prostega Zvepla, ter varianto 2, v kateri smo prvo Zveplanje
izvedli na most takoj po stiskanju, naslednje zveplanje je bilo izvedeno po
koncanem alkoholnem vrenju in v nadaljevanju smo dozveplali glede na
izmerjeno vrednost prostega zvepla. V raziskavi smo spremljali in analizirali
potek vsebnosti prostega in skupnega zvepla v vinu in s pomocjo analiziranih
vzorcev ugotovili, da je v primeru uporabe zvepla takoj po stiskanju vezava le
tega mocnejsa, posledicno se zmanjSuje vsebnost prostega zvepla in tako je tudi
potreba po zveplanju vecja, kot v primeru, ¢e Zveplo prvi¢ uporabimo Sele po

koncani alkoholni fermentaciji.




__\/\/_\/Katj a COLNARIC
SODELOVANJE HOTELA ATLANTIDA
V CELOVITI T URISTICVNI PONUDBI

entor predavatelj: mag. Sebastjan Repnik

Predmetno vpo:frog‘j'e: Poslovanje hotelov in turistiénih agencij

Diplomska naloga je sestavljena iz teoretinega in prakticnega dela. V
teoreticnem delu smo predstavili pojme, kot so hotelska in turisticna ponudba,
integralna turisti¢na ponudba, alotmajska pogodba, turisticno povpraSevanje ter
gostinski obrat in turisticna ponudba. V nadaljevanju smo se osredotocili na
predstavitev hotela ter prikaz sodelovanja Atlantida Boutique Hotela z
razliénimi ponudniki, kot so sodelovanje s turistinimi agencijami, z lokalnimi
ponudniki hrane in pijace ter gostinsko turisticne ponudbe v Rogaski Slatini.
Predstavljeni so tudi primeri dobre prakse sodelovanja hotelov v celoviti
turisti¢ni ponudbi doma in v tujini. Predstavljen je tudi nov integralni turisti¢ni
produkt z imenom PEGAZ Mg. Prakti¢ni (raziskovalni) del temelji na raziskavi
s pomocjo anketnega vprasalnika ter intervjujev, ki so bili izvedeni v gostinsko-
turisti¢nih podjetjih. Z anketnim vprasalnikom smo raziskali, kako posamezniki
najraje potujejo ter kaj je zanje najpomembnejSe pri turisticnih dozivetjih.




Mentor predavatelj: mag. Marjan Potoénik

Predmetno ])oa{rocje: Ekonomika in management podjetij

Namen diplomske naloge je predstaviti stroske storitvenega podjetja. Za
predstavitev stroSkov sem predstavila stroske v Lepotnem Studiu Solei. Cilj
raziskave pa je ugotoviti, kolikSni so stroski takSnega podjetja, koliko ljudi
obiskuje kozmeti¢ni salon, za katere storitve se odlocijo in koliko porabijo za
kozmeti¢ne storitve. Raziskavo sem opravila s pomocjo anketnega vpraSalnika,
nanj je odgovorilo 80 oseb. VpraSalnik je bil anonimen. Z raziskovalnim delom
sem Zelela ugotoviti, kolikSen procent vpraSanih obiskuje kozmeti¢ni salon in
koliko jih obiskuje kozmeticarke, ki kozmeti¢ne storitve opravljajo na domu, ali
poznajo poreklo materialov, saj sem menila, da se ve¢ ljudi odloc¢i za kozmetic¢ni
salon kot pa za kozmetiCarko, ki storitve izvaja na domu. Presenctila pa me je
predvsem ugotovitev, koliko strank pozna izvor materialov, s katerim je bila
storitev opravljena. Ugotovila sem, da ljudje Se vedno obiskujejo kozmeti¢ne
salone ne glede na mese¢no placo in da izberejo kvalitetno delo. Presenecena pa
sem bila tudi nad ugotovitvijo, da je najve¢ strank, ki obiskujejo kozmeti¢ni
salon, starih od 40 do 50 let. Ugotovitve pa so tudi pokazale, da Se vedno veé
zensk kot moskih obis¢e kozmeti¢ni salon.




__\/vako JAGODIC
PRIMERJAVA HRANILNIH VREDNOSTI
STRNISCNIH POSEVKOV

entor _prea{avate_lj': Cvetka Cokan - Grenko, univ. dipl. inZ. kmet.

redmetno vpo:frog‘j'e: Gospodarjenje v poljedelstvu in vrtnarstvu

Po Zetvi jeCmena smo posejali mnogocvetno ljuljko, lucerno in deteljno travno
mesanico (50 % inkarnatke, 50 % mnogocvetne ljuljke) z namenom, da bi
izvrednotili pridelek zelinja, suhe snovi in krmne vrednosti teh dosevkov.
Pridelek zelinja mnogocvetne ljuljke je povprecno tehtal 20,6 t/ha, lucerne 17,3
t’/ha in deteljne travne meSanice 30,2 t/ha. 1-kilogramske vzorce zelinja smo
posusili v plasti¢nih zabojih in nato izvrednotili, da je mrva mnogocvetne ljuljke
povprecno tehtala 307 g, lucerne 315 g in deteljno-travne meSanice 332 g. Za
doloc¢itev suhe snovi smo 70-gramske vzorce mrve posusili v pecici na 100 °C.
Rezultat za mnogocvetno ljuljko je bil povpre¢no 4326 kg/ha, za lucerno 3996
kg/ha in za deteljno-travno meSanico 6795 kg/ha. Rezultati krmne analize so
pokazali, da smo z mnogocvetno ljuljko pridelali 190 g surovih beljakovin na kg
suhe snovi oz. 822 kg/ha, z lucerno 259 g/kg suhe snovi oz. 1035 kg/ha ter z
deteljno-travno mesanico 211 g/kg suhe snovi oz. kar 1434 kg/ha.




Primoz JUG \_/\/\/__

VPLIV PREHRANE NA REJO TELET

Mentor predavatelj: mag. Metoda Seni

Predmetno yocfrog‘j'e: Gospodarjenje v Zivinor

Vzreja zdravih telet je izredno pomembna za kasnejSo visoko prirejo mleka in
mesa. Resnejse ali kroni¢ne bolezni pri teletih negativno vplivajo na prirast in
produktivnost zivali v odrasli dobi. Rejec lahko s svojim odnosom do zivali ter
na¢inom krmljenja in reje bistveno vpliva na dobro pocutje in zdravje
novorojenih telet. Prav tako tudi prehrana (sestava obroka) zelo pomembno
vpliva na zdravstveno stanje telet. V nalogi smo predstavili razliéne nacine
prehrane in vzreje telet. Opisali smo posamezne nacine krmljenja. Izvedli smo
poskus, v katerem je bilo zajetih 11 telet. Teleta so bila naslednjih pasem:
simentalska pasma ter belgijsko belo-plavo govedo krizano s ¢rno-belo pasmo.
Predstavili smo razlicne nacine krmljenja telet. Poudarek je bil na zgodnjem
odstavljanju telet in omejevanju koli¢ine mleka ter dodajanju TL-§tarterja, sena
in travne silaze. Povpre¢ni dnevni prirast v skupini A je znaSal 517 g/dan, v
skupini B 569 g/dan, skupina C je dosegala povprecni dnevni prirast 547,5 g/dan
in skupina D 355 g/dan.




Nejc HORVAT

Summe T A P

UCINKOVITOST ZAVIRANJA POJAVA
ENCIMATSKEGA RJAVENJA JABOLCNIH KRHLJEV

Mentor predavatelj: mag. Katja Gobec \
Predmetno yodrocj'e: Trajnostni razvoj z izbranimi poglavji iz biologije

_
I

Preucili smo vizualno primerjavo krhljev jabolk sorte Zlati delises, ki so bila
potopljena v razliéne raztopine in su$ena pri 70 °C za 10 ur. Sest razli¢nih
aditivov, ki imajo potencial vplivanja na encimsko rjavenje smo razdelili v tri
kategorije. Oba zaviralca rjavenja znotraj posamezne kategorije smo primerjali z
uporabo enake koli¢ine v gramih. Prva kategorija je vsebovala 2, 4, 6, 8 in 10
gramov citronske in askorbinske kisline. 10 gramov citronske kisline je bila
najbolj ucinkovita koli¢ina za prepreCevanje zaviranja encimskega rjavenja
glede na izgled mesnatega dela jabol¢nega krhlja, medtem ko je 6 gramov
citronske kisline najbolj ohranilo izgled lupine jabol¢nega krhlja. Askorbinska
kislina je dobro ohranila izgled olupka jabolénih krhljev, a je prispevala k
pojavu temno rdeCe barve, ki jo je bilo mogofe opaziti v mesnatem delu
jabol¢nih krhljev. Druga kategorija je vkljucevala 10, 30, 50, 80 in 100 gramov
medu in soli. 8 % raztopina medu, zmeSana z vodo se je izkazala kot uc¢inkovita
pri ohranjanju barve mesnatega dela in izgledu olupka jabol¢nih krhljev. Sol se
je dobro odrezala kot aditiv pri zaviranju pojava encimskega rjavenja jabol¢nih
krhljev, a smo opazili pojav nagubanosti jabolénih krhljev. Tretja kategorija je
vkljucevala pet razlicnih koli¢in zelenega ¢aja v primerjavi z vodo brez aditivov.
Vzorci, kjer se je uporabljal zeleni ¢aj kot sredstvo za preprecevanje rjavenja, so
kazali ravno nasprotno delovanje od pri¢akovanega; rjavenje je bilo poudarjeno




namesto zavirano. Posledi¢no sklepamo, da vsi antioksidanti ne delujejo v prid

zakasnitve rjavenja jabol¢nih krhljev in da zeleni ¢aj navkljub prisotnosti

antioksidanta epigalokatehingalata (EGCG) nima potenciala na ustavitev

rjavenja. Vizualno primerjavo smo izpeljali s pomocjo fotografij, ki smo jih
posneli s fotoaparatom Canon PowerShot SX 710 HS za vsak posamezen
jaboléni krhelj.




Mentor yre&favuteﬁ: mag. Sebastjan Repnik \

Predmetno podrocje: Trzenje v turizmu )

Diplomska naloga se osredotoca na turizem na kmetiji v Sloveniji, ki se kot
poslovna priloznost v zadnjem Casu pogosteje pojavlja na turistiCnem trgu in
tako pridobiva na pomenu. Turizem v Sloveniji predstavlja veliko priloznost, saj
veliko prispeva k bruto domademu proizvodu, torej gospodarskemu razvoju
nekega kraja. Naloga je razdeljena na dva dela. V prvem delu sem opisala, kaj je
turisti¢na kmetija, katere vrste turistiénih kmetij poznamo, kako do registrirane
dopolnilne dejavnosti turizem na kmetiji, s katerimi dopolnilnimi dejavnostmi se
lahko kmet ali katerakoli fizi¢na oseba, ki se za to odloci, ukvarja, vrste
specializiranih ponudb kmetij ter kak$ne so turisti¢ne kmetije pri nas in kak$ne v
tujini. V raziskovalnem delu sem izvedla analizo s pomocjo anketnega
vprasalnika in na primeru svoje specializirane turisticne ponudbe. Namen
diplomske naloge je bil dopolnitev znanja o turizmu na kmetiji in obstojece
kmetijske dejavnosti z lastno ponudbo, za katero je bilo kar veliko zanimanja
zaradi drugacnosti. Menim, da je bil s tem priro¢nikom dosezen glavni cilj moje
naloge, saj bo lahko v pomo¢ vsakemu kmetovalcu, ki Zeli Se dodatno razsiriti
svojo ponudbo oz. se zeli ukvarjati z dopolnilno dejavnostjo turizem na kmetiji.




Blazka KLANCISAR
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VPLIV DATUMA MINIMALNE TRAJNOSTI
IN IZVORA MOKE NA NJENO KAKOVOST

/ ' =

Mentor yra[avate[j: Magda Gudek, univ. dipl. inz. ziv. te

Predmetno yocfrog‘j'e: Tehnologija predelave %
\\_ p=

V diplomski nalogi je predstavljeno, kako datum minimalne trajnosti in izvor
moke vplivata na njeno kakovost. V ta namen smo meseca februarja 2019 v
vecjem trgovskem centru kupili moko tipa 400 Stirih razli¢nih proizvajalcev ter
blagovno znamko trgovca tip 480. Od vsakega proizvajalca smo analizirali dva
vzorca z razlicnima datumoma minimalne trajnosti. Kakovost moke smo
preverjali v laboratoriju Solskega centra Sentjur, in sicer z dolo¢anjem kislinske
stopnje, vlaznosti moke ter vsebnosti vlaznega lepka. Vsako analizo smo izvajali
v paralelkah. Iz rezultatov je bilo razvidno, da se moke razli¢nih proizvajalcev in
datumom minimalne trajnosti bistveno ne razlikujejo ter da so vsi kakovostni
parametri v okviru normalnih vrednosti. Ugotovljeno je bilo tudi, da so
kakovostni parametri medsebojno povezani, saj veéji delez vlage povzroci vis§jo

kislinsko stopnjo.




Alena POTOCNIK

—~

METODE IN STROSKI ZATIRANJA VAROJE

Mentor predavatelj: Magda Guéek, univ. dipl. in. Ziv. teh. \

Predmetno yo:froé'e: Ravnovesje ekosistemov

Namen te naloge je predstaviti, kako se zivi s ¢ebelami, kaksne so njihove
bolezni in kako se z njimi spopadati. Cilj nase raziskave je, da podrobno
proucimo varojo, kako se ta razmnozuje in kako jo lahko najlazje in najhitreje
zatiramo, da obenem ne Skodujemo cebelam in okolju. V nalogi smo prikazali
podatke, ki sem jih pridobila pri ¢ebelarjih. V prakticnem delu smo s sladkorjem
preverjali stopnjo napadenosti in kje so ¢ebele najbolj ranljive. V drugem delu
prakti¢ne raziskave smo preverjali, kako se doloceni cebelarji spopadajo s to
boleznijo. Z anketnim vprasalnikom, ki smo ga razdelili med cebelarje, je v
Savinjski statisti¢ni regiji sodelovalo 10 Cebelarjev, v Posavski statisti¢ni regiji
je sodelovalo 5 ¢ebelarjev. S Cebelarstvom se ukvarjajo moski po tridesetem letu
starosti, nekateri so tudi v cebelarskem drustvu. Zaradi lazje uporabe
prevladujejo panji sistema AZ. Stevilo druzin se giblie 10 do 600 &ebeljih
druzin. Letine so dokaj dobre zadnja tri leta, prevladuje pa cvetli¢ni in kostanjev
med. Najpogostejsa in najnevarnejsa bolezen je varoja, ki se pojavlja pri vsakem
Cebelarju. Stroski zatiranja in hranjenja so finan¢no dosegljivi vsakemu
¢ebelarju. Stroski pri zdravljenju od prodaje medu, so minimalni, gibljejo se 2—
29 odstotkov od prodaje.




Bernarda VOLCIC SERBETAR
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UGOTAVLJANJE VZROKOV KONTAMINACIJE
FINIH PEKOVSKIH IZDELKOV S PLESNIMI IN INSEKTI

/ Mentor yredavate[j: Magda Guéek, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.
| Predmetno yodrocj'e: Tehnologija predelave Zit
\

Namen in cilj raziskave je raziskati vzroke kontaminacije vinskega peciva s
plesnimi in ostalega finega pekovskega peciva z insekti. V raziskavi so prikazani
in opisani posamezni vzorci finih pekovskih izdelkov, ki so bili odvzeti na
kontrolnih to¢kah z namenom ugotovitve kontaminacije. Za analizo je bilo
odvzetih 20 vzorcev finih pekovskih izdelkov iz kontrolnih tock v proizvodnji,
od tega 16 vzorcev vinskega peciva in 4 vzorci drugih finih pekovskih izdelkov.
Vzorci so bili med raziskavo opazovani po dolo¢enem terminoloskem obdobju,
isto¢asno so bile zabelezene in fotografirane spremembe, ki so nastajale na
izdelkih. Rezultati raziskave so pokazali, da je klju¢ni dejavnik za kontaminacijo
finih pekovskih izdelkov s plesnimi in z insekti ¢loveski faktor. Plesni so se
razvijale zaradi nepravilne upostevane temperature izdelkov pri pakiranju, razlog
za razvoj insektov pa je nepopolna higiena v proizvodnji. ReSitev je povecano
zaostrovanje osnovnih higienskih razmer v proizvodnji, upostevanje tehnoloskih
postopkov in s tem zagotovitev, da se na trg ponudi higiensko neoporecen

proizvod.




Sara HRASTNIK
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ANALIZA EKOLOSKE OSVESCENOSTI
V SLOVENSKIH HOTELIH

entor predavatelj: mag. Sebastjan Repnik

redmetno _podrogvje: Poslovanje hotelov in turistiénih agencij

V nalogi sem opozorila na pomen varovanja okolja v turizmu ter predstavila in
opozorila na pozitiven odnos do okolja v turizmu. Z diplomsko nalogo zelim
prispevati k ekoloski ozavesScenosti ljudi, predvsem turistov, saj ima turizem
precejSen vpliv na okolje. Predstavila sem trajnostni turizem, ekoloski
menedzment in tudi primere eko hotelov v Sloveniji ter jih primerjala s taksnimi
hoteli v tujini. Namen raziskovalnega dela diplomske naloge je bil s pomocjo
anketnega vpraSalnika analizirati odnos Slovencev do eko hotelov in tako
prispevati k ozavesCenosti splosne populacije o pomenu varovanja okolja v
turizmu. Raziskava je bila izvedena z anketo na splosni populaciji 100
posameznikov. Pokazala je slabSo ozaveScenost anketiranih o eko hotelih, tudi
slabse zanimanje za taks$ne hotele. Menim, da je to posledica slabega ali nizkega
zanimanja za taks$ne hotele in obratno. Ta ugotovitev pomeni tudi nizjo ekolosko
ozave$cenost. Pomembno je, da se potencialni turisti ozaves¢ajo o pomenu eko
turizma nasploh. Poleg ozavescenosti pa je treba poskrbeti tudi za dostopnost
taksnih hotelov.




f"d Mentor J)recfavute[j : mag. Barbara Herlah

| Predmetno fodrogj'e: Osnove gastronomije

Pravilna prehrana dojencka je pomembna za delovanje njegovega telesa, za rast
in razvoj ter za pridobivanje zdravih prehranskih navad. Namen naloge je bil
ugotoviti, koliko se mamice drzijo nekaterih priporocil za prehranjevanje v
prvem letu otrokove starosti. Izvedli smo spletno anketo, pri kateri smo pridobili
vzorec 218 mamic iz vse Slovenije. Ugotovili smo, da je 69 % polno dojecih
mamic uzivalo pestro hrano, ki je zaradi dojenja niso spremenile ali uzivalo
pestro hrano brez alkohola in ostrih za¢imb. 23 % mamic je bilo takih, ki so se
nekaterih zivil izogibale in 8 % mamic, ki tudi sicer izlo¢ajo precejSen del Zivil.
Po pri¢akovanju smo zaznali ve¢ tezav pri dohranjevanju v mlajsi (2.) skupini
dojenckov kot pri starejsi (3.), vendar pogostih tezav ni bilo. Najmanj mamic je
do enega leta ponudilo dojenckom svinjino, pri ¢emer v 2. skupini niso zaznale
nobenih sprememb, v 3. pa malo. Odziv na uzivanje svinjskega mesa, zrnatih
strocnic, kislega zelja ali repe, agrumov, jagod ali rib ni odstopal od zaznanih
sprememb po uzivanju korenja in cvetaée. Do prvega leta je hrano dojenckom
solilo 63 % mamic, od tega enako kot za ostale ¢lane 11 % mamic. Sladkor je
uzivalo do prvega leta bolj ali manj poredko 80 % dojenckov. V 2. skupini je
bilo 18 % mamic, ki niso uporabljale nobene mascobe pri pripravi hrane za
dojencka, v 3. skupini je bilo takih mamic 7 %. Na splos$no lahko trdimo, da
mamice dobro skrbijo za prehrano dojenckov, vedno so pa Se mozne izboljSave.




PRIMERJAVA DOHODKA PRI KONVENCIONALNI ¥
IN EKOLOSKI REJI KRAV DOJILJ IN PITANJU

Mentor predavatelj: mag. Metoda Senica

Predmetno yodrocj'e: Gospodarjenje v zivinoreji

V tej diplomski nalogi smo poskus izvedli na kmetiji Kaplja in naredili
primerjavo med konvencionalnim in ekoloSkim kmetovanjem, ter se osredotocili
na sam dohodek. V prvem letnem nacrtu smo zajeli kaksno je dejansko stanje na
kmetiji. V hlevu je 12 glav govedi, za prodajo na letni ravni jih imamo 10, od
tega 7,90 glav pitancev in 2 kravi dojilji Letno pokritje znaSa 6.786,69 €, kar
pomeni za 516,43 ur skupnega dela, 13.14 € na uro. Dohodka na kmetiji je
1.835,69 €, stalnih stroskov je 4.951,00 € kar pomeni, da kmetija posluje
pozitivno, saj se od letnega pokritja odstejejo stalni stroski. Brez financne
pomo¢i drzave, bi se kmetija morala preusmeriti v kaj bolj donosnega. Glede na
dohodek kmetije so ure dela ovrednotene po 3,55 €. Pri drugem letnem nacrtu
smo se odlocili, da bomo povecali proizvodnjo in v rejo vkljuéili govedo angus.
Stevilo Zivali na kmetiji je tako 20 glav, prevladujejo predvsem angus goveda,
sledijo jim krave dojilje in na koncu Se goveji pitanci. Glede na to, da smo
povecali Stevilo Zivali smo dokupili e 5 ha zemlje. Prihodki, ki jih prejemamo
od drzave bi ostali enaki in tudi stroski glede mehanizacije bi ostali
nespremenjeni. Letno pokritje znaSa 13.214,30 €. Pri tej varianti letnega nacrta
bi znaSal dohodek 8.263,30 €, stalnih stroskov bi bilo 4.951,00 €, kar pomeni, da
znasa dohodek na delovno uro 6,93 €. V samem idejnem nacrtu smo upostevali
prodajo ekolosko vzrejenega goveda angus v prestizne restavracije v Sloveniji,
kjer se cena giblje vi§je kot v klavnicah. Kmetija bi se tako s postopnim
preusmeritvenim obdobjem oblikovala v ekolosko zivinorejsko kmetijo.




._ Andrej KOROéEC\N\/__

VPLIV PASME NA POJAV BOLEZNI
PRI KRAVAH MOLZNICAH

Mentor yreo{avute[j: mag. Metoda Senica

Predmetno yocfrogvje: Gospodarjenje v Zivinoreji

V diplomski nalogi smo zeleli ugotoviti, kako rejci nudijo prvo pomo¢ pri
boleznih in okuzbah pri kravah molznicah, pogostost presnovnih in drugih
bolezni, kako rejci preventivno in kurativno pristopajo v svoji ¢redi. Zanimalo
nas je tudi kako pasma in intenzivnost reje vplivata na pojav bolezni v ¢redi. V
raziskavo je bilo vkljucenih 100 rejcev, 55 % rejcev ¢rno bele pasme, 26 %
rejcev, ki redijo ¢érno belo in lisasto (CB, LS) pasmo krav in 19 % rejcev lisaste
pasme. Razvidno je tudi, da kar 65 % rejcev na svojih kmetijah pase govedo.
Rejci imajo na kmetijah 35 % vezane reje in pase, 25 % vezane reje in 30 %
proste reje in paSe ter 10 % proste reje brez paSe. Anektirani smo ¢rno bele
pasme krav te imajo ve&je tezave z boleznimi 62 %, kot rejci pri lisasti in (CB,
. LS) pasmi krav. 73 % vprasanih rejcev ¢rno belega goveda ima krave molznice
stare 2-3 leti (prva laktacija). Pri 16 % vpraSanih rejcev ¢rno belega goveda
imajo mlecnost 8.000-9.000 1 na laktacijo, pri lisasti pasmi 11 %. Najvecja
intenzivnost reje je pri ¢rno beli pasmi krav. Iz rezultatov je razvidno, da so
imeli rejci pri lisasti pasmi krav in pri (CB, LS) pasmi krav 42 % obolelosti s
ketozo. Rejci ¢rno bele pasme krav so imeli najve¢ tezav z metljavostjo 67 %,
boleznijo vimena in mastitisom 70 %. Rejci ¢rno bele pasme imajo veliko tezav
s ¢iri na parkljih 63 %. Ugotovili smo, da so rejci pri vseh treh pasmah pri
tezavah s ¢iri na parkljih ukrepali tako, da so opravili korekcijo parkljev vsaj
dvakrat letno in sicer meseca marca in aprila. Rejci so pri vseh treh pasmah krav
potrebovali veterinarsko pomo¢, najveckrat pri lisasti pasmi, pri tezkih porodih,
carskih rezih, ob porodni kirurgiji in dislokaciji siriS¢nika.




Kaja MLAKAR
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PRIMERJAVA SENZORICNIH LASTNOSTI DOMA IN
INDUSTRIJSKO PROIZVEDENEGA ZELISCNEGA LIKERJA

Mentor yredavuteﬁ: Andreja Geréer, univ. dipl. inZ. kmet. \

Predmetno _podrogvje: Varstvo narave in urejanje prostora J

V diplomski nalogi je predstavljen namen domacega zeliS¢nega likerja, njegova
uporaba, metode in materiali s katerimi smo delali in na koncu $e analiza
anketnega vprasalnika in razprava. Na§ namen diplomske naloge je bil, da lahko
naredimo svoj unikatni zdravilni zelis¢ni liker, ki je podoben industrijsko
proizvedenemu Jagermaistru. V nadaljevanju diplomske naloge je podrobneje
razlozeno za kaj smo dali v liker ustrezno izbrane zdravilne rastline in katerih
toksicnih rastlin, ki sodijo v recept Jagermaistra nismo vkljucili. Vsako rastlino
smo opisali, jo prikazali in predstavili njene pozitivne lastnosti na zdravje, pri
nekaterih rastlinah pa smo predstavili njene toksi¢ne lastnosti z namenom, da
opozorimo zakaj je bolje, da se jih izogibamo. Nase delo pri diplomski nalogi je
vkljucevalo terensko delo, kjer smo nabirali rastline po razli¢nih krajih, pripravo
likerja, na koncu pa $e kratko anketo, kjer smo vkljucili tudi degustacijo nasega
zelis¢nega likerja in industrijsko proizvedenega. Zelis¢ni liker smo naredili zelo
dobro, po mnenju ljudi je ve¢jemu delu anketirancev bil nas domaci liker bolj
vSe¢ kakor industrijsko proizveden, nam je pa vse¢ tudi to, da smo skozi naSo
anketo ugotovili, da ljudje za svoje zdravje veliko uporabljajo zelisca.




Amadeja OKORN
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PREPOZNAVNOST ZAVAROVANIH OBMOCIJ

V OBCINI POLZELA
."/’/ =g |
/ Mentor Joreduvateﬁ: Andreja Gerder, univ. dipl. inz. kmet.
l\ Predmetno yoofrogvje: Varstvo narave in urejanje prostora

Zavarovana obmodja opredeljujejo predvsem §irSa in ozja obmogja. Sirsa
obmocja zajemajo narodne in regijske parke ter krajinski park. Pod ozja obmocja
uvrs¢amo strogo naravne parke, naravne rezervate in naravne spomenike.
Obcina Polzela, ki se nahaja v Spodnji Savinjski dolini, ima glede na svojo
velikost bogato naravno-kulturno dedi$¢ino. Poleg parka Senek, ki je zavarovan
kot kulturna dedis¢ina, v njem pa rastejo drevesa, zavarovana zaradi svoje
oblike, velikosti in starosti, spadajo sem tudi Ponikovski kras, reka LoZnica s
poplavnim obmocjem, to je ekoloSko bogat prostor in eno redkih ohranjenih
obmod¢ij, kjer ni razvito intenzivno kmetijstvo, in druga posamezna drevesa. Na
terenskem ogledu je bilo ugotovljeno, da so bila pri Cevzarjevi bukvi glede
zavarovanosti drevesa pogajanja in da to vprasanje $e do danes ni razreSeno. Na
terenu je bilo ugotovljeno, da so to¢ke - obmocja ohranjena, nekatera obmocja
so oznacena z informativnimi tablami, ki pa so v slabem, neberljivem stanju.
Obmocdja so lahko dostopna tudi z avtomobilom. Pri analizi ankete je bilo
ugotovljeno, da obcani Polzele v 70 % vedo, da je park Senek zavarovano
obmocje, kar 30 % ljudi pa tega ni vedelo. 80 % anketirancev ni poznalo

simbola za varstvo narave, kar v 91 % pa so se strinjali, da je znak pomemben.




Dilara GOBEC
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PRIMERJAVA VPLIVA RAZLICNIH VRST
ORGANSKIH GNOJIL NA VRTNINE

tor yredavateg: Anja ZuZej Gobec, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

metno _pod’rog“je: Gojenje in uporaba koristnih organizmov

Po ekoloski pridelavi vrtnin je vedno ve¢ povprasevanja, saj se ljudje zavedajo,
da je to zdrava hrana. Namen diplomske naloge je preuciti pomen ekoloske
pridelave in ugotoviti, kaksno je stanje ekoloskega kmetijstva v Sloveniji,
preuciti pomen in vlogo organske snovi v prsti, preuciti zakaj je uporaba
organskega gnojila koristna za vrtnine ter opisati redkvico in solato, ki smo jih
uporabili v poskusu. Prav tako je namen diplomske naloge preuciti Skodljivce in
bolezni, ki se pojavljajo na vrtovih. V poskusu, ki smo ga opravili v okviru
diplomske naloge, smo ugotovili, katero organsko gnojilo je najbolj u¢inkovito
delovalo na rast in razvoj vrtnin.




Nuda RORSEK
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UPORABA NEKEMICNIH METOD
VARSTVA RASTLIN NA OBMOCJU OBCINE ROGATEC

Mentor yredavateﬁ: Anja Zuzej Gobee, univ. dipl. inZ. Ziv.
I

Predmetno _pod?oéje: Gojenje in uporaba koristnih organ:iz

i
g

Diplomsko delo se nanasa na uporabo nekemi¢nih metod varstva rastlin v ob¢ini
Rogatec. Zanimalo nas je, kako ljudje v tej obCini poznajo nekemicne metode in
katere izmed njih uporabljajo.

Z avtorsko raziskavo, anketnim vprasalnikom, smo potrdili nase v uvodu
postavljene predpostavke oziroma hipoteze ter prisli do zakljucka, da za
zatiranje bolezni in $kodljivcev ne uporabljajo FFS. Slabo poznajo imena FFS,
ki bi jih lahko uporabljali, kar najverjetneje pomeni, da obCani obline Rogatec

za zatiranje bolezni in raznih skodljivcev uporabljajo bolj naravna sredstva.




Tadej VUZEM
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PRIMERJAVA RASTI IZBRANIH VRTNIN
V PERMAKULTURNEM IN KLASICNEM VRTU

Mentor predavatelj: Anja Zuzej Gobec, univ. dipl. inZ. Ziv. teh.

Predmetno _podrog‘]'e: Gaojenje in uporaba koristnih organizmov

Dobro nam je znan pojem, da je treba za dober pridelek dobro obdelati in
pognojiti zemljo. Nikakor ne smemo pozabiti, da je ob tem treba uporabljati
vedje koli¢ine skropiv na kemicni osnovi, saj ta vsekakor hitreje in bolje delujejo
kot naravna. Nekatera Skropiva lahko v trenutku pokoncajo vecjo kolic¢ino
Skodljivcev na rastlini. Vse, kar moramo storiti, je samo, da pripravek zmesamo.
Ob tem pa pozabimo, da tudi tukaj velja pravilo »kar sejes, to Zanjes«. Ce
uporabljamo kemi¢na sredstva, moramo upoStevati dejstvo, da bomo ista
kemi¢na sredstva kasneje tudi zauzili, kar pa nikakor ne vpliva dobro na
¢lovekovo zdravje ali zdravje drugih organizmov na svetu. Opazimo lahko, da
Cebele zaradi taks$nih $kropiv drasti¢no izumirajo, ¢eprav nam lahko one dosti
bolje pomagajo kot omenjena Skropiva. V diplomski nalogi me je zanimalo,
kaksen pridelek lahko ustvari neobdelana zemlja v primerjavi z obdelano.
Namen naloge sicer ni bil preizkusiti vpliv $kropiv na zdravje ¢loveka, ker to ze
vemo, da je katastrofalen. Prvotni namen je bil primerjati rast izbranih vrtnin v
popolnoma naravnem neobdelanem vrtu in v klasiénem vrtu, ki je redno obdelan
in pognojen. Najvecji dejavnik pri tem je bil Cas, saj rezultati niso takoj$nji. Na
vsako izvedbo vrta sem posadil sadike izbranih vrtnin, lepo zalival in spremljal
dogajanje na vrtovih. Doma imam popolnoma naraven vrt ze priblizno pet let,

mama pa ima redno obdelan in pognojen vrt ze vsaj 25 let. Dejansko nisem




nikoli primerjal rasti v obeh vrtovih, saj vsak zase sadi in pobira pridelek, letos
sem se pa odlocil, da bi lahko naredil prakticno primerjavo v raziskovalne
namene. Dejansko sem bil presenecen, ker sem lahko na koncu potrdil vse svoje

hipoteze. Tudi izjavo, da je neobdelana zemlja bolj zbita, sem lahko hitro

zavrgel. Skozi pisanje diplomske naloge in prakti¢ne izvedbe sem ugotovil, da je

mozno z izjemno malo dela pridelati obilo hrane na povsem naraven nacin, brez
dodatkov.




__\/\/_\Ermen KRESNIK
IZKUSNJE Z VZGOJO
SVETLOBNEGA KORENA V DOMACEM VRTU

entor _preafavute_[j: Anja Zuzej Gobee, univ. dipl. inZ. kmet.

entor v podjetju: Spela Pogelsek

- ARRAL-TRREELS T

redmetno _podrogvje: Gojenje in uporava koristnih organizmov

Diplomska naloga je osredotoCena na rastlino samo. Razdeljena je na dva dela;
na teoretiCni del in prakti¢ni del.

V teoreticnem delu smo opisali in podrobneje predstavili svetlobni koren.

Pri prakticnem delu nas je zanimalo predvsem ali ljudje sploh poznajo to
rastlino, ¢e rastlina uspeva pri nas, v nasem okolju ter ali ima kaksne Skodljivcev
in bolezni.

Najprej smo vzgojili rastlino svetlobnega korena s pomocjo bubilov, ki sicer
nastanejo pri dveh in troletnih rastlinah in so namenjeni vegetativnemu
razmnoZzevanju rastline. Posadili smo ga v visoko gredo in sicer v taks$no, da se
lahko na eni strani razdere. Ta visoka greda je tudi potrebovala oporo za ovijanje
in vzpenjanje. Rastlino smo spremljali skozi celoten proces razvoja. Ugotavljali
smo tudi prisotnost §kodljivih organizmov in bolezni.

Naredili smo tudi anketo. Anketiranih je bilo 50 oseb.




Ana STIGLIC
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UGOTAVLJANJE VSEBNOSTI SLADKORJA
V RAZLICNIH VZORCIH SOKOV IN OSVEZILNIH NAPITKOV

, Mentor _pra{avate[j: mag. Mojca Plevnik-Znidarec

Predmetno podrocje: Zivilska kemija z analizo Zivil

Diplomska naloga govori o sladkorju in vplivu sladkorja na naSe zdravje. V
nalogi je nekaj splosnih informacij o tem, kaj je sladkor, kako ga delimo in kako
ga proizvajamo. Nadalje so v nalogi podane informacije o tem, katere drzave so
najvecje proizvajalke sladkorja v svetovnem merilu. Navedeni in opisani so tudi
sladkorni nadomestki. Sladkor ima v sodobni prehrani veliko vlogo, saj ga
najdemo prakticno v vseh izdelkih. Prekomerno uzivanje sladkorja ter
posledi¢no povisanje krvnega sladkorja povzroca razli¢ne tezave. Prebivalcev s
tovrstnimi tezavami je danes vedno vec. Krvni sladkor se da uravnavati brez
zdravil, z razlicnimi zivili, ki so naSteta in opisana v nalogi. Na kratko sem
opisala tudi posledice prekomernega uzivanja sladkorja in bolezni, ki so
posledica prekomernega uZivanja sladkorja. Najpogostejse bolezni so sladkorna
bolezen, debelost in karies. Sladkorno bolezen razdelimo na vec tipov, zdravimo
pa jo lahko s pravilno prehrano in telesno dejavnostjo. Ce vse nastete aktivnosti
ne pomagajo, moramo poseci tudi po zdravilih. Poiskala sem tudi podatke, v
katerih drzavah je najvecji delez odraslih debelih ljudi. Na vrhu lestvice so
Egipt, ZdruZzene drzave Amerike in Mehika. V diplomski nalogi sem se na
kratko dotaknila tudi najvecjih multinacionalk, ki se ukvarjajo s proizvodnjo in
distribucijo sladkorja in z njim povezanih izdelkov. Proizvodnja sladkorja je
zelo velik posel. To sem spoznala, ko sem prebirala ¢lanek v vplivu sladkornih




lobijev na prehransko industrijo, razli¢ne vlade drzav in celo na znanstvenike.

Pri prakticnem delu naloge sem ugotavljala vsebnost sladkorja v razliénih

pijac¢ah. S pomocjo refraktometra, sem primerjala dejansko vrednost sladkorja v

pijacah, z vrednostjo, ki je navedena na deklaraciji.




Grega BIRSA
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PRIPRAVA NA PRIDOBITEV CERTIFIKATA
IFS FOOD V PODJETJU AGONA D. O. O.

Mentor yredavateﬁ: mag. Katja Gobe

Mentor v Joo{jeg'u: Irma Gradnar, univ. dipl. inZ. Ziv. te

Predmetno yodrogj’e: Praktidno izobraZevanje

V podjetju Agona d.o.0. so se v prid boljsi konkurenénosti odlocili za uvedbo
standarda IFS Food. Sledil je pregled HACCP nacrta in nacel dobre proizvodne
prakse. Kot pripravo na prvo presojo s strani certifikacijske hise, smo izvedli
interno presojo na podlagi desetih KO zahtev. To so posebne t.i. knock out
zahteve, ki ob ne izpolnjevanju pomenijo neuspesno certificiranje. Standard IFS
opisuje naslednjih 10 zahtev kot KO zahteve: odgovornost najvisjega vodstva,
sistem monitoringa za vsako kriticno toCko, osebna higiena, specifikacija
surovin, skladnost receptur, vodenje nadzora nad tujki v Zivilu, sistem
sledljivosti, notranje presoje, postopki za umik in odpoklic, korektivni ukrepi.
Do popravkov je prislo v tockah ena, §tiri, Sest in devet. V ostalih toc¢kah sistem

notranjega nadzora ustreza standardu IFS.




Lara LUZAR
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DOLOCANJE KISLINSKE STOPNJE TRDIH
IN POLTRDIH SIROV TER NJIHOVA SENZORICNA OCENA

entor _prea{avateﬁ: mag. Katja Gobec
entor v podjetju: Martina Podpesan

redmetno podrodje: Zivilska kemija z analizo Zivil

V diplomski nalogi z naslovom dolocanje kislinske stopnje trdih in poltrdih
sirov, je predstavljeno doloc¢anje kislinske stopnje v trdih in poltrdih sirih z
dodatki kmetije Podpecan. Prav tako je predstavljeno senzori¢no ocenjevanje
poltrdih sirov.

Meseca maja 2019 smo zbrali vse vzorce sirov, 6 poltrdih sirov z dodatki in 7
trdih sirov. Kislinsko stopnjo smo sirom dolo¢ali s pomocjo Soxhlet — Henklove
metode. Pri vsakem vzorcu smo naredili tri paralelke, za ve¢jo natancnost
rezultatov. Naredili smo tudi senzori¢no ocenjevanje poltrdih sirov s profesorji
in z dijaki, saj nas je zanimala razlika v rezultatih. Kemijsko in senzori¢no
analizo smo opravili v laboratoriju Solskega centra Sentjur. Iz rezultatov lahko
vidimo, da je pri kislinski stopnji trdih sirov prislo do zelo razli¢nih rezultatov,
kar je verjetno zaradi dodatka v siru. Pri kislinski stopnji trdih sirov pa kislinska
stopnja z zorenjem sira nara$¢a. Ugotovili smo tudi, da je povpreéna ocena
poltrdih sirov pri dijakih vi§ja kot pri profesorjih.




Ur8ka PADOVNIK
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PROCES KOMPOSTIRANJA
IN ANALIZA KOMPOSTNIH KUPOV

Predmetno ﬁodroﬁe: Vrednotenje biotske raznovrstnosti

/ Mentor predavatelj: mag. Katja Gobec
\
\\

V sklopu diplomske naloge smo se ukvarjali z izdelavo kompostnega kupa in
biolosko ter kemijsko analizo. Kompostiranje je pomembno, saj komunalna
podjetja vse tezje odvazajo, odlagajo ali sezigajo ogromne koli¢ine odpadkov, ki
smo jih proizvedli. S kompostiranjem zmanjSujemo koli¢ine odpadkov na
deponijah in s tem tudi prihranimo velike izdatke pri nakupih umetnih gnojil.
Diplomska naloga je sestavljena iz dveh delov. V teoreticnem delu opisujemo
pravilno pripravo kompostnega kupa in dejavnikov ter mikroorganizmov, ki
vplivajo na samo kompostiranje. V raziskovalnem delu pa smo sestavili
kompostni kup in ga nato Se kemijsko in biolosko analizirali. Prav tako smo iz
razli¢nih okolij odvzeli vzorce gospodinjskih kompostnih kupov in jih
analizirali. Ugotavljali smo, ¢e so kompostni kupi zreli za uporabo, posebno
kompost, ki smo ga pripravili sami. S kemicno in biolosko analizo smo
ugotovili, da je najboljsi kompostni kup V5, saj ima visok delez organske snovi,

vlage in majhne vrednosti dusikovih spojin.
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Mentor predavatelj: mag. Katja Gobec \|
/

Predmetno yo:froé'e: Praktiéno izobraZevanje 2

Za zbiranje podatkov smo kot instrument raziskovanja uporabili metodo
anketiranja. Anketiranje je potekalo v aprilu 2019. Izvedli smo ga na Solskem
centru Sentjur in preko spleta. Namen anketiranja je bil, da bi bolje spoznali
poznavanje laktozne intolerance med Studentsko populacijo in bi s predstavitvijo
tega poznavanja v diplomski nalogi tudi drugi ljudje poblizje spoznali ter lazje
razumeli osebe, ki to alergijo imajo. Saj se mi zdi, da so ljudje premalo
ozaveSCeni in seznanjeni z razlicnimi alergijami, ki se v danaSnjem Casu
pojavljajo pri ljudeh. Zanimalo nas je kako dobro Studenti poznajo laktozno
intoleranco, njene simptome, nacine testiranja, moznosti zdravljenja ter ce
poznajo kaksno slovensko podjetje, ki proizvaja izdelke brez laktoze. Z
anketiranjem sem ugotovila, da vecina anketiranih pozna laktozno intoleranco,
vendar sem pri¢akovala, da bo bolezen poznalo ve¢ ljudi, saj se mi zdi, da je
laktozna intoleranca zelo razsirjena pri nas. Po pri¢akovanjih, so anketirani zelo
dobro poznali simptome bolezni. Raziskava je pokazala, da ljudje Se vedno
najbolj zaupajo zdravnikom, med tem, kot so medicinske sestre bile na zadnjem
mestu po Stevilu odgovorov, h kateremu bi se odpravili, ¢e bi potrebovali
informacije o laktozni intoleranci. Rezultate anketnega vprasalnika smo

statisticno obdelali ter prikazali v preglednicah in grafih.
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" RAZSIRJENOST VISOKODEBELNIH STARIH SORT
JABOLK NA OBMOCJU OBCINE BISTRICA OB SOTLI

/ Mentor predavatelj: mag. Katja Gobec

Predmetno yofrogj'e: Vrednotenje biotske raznovrstnosti

Tema diplomske naloge je bila raziskati razSirjenost visokodebelnih starih
(tradicionalnih) sort jablan na obmocju obc¢ine Bistrica ob Sotli. Namen
diplomske naloge je bil ugotoviti, katere stare sorte so najbolj razsirjene na
omenjenem obmocju, starost nasadov, v kak$ne namene uporabljajo jabolka in
nasadi, kako nasade vzdrzujejo, katere sadne vrste so poleg jablan prisotne v
nasadu in zakaj se nasadi sploh ohranjajo. Raziskovalni del naloge je bil
opravljen v anketni obliki na terenu. Anketiranih je bilo 25 lastnikov nasadov.
Ugotovili smo, da je starost lastnikov od 20 pa vse do 80 let. Prevladujejo pa
lastniki stari od 51 do 60 let. Starost jablan je bila od 2, pa vse do 90 let. kar je
pokazatelj, da lastniki obnavljajo travniske nasade. Najvec lastnikov je imelo v
svojem nasadu med 11 in 20 jablan. Sort jabolk, ki so se pojavljale v nasadih je
bilo 27. Najve¢ lastnikov ima od 4 do 7 razli¢nih sort jabolk. Najbolj razsirjene
sorte so bobovec, krivopecelj, carjevic, Stajerski mosancelj, kanadka. Bobovec je
sorta, katero ima najrajsi vecina lastnikov (28 %), prav zaradi uporabnosti
jabolka v razli¢ne namene. Druge sadne vrste v nasadih so bile hruske, slive,
breskve in druge. V ve€ini lastniki nasadov uporabljajo jabolka za lastno
ozimnico, jabol¢ni sok in jabol¢ni kis. Nasade uporabljajo kot pasnike, senco in
ekstenzivne sadovnjake. Nasade vzdrzujejo na nacine kot so gojitvena rez (88
%), pomlajevanje (64 %), redno kosnjo (84 %). Dreves v 92 % ne Skropijo, prav




zaradi tega, ker so stare sorte jablan cepljene na podlago sejanec bolj odporne

proti boleznim. Visokodebelne stare sorte jabolk pomenijo lastnikom nasadov

ohranjanje tradicije.
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UGOTOVITVE KEMIJSKIH ANALIZ
IN SENZORICNEGA VREDNOTENJA IZBRANIH VIN

/ Mentor yredavate_lj: mag. Katja Gobec
\
\

\

Mentor v ymﬁe}‘ju: Matija Jagrié

Predmetno _porfrogj’e: Vinarstvo

Na Obsoteljem in Kozjanskem, to¢no v kraju Imeno, stoji zadruzna klet Hisa vin
Emino. Pohvalijo se lahko z kakovostnimi in vrhunskimi vini, od belih do rde¢ih
in tudi pene€imi se vini. Njihova vina, so bila Ze veckrat nagrajena na svetovno
znanih ocenjevanjih. Ker sama delam v tej kleti, sem se odlocila, da analiziram
in opiSem 6 izbranih vin Hi$e vin Emino. Kultura pitja narasca in s tem je tudi
ve¢ poznavalcev vin, zato sem zbrala Sest mladih nepoznavalcev na vinskem
podrocju, da vidim kako bodo ocenili vina in da jim pobliZje predstavim "nasa”
vina. Te ocene sem primerjala z uradnimi ocenami in z ocenami oseb izkusenih
.~ na tem podro¢ju. Moje stalis¢e je, da moramo mladim predstaviti drugacen
pristop do pitja vina. Proces vina je dolg in naporen, tu ni samo odvisno znanje
kletarja, ampak je odvisno tudi od podnebnih razmer, od dobre letine itd. Tem
vinom, sem dolo¢ila tudi specifi¢no tezo in izraCunala vsebnost titracijskih kislin
s predhodnimi laboratorijskimi meritvami. Nekateri rezultati niso primerljivi z

uradnimi meritvami, zato sem opisala kaj je pri tem §lo lahko narobe.
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PRIMERJAVA LASTNOSTI NAVADNEGA JOGURTA")”
S 3,5 % MLECNE MASCOBE
RAZLICNIH SLOVENSKIH PROIZVAJALCEV

tor predavatelj: mag. Katja Gobec

metno _pod’roﬁe: Tehnologija mleka

V diplomski nalogi so predstavljene nekatere lastnosti navadnega jogurta s 3,5
% mlecne mascobe slovenskih proizvajalcev.

V ta namene smo v mesecu maju opravili tri razli¢ne analize navadnega jogurta s
3,5 % mle¢ne mascobe. Opravili smo senzori¢no analizo, dolocanje kislinske
stopnje ter dolocanje pH vrednosti jogurtov. V petih razlicnih trgovinah smo
kupili dvanajst navadnih jogurtov, $tiri jogurte proizvajal¢eve blagovne znamke
in 8 jogurtov trgovinske blagovne znamke. Analize smo opravili v Solskih

prostorih Vigje Sole Sentjur.
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VPLIV ZELISC V SUHI MARINADI
NA RAZVOJ MIKROORGANIZMOV V GOVEDINI

Mentor yredavateﬁ: mag. Katja Gobec

(
\\ Predmetno yovfrocje: Zivilska mikrobiologija in biotehnologija

V diplomski nalogi smo predstavili kako zeli§¢a in zaimbe vplivajo na razvoj
mikroorganizmov v mesu. Goveje meso smo pripravili za mariniranje z
razli¢nih zeliS¢ oziroma zac¢imb ter dveh za¢imbnih meSanic smo iz vzorcev
govejega mesa izolirali mikroorganizme in ugotavljali njihovo rast in razvoj.
Ugotovili smo, da razli¢na zelis¢a oziroma za¢imbe ter meSanice zeliS¢ razli¢no
vplivajo na razvoj mikroorganizmov v mariniranem govejem mesu. Podatki
pridobljeni z mikrobiolosko raziskavo so pokazali zelo dobre protimikrobne
lastnosti kuhinjske soli, ¢esna, paprike, Setraja, muskatnega orescka, rozmarina,
Cilija, kumine, lovorja in zajblja. Skupno Stevilo mikroorganizmov je s
podaljsevanjem Casa v suhi marinadi nastetih za¢imb in meSanic za¢imb pricelo
upadati. SlabSe protimikrobne lastnosti sta pokazala ¢rni poper in timijan, pri
katerih je da s podaljSevanjem ¢asa v suhi marinadi za¢imb in meSanic za¢imb
skupno Stevilo mikroorganizmov narascalo. Po treh dneh mariniranja govejega
mesa v suhi marinadi razli¢nih zeliS¢ oziroma zacimb in zeliS¢nih meSanic smo
opravili senzori¢no oceno in ugotovili, da je bil po vseh kriterijih najbolje

ocenjen vzorec mariniran v zaéimbni mesanici 2.
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