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Gostilna Sentjur zanesljivo moénejsi

KRPAN

SREDNJA POKLICNA IN STROKOVNA SOLA

PRAVILNIK
NATECAJ ZA SLADICO KRPAN

Nate¢aja se lahko udeleZijo dijaki Srednje poklicne in strokovne $ole Solskega centra Sentjur
vseh programov, predvsem pa zivilskih programov (slas¢icar, pek, zivilsko prehranski tehnik)
s prijavnico, ki jo posredujejo na el. naslov: elizabeta.paska@sc-s.si, najkasneje do
ponedeljka, 12. 5. 2025.

Ekipo sestavlja en tekmovalec, in morata biti v popolni delovni obleki.
Cas priprave za izdelavo izdelka je 180 minut.

TEMA: a) izdelava torte ali kosovne sladice — (OBVEZNA uporaba surovin gozdni sadezi
in/ali gozdni med)

» Tekmovalec lahko izdela napis podjetij in njihov zascitni znak, ali napis KRPAN.
» Pred nate¢ajem vsak tekmovalec komisiji predlozi dokumentacijo:
o kratko predstavitev izdelka, recepturo, opisi postopkov priprave in skico sladice
ter dekoracije.

Kriteriji za ocenjevanje:
1. Urejenost:

- osebna urejenost tekmovalcev (tekmovalec/ tekmovalka je oble¢en/a v Solski uniformi,
primerno obutev

- delovni prostor (priprava pred pricetkom dela) ,urejenost delovnega prostora v ¢asu dela in
zakljucek upostevajoc HACCP)

- ravnanje z odpadki (locevanje odpadkov)

2. Dokumentacija

- ali so navedene vse surovine, ki so uporabljene v receptu in tiste, ki so obvezne iz razpisa
natecaja

- ali so v dokumentaciji navedeni vsi tehnoloski postopki priprave in izdelave z opisom

- ali so ekonomicno porabljene vse sestavine
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3. Strokovna izdelava

- strokovna sestava (upostevajoc sodobne trende priprave in sestavljanja torte oziroma sladice)
- tezavnostna stopnja dekoracije

4. Sestava in ekonomicnost izdelka

- ali so pri sestavi uporabljena Zivila po barvi, aromi in v skladu s sodobnimi okusi
- ali je izdelek ekonomicen za prodajo

5. Estetski izgled in inovativnost

- umetniski vtis izdelka
- izvirnost - ali je izdelek pripravljen izven klasi¢nih okvirjev

6. Okus in ¢as priprave

» Ocenjevalni kriteriji:

70,00 do 79,99 TRETJE MESTO
80,00 do 89,99 DRUGO MESTO
90,00 do 100 PRVO MESTO

» V kategoriji tetkmovanja se glede na Stevilo doseZenih tock razglasijo tudi
nagrade :
1. PRVO MESTO 300,00 € (receptura se odstopi v last podjetju, vendar nekje
zapis SC Sentjur)
2. DRUGO MESTO 200,00 €
3. TRETJE MESTO 100,00 €

Organizator natecaja si pridrZuje pravico, da na predlog €lanov Zirije natecaja tekmovalca
izklju¢i, ¢e ne bo uposteval pravil natecaja.

Clani komisije:

Elizabeta Seli¢ SC Sentjur
Simeona Rakun SC Sentjur
Predstavnik podjetja Gostilna Krpan

Predstavnik podjetja Vitli Krpan



